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Orange, pamplemousse, ACE, abricot, poire,
fraise, tomate, raisin, pomme, ananas

Vanille, caramel, fruit rouge, ceylan, me@n e, (25¢l)
jasmin, earl grey Agrum, tonic, lemon, mojito

oA

(25¢l)

« Sirop Fuego» : Orgeat, cassis, banane, k

cerise, violette, caramel, péche, grenadine,

citron, menthe, fraise, fraise bonbon

Towtel paripy| (@

Mangue, fraise, framboise ou coco

LES CAFES

CAFE GOURMAND

CAFE GOURMAND SUPERIEUR

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE A CONSOMMER AVEC MODERATION - MAJORATION TERRASSE : 0.20
PRIX NET SERVICE COMPRIS - RENOUVELLEMENT DES CONSOMMATIONS OBLIGATOIRE TOUTES LES HEURES

LINDICE

Wligon Limetier

29, RUE MARCEAU
37000 TOURS
TEL: Q247 64 65 2

NUTELLA

(6.5°- 33cl)
Biére rouge puissante et gourmande

Biére blanche légére et fralche

Brune et douce en aromes (6.3° - 27,5cl)

(4.2°- 33cl)
Blonde aux notes herbacées et épicées

(5.2°- 35.5¢l)
Bon équilibre entre la saveur vodka, le sucré
et l'acide avec une légére amertume

(7.6°- 35.5¢l) 7.60
Houblon japonais révele de puissantes qualités
aromatiques

(7.50°-

25¢l)
Blonde ronde fruitée et équilibrée

@? @ S%“ |£:5'J

o |'( ?ﬂ}}l ﬁ H’". oronn

Extra
« Sirop Fuego» : Orgeat, cassis, banane, kiwi, o

cerise, violette, caramel, péche, grenadine, —— e . .
Duvel W"i ﬁ%nmﬂﬂ* G:Jﬂmﬁ
e

citron, menthe, fraise, fraise bonbon

AU SUCRE - -
A LA CONFITURE ~~CHOCOLAT CHANTILLY
A LA CHANTILLY * i " CHOCOLAT

az CARAMEL

ﬂufELLA,gHANnLLY
e



novovisuel
Note
3,70

novovisuel
Note
après 18h 2,50€

novovisuel
Note
créer majoration après 22h 
+0,30€ sur toutes les boissons 

novovisuel
Note
enlever les fanta

novovisuel
Note
rajouter shweppes ginger ale

novovisuel
Note
4,50

novovisuel
Note
2,70

novovisuel
Note
3

novovisuel
Note
3


COCKTAILS

MOCKTAILS

(28cl) 6.90
Orange, ananas, cranberry, jus de citron, sucre
de canne l|qU|de m|xfrU|t coco, grenadine
1 cranberr

Pamplemousse rose, orange, abricot, jus de
C|tron sirop de pomme
5 , orange ricot and lemon juice, and apple

Jus d ananas, 5|rop de fraise bonbon creme chantllly

ple juice, strawberry candy s

(33cl)
Citron vert, sucre roux, menthe fraiche, li
Brown sugar, fresh mint, lime and lemonade

(28cl]
Jus d’ananas, mix fruit coco@in, dash de fraise
P“l‘ e € . awbe ac

(21cl) o
Gin Bulldog original 4cl, dash de jus de citron

Sucre de canne l|qU|de Perrier
u gar cane liquid, Perrier

Gin Bulldog 4cl, Schweppes tonic 10cl, zeste de
citron vert
3 10cl, lime pee

Vodka Eristoff 4cl, jus de cranberry, jus
d’ananas, dash liqueur de melon et dash de
fraise, liqueur de Chambord 2cl

Vodka Eristoff 4cl, jus de tomate, céleri, citron
en rondelle, servi avec ses sauces (tabasco,
sauce anglalse sel de celerl]

V C ( 1l

Bacardi gold 4cl, jus d’ananas, sucre de canne
l|qU|de dash de citron vert Schweppes
3 le juice, liquid cane sugar, a

Tequila Camino Real 4cl, jus d’orange, sirop de
grenadlne

(21cl)
Bacardi gold 4cl, mix fruit coco, j
Bac gol |, coconut cream, pinea

(9cl) 7.20
Bacardi gold 4cl,dash jus de citron vert, sucre

de canne, triple sec 2cl
Bacze jold 4cl, lime juic ane

icl, lime, u\ Vn sugar

BACARDI

(33cl)

8.00
Bacardi gold écl, citron vert, sucre roux,
menthefralche Perrler
Bac g

Bacardi gold é6cl, citron vert, sucre roux,

menthe fraiche, energy drink
HA”HI\] d 6¢l, brown sugar, lime, fresh mint, energy drink

Bacardi gold écl, citron vert, sucre roux, menthe
fraiche, Champagne Piper He|d5|eck 6cl

Bacardi gc sugar, lime, fresh mint, champagne

Bacardi gold écl, citron vert, sucre roux,
menthe fraiche, Perrier, mangue ou framboise
ou fraise ou coco

Bacardi | 6cl

Jim Beam é6cl, citron vert, sucre roux, menthe
fralche Perrier

(12cl)

Campari Schweppes tonic et quartier de citron vert
< N1C me

Vodka Eristoff 4cl, Cointreau 2cl, jus de
cranberry, jus de citron vert
Eristoff vodka 4cl, Cointreau 2cl, cranberry, lime

St Germain 3.5cl, Martini Prosecco 5cl, eau

pétillante, citron vert
St Germain 3.5¢cl, Martini Pros

Prosecco 10cl, Martini Bianco 5cl, un quartier
de citron vert, menthe
Prc -0 10cl, Martini Bianco 5cl, lime, mint

Chambord 2cl, Gentleman Jack 3cl, st]cre

llqulde citron et llmonade
2cl, Gentleman Jack ¢ sugar cane liquid,

(12¢l)

Bourbon 4cl, Limonade 8cl et citron vert
Bourbon 4cl, limonad 8cl, lime

Au shaker, lait 2cl, Midori, vodka Eristoff .2cl,
femlles de menthe
[ milk, Midori, E istoff vodka mint leaves

(9cl)
Martini Bianco 3cl, Martini Rosso 3cl Campan 3cl
Martini Bianco 3cl, Martini Rosso 3c

Vodka Eristoff 4cl, jus de citron vert, sucre de
canne l|qU|de Curacao bleu 2cl
Eristoff vodka 4cl, lime,

Téquila Camlno Real 4cl triple sec 2cl, jus de C|tron
Téquila Camino C mon

Mriisyon Linetier

\OA®;

29, RUE MARCEAU
37000 TOURS

=l TEL: 0247 646522

E G

(12cl) . \ (6cl)

Prosecco, Apérol, Eau Gazeuse
P co, _«rk ol, Spark e

Rosso, Bianco, Rosato

(12cl)
Mouton Cadet Sauvignon Blanc,
Sucre de Canne, Citron Vert
Mouton Cadet Sauvignon Blanc, C

(12cl) 430
(12cl) 9.30

Creme de cassis, mdre, péche, framboise, griotte.
Passoa, violette, l|tch|

Bl urrant, bl ry, raspberry, peach, cherry

3 assion fru T litchi

Lillet rosé (écl), citron vert, sucre roux,
menthe fraiche, Perrier

CHEESY BREAD 890  ASSIETTE DE CREVETTES FRAICHES 14.90

Pate a pizza cuite au four, gratinée ala Env|r0n 300 r, selon arrwage
mozzarella, pesto maison a Uhuile d'olive )0g h e
vierge leur de sel de Guerande

PLANCHE ASIATIQUE

o 4 nems de légumes, 4 samoussa crevettes,
FROMAGERE ! 4 aumonleres poulet sate chlps de crevettes
St Maure de Touraine AOP, Camembert au lait ls witl
cru de Normandie AOP, bleu d’Auvergne AOP,
Reblochon de Sav0|e AOP beurre

: e PLANCHE DE SAUMON FUME 1490

Tranches de saumon fumé, tartines de pain

Nems frais de c accompagnes de ses d "
feuilles de saiso@.a sauce PLANCHE MIXTE

Fresh pork nems with seasonal leaves and sauce Crottin St Maure de Touraine AOP, Camembert au

lait cru de Normandie AOP, bleu d’Auvergne AOP,
ESCARGOTS x6: 890 xl: 1490 rosette de Lyon, jambon blanc supérieur cuit au
Escargots de Bourgogne au beurre persillé torchon, jambon Serrano affinage 12 mois, chorizo,
rlllettes comlchon et beurre

FOIE GRAS DE CANARD MAISON 1490
Foie gras de canard maison au muscat, toast,
sel de Guéraﬁnde et poivre du moulin

ASSIETTE ROSE

Langoustines, crevettes et mayonnaise selon

PIZZA FACON FLAMMEKUECHE 9.90 rimp and
Base creme, lardons 0|gnons serwe decoupee
e se Cre PLANCHE RUSTIQUE

Rosette de Lyon, jambon blanc supérieur cuit au

p|_ ANCHE U s M ARSHALL torchon, jambon Serrano affinage 12 mois, chorizo,
3 Onion rings, 3 chicken wings, 3 brochettes rillettes, cornichon etbeurre
de poulet 3 mozzarella stlck sauce barbecue
N hicken w chicken kebab, 3
BBQs

L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE A CONSOMMER AVEC MODERATION - MAJORATION TERRASSE : 0.20
PRIX NET SERVICE COMPRIS - RENOUVELLEMENT DES CONSOMMATIONS OBLIGATOIRE TOUTES LES HEURES



novovisuel
Note
enlever les lillet

novovisuel
Note
mettre plus en avant

novovisuel
Note
enlever

novovisuel
Note
virgin mojito original 7,30

novovisuel
Note
rajouter 
virgin mojito fruit idem mojito fruit classique
mangue, framboise, fraise, coco 7,50


WILLIAM LAWSON'’S

DEWAR’S I2 ANS
4.10

JACK DANIEL'S HONEY

WHIKIES

JACK GENTLEMAN
7.00

@it l, ) 1.70

(i

S‘WJM /Jepu', Y22 de W ou lonic  1.0O
D T

I SR gDy oo,
HONEY BINGLE BARREL ranc revnessee wuiskey

(. DIGESTES ..

COGNAC ABK& (VSOP) sl

BACARDI| GOLD

N o

EST DANGEREUX POUR LASANTE A €O
PRIX NET SERVICE COMPRIS - RENOUYELLEMENT D
| . Ry s 3

Supplément Sodas ljus de fuits
Suppliment Enengy drintk
GREY GCGOSE

Waorlds Best Tasting Vodka

\

L
LH [ER AVEC MODERATION - MAJORATION TERRASSE : 0.20
INSOMMATIONS OBLIGATOIRE TOUTES LES HEURES

2y

l’.}-- r

ENTREES

14.90

Langoustines, crevettes et mayonnaise selon arrivage

8.20
Demi Camembert au lait cru de Normandie AE
Servi avec ses tartines de pain grillé, pot de

Et son jambon Serrano affinage 12 mois (selon arrivage)

x6 . 8.90 xI1: 14.90

Escargots de Bourgogne au beurre persillé

@
Tranches de saumon fumé, tartines de parmn

grillé, citron, fromage frais

Foie gras de canard maison au muscat, toast,
sel de Guérande et poivre du moulin

LES SALADIERS

1.90
Feuilles de saison, tomates, lardons, ceuf
poché, croutons, pommes de terre sautées

Feuilles de saison pita, oignons rouges,
oeuf, tomates, sdute raita, viande kebab,

poivrons grillés, concombre, menthe
Feuille dns, nems frais de porc, tomates,
concombriZ<auce sweet chili, menthe

Feuilles de saison, tomates, poitrine fumée, toast
de Sainte Maure de Touraine, poires caramélisées

Feuilles de saison, brochette de tomates et
mozzarella arrosée au pesto, jambon Serrano
affinage 12 mois, parmesan AOP

Feuilles de saiso,@hates, emincé de poulet,
poitrine fumée, emmental affiné, roquefort,
croutons, ceuf poché, sauce Caesar

3.10
Feuilles de saison, tomates, jambon blanc supérieur
cuit au torchon, champignons, emmental, oeuf dur

Feuilles de saison, jambon Serrano affinage 12
mois, melon, tartare de tomates, parmesan AOP,
gressin

Feuilles de saison, brochette de St Jacques
et chorizo, saumon fumé mariné maison au
basilic, tartare de tomate

Feuilles de saison, saumon fumé mariné
maison au basilic, crevettes, langoustines,
creme ciboulette, tartare de tomate

Tomate, courgette rapée, carotte rapée, 2
nems de légumes, 2 samoussa crevettes, 2
aumonieres poulet saté, 2 brochettes de poulet
curry rouge, graines de sésame, sauce sweet
chili, menthe fraiche, feuilles de saison



novovisuel
Note
9,90

novovisuel
Note
10,90

novovisuel
Note
remplacer par la detox quinoa 


novovisuel
Note
enlever

novovisuel
Note
La Cob's Cesar
mettre en avant 


PIZZAS

9.90

Sauce tomate Mozzarella rapee et orlgan
Moz oreg

Sauce tomate, champignons, Mozzarella, jambon

super|eur cuit au torchon
matc e, mushrooms, Mozzare

Ouverte ou fermée: sauce tomate, champignons,

Mozzarella, jambon supérieur cwtau torchon, oeuf
Open or liner : tomato sauce, mushroom, Mozzarella,
er ham e

Sauce tomate, Mozzarella, merguez, viande

kebab powron grllle ceuf, orlgan
C la, spicy sausage, meat kebab,

Base tomate, champignons et oignons rougg

viande hachée en persillade
Base tomato, mushroom, red onions, mir

Base tomate, Mozzarella, Reblochon de Savoie

AOP Camembert au lait cru, bleudAuvergneAOP
< ‘m'l , Mozzarella, Roblochon of Savoy AOP, Camembert

11.90
Base tomate, aubergine grillée, poivron,
courgette rapée, tomate, Mozzarella, pesto,
herbes de provence
Bz gplant

Base creme, oignons, jambon Serrano affinage
12 mois, jambon supérieur cuit au torchon,
rosette, pomme de terre, Reblochon de Savoie

AOP, mozzarella

Base cream, onior rrano ham refining 12 months, highe
ham i ette, po ¢ )
Al]“

Base creme, saumon frais, noix de St Jacques,
romarin, citron, fromage frais et piment
d Espelette ;

m, fresh salmon, St Jacques, rosemary, lemon,fresh

’] $diosli ,4.1,.,./’ o .
Rentrant dans la composition des pizzas = 1¢

Aubred i

Voir avec un membre de 'équipe de salle

SNACKING

10.90
SERVI FROID : Pain de mie toasté, cheddar,
tomate, poulet roti, sauce ranch, ceuf dur, avec
des frltes et erIlles de salson

isted

Filet de cabillaud frit, sauce tartare maison, frites
Fried cod fillet with homemade tartar sauce, fries

1150 IS 50
Gratiné au fromage, jambon blanc superleur cuit
au torchon, saucisses, ceuf au plat, servi avec des

frites et feuilles de saison
Baked with cheese, higher ham

Vittel

VITTEL PERRIER FINES BULLES
50cl ....... 320 1l 430 5S0cl...... 3.20

11.50
Lard fumé, créme fraiche, jaune d’'ceuf, parmesan
z , bacon, egg yolk, parmesan

Emincé de filet de poulet pané croustillant,

sauce barbecue frites
& spy breaded chicken

| a
Camembert entier au lait cru de Norm
AOP réti, tartines de pain grillé, rosette, janmwo
blanc supérieur cuit au torchon, jambon Serrano

affinage 12 mois, cornichons, pommes sautées,
fewlles de sa|son

SANPELLEGRINO

SAN PELLEGRINO
11 430 50cl... 320 11 430

BURGER ARTISANAL

a_—
3.90 ==:17.90

Pain burger artisanal fait par Steff le
boulanger, sauce burger, coleslaw, tomate,
cheddar, oignon rouge, feuilles de saison,
steak haché environ

an burger breac

:lm red onion

1430 ==:18.30

Pain burger artisanal, sauce burger, tomate,
oignon rouge, cheddar, coleslaw, filet de
cabillaud frit, sauce tartare maison, feuilles
de saison

Artisan burger bread, burger sauce, tomato, onion red,
C cod fillet, fried, homemade tartar

1430 == :18.30

Pain burger artisanal, sauce burger, coleslaw,
tomate, cheddar, oignon rouge, feuilles de saison,
filet de poulet croustillant, sauce barbecue

Artisan burge ead, purger sauce, tomato ea onion,

%{{me
=
16.20 == :20.20

Pain burger artisanal, coleslaw, tomate,
cheddar, oignon rouge, feuilles de saison,
bacon, steak haché, sauce au choix roquefort
ou poivre noir

1690 = 20.90

Pain burger artisanal, sauce burger, coleslaw,
tomate, cheddar, oignon rouge, feuilles de
saison, bacon, creme de reblochon, galette de
pomme de terre, steak haché

A choir: Béarnaise, poivre, bleud’ AuvergneAOP
fondue d’échalotte, tartare maison, barbecue

LES BAGELS

.50
Bagel toasté, feuilles de saison, tomate, fromage
frais Philadelphia, jambon blanc supérieur cuit
au torchon, Emmentale

agel toasted, onal leaves tomato, Philadelphia frest

mentale

Bageltoasté fromage frais Philadelphia, tomate,

0|gnon rouge caremel|se St Maure bacon
33 d phia fres e, tomato, red onion

13.10

Bagel coupé en deux, toasté, saumon fumé,

fromagefrais Philadelphia, concombre, tomate,
oignon rouge erIlles de saison, servi froid

Bag sted, smoked salmon, Philadelphia

, tomato, red on on, serv i"l ‘l



novovisuel
Note
13,90

novovisuel
Note
rajouter 1O min de cuisson 

novovisuel
Note
à rajouter 
Vegan burger

novovisuel
Note
sur la carte 
pomme de terre de la région 41
période estival avec de la salade de région 
l'Univers contribu à l'économie local 
Saint mort en direct de la ferme 



BOUCHERIE

.90
Steak haché de beeuf facon bouchére de 150g,
ceuf a cheval, servi avec frites
linced beef of 150g, with a fried egg, served with f

Poulet roti Label Rouge, champigno

0|gnons pommes sautees

Hw st W n « red labe , mushrooms, onion, servec
)/ [pelEeEe

Piece de bceuf tendre et savoureuse 1
enV|ron compotee d’ echalote servie avec fr
), Ya}

14.90
L’association amicale des amateurs d’andouillette
authentique (AAAAA) de 160g environ grillée

a la plancha serV|e avec des frites
ul n of amateur authentic

60g 0

Cuisse de canard confite au sel de Guérande

servie avec des pommes sautées
Duck | confit with salt served with fried

Piece de boeuf fondante et golteuse de 2509
environ
Matt

TARTARES

15.90
Tartare de saumon fait maison coupé au
couteau, sésame, creme fraiche, gingembre,
ciboulette, basilic, jus de citron vert, sauce

aigre doux, servi avec un riz blanc
Salmon tart same, basil, ginger, lime, chives,
ta D

Viande hachée de 180g environ preparée,
parmesan Grana Padano AOP, oignon rouge,
olives vertes hachées, huile d’olive, basilic
frais, chorizo grillé, servi avec des frites et
feuilles de salson

1 0g minc )

AOP,
C H;\: ] ¢

13.90
Fines tranches de boeuf de 1409 environ, feuilles
de saison, copeaux de parmesan Grana Padano

(D)

15.80
Viande hachée de 180g environ, préparée ou
poélée aller-retour, oignons, capres, cornichons,
persil, jaune d’ceuf et ses sauces, servi avec des
frltes et feuilles de saison

Viande hachée de 180g environ, préparé,
jambon se rrano affinage 12 mois, parmesan
Grana Padano AOP, tartare de tomate, chorizo,

servi avec des frites et feuilles de salson
180g m "e‘l meat around, Prepared, se

15.90
Fines tranches de boeuf de 140g environ
Tranche de jambon de serrano, chorizo, toast

MOULES

V|n blanc echalote per5|l all

Creme fraiche, Bleu d’Auvergne AOP
Blue cheese, onion

Champlgnons creme fralche oignons

POISSONS

14.90
Pavé de saumon frais sauce béarnaise, tian de

légume gratlne au parmesan AOP
Salmon steak béa , vegetable tian grated Parmesar

Noix de St Jacques au_Vouvray moelleux,

écrasé de pomme de ter 5|l|c C|tron vert
St Jacques in sweet Vouvray, m e

Langoustines crevettes et mayonnaise, selon
arrlvage

FORMULE-GOURMANDE

Plat du jour ou demi-pizza du jour et café gourmand

Dish of the day and a coffee with 3 smalls deserts

Selon quantités disponibles, du lundi au samedi, uniguement le midi, hors jours fériés
Dish of the day according to quantity available for lunch only, excluding holidays

9.20

PLAT DU JOUR ou'DEMI-PIZZA

Plat du jour ou demi pizza du jour, feuilles de saison
Dish.of the day or small pizza

Selon quantités disponibles, dulundi au samedi, uniguement le midi, hors jours fériés
Dish of the day according to quantity available for lunch only, excluding holidays

7.20

MENU ENFANT

Jusqu’a 12 ans

AU CHOIX::
Tagliatelles carbonara
Pasta carbonara

Demi-pizza jambon tomate mozzarella
LES LEGUMES EGALEMENT Small pizza

: DISPONIBLES SONT : . Steak haché 150g, légumes au choix
Tagliatelles, haricots verts, frites, riz blanc, écrasé R 1o e

de pomme de terre au basilic, feuilles de saison

AOP, tomates pesto serV| avec des frites de tapenade noir, tartare de tomate
< leaves, shaved Grana Thin slice beef 140g about Serrano ham slice,

NOS VIANDES SONT SERVIES
AVEC UNE SAUCE AU CHOIX :
Poivre vert, béarnaise maison, fondue échalote,
barbecue, bleu d’Auvergne AOP, créme de Roblochon 2 Saucisses, légumes au choix
2 sausages, vegetables of your choice

ET DESSERT :

Fromage blanc coulis de fruits rouges sucre ou nature
Fresh cheese with coulis or sugar

2 boules de glaces au choix
2 scoops of ice cream

UNE CUISSON BLEUE, SAIGNANTE, A POINT, OU BIEN CUITE POUR TOUTES NOS VIANDES DE BCEUF

[ BLEU L[ SAIGNANT |{{ A POINT |



novovisuel
Note
13,90

novovisuel
Note
14,90

novovisuel
Note
+0,30

novovisuel
Note
+0,50

novovisuel
Note
+0,50

novovisuel
Note
poellée de légume à la place de la pomme de terre


DESSERTS

6.90
Sainte Maure AOC, Camembert au lait cru
de Normandie AOP, Bleu dAuvergne AOP,
feuilles de saison, beurre, noix
Ch plate with goat, C;‘“"%r’ t of J rmard{. AOP,

Au caramel et éclat d'amandes
Floating Island: caramel and almonds

Vanilla Bourbon cre

Mousse de fromage blanc, fraises, coulis de
fraises, crumble
Yogurt Univers: cheese mousse, ¢

Avec sa creme anglalse et chantllly
= cake with custard and whip 23

Et sa boule de glace vanllle
Reversed apple pie served with a scoo

Boule de glace Vanille, chocolat chaud et
chantilly
ffle o

Dessert italien a base de mascarpone, biscuit
|mb|be au cafe amaretto poudre de cacao
Tahan des N Nith SC biscuit soaked in

Crumble de speculos, confiture de lait, ban::me,

chantilly Mascarpone
Crumb cu milk jam, b

7350
Morceaux de fruits préts a déguster avec du
chocolat chaud (1509 de fruit selon arrivage)
Pieces of fruit ready to eat with hot chocolate
[selon la saison)

LES CAFES

CAFE GOURMAND

CAFE GOURMAND SUPERIEUR

NOS COUPES

Ice Cream & sorbet
Nos parfums : vanille, vanille noix de pécan,
chocolat, chocolat cookie, café espresso,
rhum-raisin, menthe chocolat, pistache,
citron vert, framboise, coco, cassis, mangue,
caramel fralse

/a \Hm 3

2 boules de glace café ou chocolat et 1 boule de
glace vanille, sauce chocolat ou café, biscuit et
chantllly

Choc coffee eam,vanillaice cream,chocolate

3 boules de glace vanille, sauce chocolat,
biscuit et chantilly

Vanilla ice cream, chocolate sauce, whipped crez

1 boule de glace vanille, 1 boule de glace
fraise, 1 boule de glace chocolat, banane fruit,
sauce chocolat biscuit et chantilly

wbery ice cream, chocolate sauce,

Fraises ou péches fruits selon saison, 3 boules
de glace vanille, coulis de fruits rouges, biscuit
et chantilly

aice cream b

1 boule vanille, 1 boule chocolat, 1 bc.)ule
framboise, coulis de fruits rouges, crumble,
biscuit et chantilly
ry coulis

L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE A CONSOMMER AVEC MODERATION - MAJORATION TERRASSE : .20

NOS COUPES

£.90

2 boules sorbet citron arrosées de vodka, biscuit
odke

1 boule de glace menthe chocolat, 1 boule

chocolat, 2cl de Get 27, biscuit et chantilly
Chocolate-mint, chocolate, pipermint, biscuit and wipped

2 boules sorbet poire, arrosés de poire william,
bISCUIt

1 boule de glace café, 1 boule de glace vanille,
2cl de Bailey’s, biscuit et chantilly

Coffee and vanilla ice cream,

cream

AU SUCRE

NOS COUPES

10.50

2 boules vanille pecan, 1 boule chocolat,
le chocolat cookie, sauce chocolat,
chi lyet cookie

2 boule de glace vanille, 1 boule de glace fraise,
2 boule de glace chocolat, banane fruit, sauce
chocolat biscuit et chantilly

la, 1s of strawberry, 2 scoops o

SELON LA PERIODE
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2 boules chocolats
enlever la boule coocki 
vanille pécan = boule vanille 


PICHETS

TOURAINE SAUVIGNON

25CLuciiieeiie 520 50cl....cccccunncee. 8.90
TOURAINE

25CL i 520 50cl..c.cccccuncee. 8.90
SAUMUR

25CL i 520 50cl..ccccciunnee. 8.90

ROUGE

Mélange de fruits rouges & fruits noirs mdrs,
rondeur et élégance
LEVERRE 15cl.....4.90 75cl................. 26.00

PINOT NOIR

Doucement vanillé et matinée de violette,
longue finale aux notes fruitées

LE VERRE 15cl.....3.60 75cl................. 16.20

DOMAINE PRADELLE
Attaque souple, beaucoup de rondeur sur des

aromes de fruits rouges
LE VERRE 15¢cl ..... 5.50 75cl................. 29.30

LES LONGES
Robe pale accompagnée de reflets pastels. Un nez

riche mélant des aromes de fruits rouges et noirs
LE VERRE 15cl .....3.70  75cl................ 15.60

BARON NATHANIEL

Avec de beaux parfums de cacao, évolution
souple sur de belles notes de fruits rouges
LEVERRE 15cl..... 6.50 75cl............... 38.00

LES TERRES NOIRES
Vin rouge robe intense offre un nezriche et un trés

bel equilibre en bouche
LE VERRE 15cl:3.80 37.5: [1.9O 75cl: 19.50

«CUVEE TERROIR » DOMAINE GOURON
Nez aux senteurs cassis, bouche puissante et pleine
LE VERRE 15cl ..... 3.90 75cl............... 8.50

AURORE DE DAUZAC
Nez tres fruité, révélant au mieux lalliance des
cépages merlot et cabernet-sauvignon

/4] S 4790

ROSE

Notes de fruits frais : framboise & groseille
LE VERRE 15cl ..... 4.60 75cl............... 22.00

DOMAINE DE REUILLY
Belle intensité aromatique a dominante floral
LE VERRE 15cl...... 4.7 75¢cl..cunnenn.. 24.00

LES HAUTS DE MASTEREL

Nez riche avec des aromes de fruits rouges,
cerise, cassis, mure et fraise

LE VERRE 15cl.....3.90 37,5cl ............... 10.90
i/ 18.50 150cl................ 34.00

DOMAINE GOURON .
Une bouche souple et l@ pour une gourmandise

aux notes de fraise quitera l'unanimité

LE VERRE 15cl ...... 90 75cl.............. 18.50
PINOT NOIR

Vin tendre avec beaucoup de fruité.

LE VERRE 15cl....... 370 75¢cl..cn. 16.50

SAUVIGNON BLANC
Parfumé & Croquant, notes d’agrumes et de fleurs
blanches

LE VERRE 15cl..... 4.60 75cl................. 22.00
SAUVIGNON

Arome de fleure blanche, belle fraicheur en bouche
LE VERRE 15cl ..... 3.70 75cl.....cuue... 16.30

DOMAINE VINCENT SIRET-COURTAUD

Aromes de buis et fleurs blanches, notes
d'agrumes, style charnu et équilibré

LE VERRE 15¢cl ..... 470 75cl.................. 24.20

BOUCHIE CHATELLIER « ARGILE A § »
Bouche charnue avec du gras, belle minéralité

LE VERRE 15cl..... 5.80 75cl.ne... 31.20
SEC LE CAPITAINE

Attaque généreuse, final agrume

LE VERRE 15cl...... 390 75¢cl.nn........ 18.70
MOELLEUX LE CAPITAINE

Texture ronde. Présence de poires, de péches
notes de coing
LE VERRE 15¢cl .....4.50 75cl................. 24.80

DOMAINE PAUL MAS

Un vin riche et onctueux avec un bon equilibre
et une longue finale sur des notes d’ananas

LE VERRE 15¢cl ....3.90 75cl ....ccccceueene 19.50

Mouton(aber

VINS DU MONDE

ESPAGNE : ROUGE

Nez profond fruits rouges, aromes de bois et de
vanille, bien équilibré, longueur en bouche

EENVER R ERIIS G, .. 8 4.60

CHILI : ROUGE

«CARMENERE»
Nez intense de fruits rouges, figues, cerises et
aromes épicés, tabac mélé au chocolat

TREl] cocoenerreroeroeooamonoaoomomo oo 20.00
ARGENTINE : ROUGE

«MALBEC»
Bouche- intense idéal avec une viande grillé
LEVERRE........ e 430
4oL SRRSO 2.50

VOUVRAY (AOC)
BRUT METHODE TRADITIONNELLE,
DOMAINE LE CAPITAINE

LEVERRE 15cl....

MAILLY GRAND CRU
«CUVEE L'INTEMPORELLE» MILLESIMEE

RUINART
7ol
150cL.

L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE A CONSOMMER AVEC MODERATION

MAJORATION TERRASSE : O.20 - PRIX NET SERVICE COMPRIS
RENOUVELLEMENT DES CONSOMMATIONS OBLIGATOIRE TOUTES LES HEURES

HUNIERS

Papeis FERE

PRIX NET EN EUROS

LA MAISON ACCEPTE LES REGLEMENTS
EN ESPECES, CHEQUES, CARTE BANCAIRE,
CHEQUES VACANCES, CHEQUES RESTAURATION

LABUS D’ALCOOL
EST DANGEREUX POUR LA SANTE

PHOTOS NON CONTRACTUELLES

POUR VOTRE SANTE, PRATIQUEZ UNE
ACTIVITE PHYSIQUE REGULIERE :

L' UNIVERS

8, PLACE JEAN JAURES
37000 TOURS
01.47.05.50.91

HORAIRES D’OUVERTURE :
LUNDI AU SAMEDI : 7H-IH

DIMANCHE : IOH - MINUIT

HORAIRES DE BRASSERIE :

LUNDI AU JEUDI: [1H45-14H30 ET [BHOO-22H30
VENDREDI: [IH45-14H30 ET I8HOO-23HOO
SAMEDI: [IH45-15HOO ET I8HOO-23HOO
DIMANCHE: [(H45-I5HOO ET [BHOO-22H30

POUR LES GROUPES
RENSEIGNEMENTS AU O2 38 é2 91 Oé

PLUS D’INFORMATIONS

YOS REMARQUES NOUS INTERESSENT

L'information des allergénes a déclaration obligatoire
présents dans nos produits est disponible
aupres du responsable maitre d’hotel
(reglement UE N°1169/2011 relatif
alinformation du consommateur)
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- =HORAIRES D'OUVERTURE 5
S Ouvert du-Lundi au Samedl de 7h00 a 1h00
e SE Dlmanche 10h = minuit

LA HORAIRES DE RESTAURATION T
. Lundi au Jeudi: 11h45-14h30 et 18h00- 22h30° "
~i - = Vendredi:11h45- -14h30-et 18h00-23h00 .
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Centre Commercial Place d’ Arc 35 place du Martroi -Orléans
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