& & & § S-S K- FW B R FTETRRTETRTECRTRCE OETE R BCE BN R RN
A i - R i

— . - e e

@/’ 1@'\@

RENAISSANC

BIAR - SR'E S TAUBANT

SO

- TR R, A L R T WA, T
" L BLiBpRalnbobal B B R B-R . R>R B :R-D

® £ & BR-P B B-F B8 F_F




Les
. COCKTAILS

. Avec Alcool
BLUE LAGON scL

Vodka Eristoff4cl,jus de citron vert,sucre de canne

liquide, curacao bleu 2cl
Vodka Eristoff 4cl, lime, liquid cane sugar, blue curagao 2cl

7.50°

MARGARITA sct 7.50°¢

Tequila Camino Real 4cl, Tri ple sec 2cl et jus de citron
Tequila Camino Real 4cltriple sec 2cl and lemon juice

AMERICANO scL 7100¢

Martini blanc 4cl, Martini rouge 2cl, Campari 2cl
White Martini 4clred martini 2cl,Campari 2cl

COSMOPOLITAN 14cL 150°
Vodka Eristoff4cl, Tri ple sec 2cl,jus de citron et jus

de cranberry
Vodka Eristoff4cl, triple sec 2cl, lemon juice 1cl and juice cranberry

CAIPIRINHA sct 7.50°

Cachaca Leblon 6cl,citron vert et sucre de canne roux
Cachaca Leblon 6cl, lime and brown sugar

PINA COLADA 21cL 790¢

Bacardi Carta Oro 4cl, mix fruit coco, jus d’ananas
Bacardi Carta Oro 4cl,coconut cream, pinaple juce

LE CHAM CHAM 14cL 6.90°
Chambord 2cl, Vouvray 12cl

Chambord 2cl, Vouvray 12cl p

SEX ON THE BEACH 21c. 790¢

Vodka Eristoff 4cl,liqueur de Chambord 2cl,jus de

cranberry,jus d'ananas,liqueur de melon,sirop de fraise
Vodka Eristoffscl,Chambord liqueure,melon liqueur,cranberry
and pinaple juce, strawberry syrup

GIN FIZZ 21cL 750¢
Gin Bombay original 4cl, jus de citron,sucre de

canne, Schweppes
Gin Bombay original, lemon juce, brow sugar, schweppes

LE VELVET ELVIS 21cL 1.30¢
Chambord 2cl, Gentleman Jack 3cl, sucre liquide,
citron et limonade

Chambord 2cl,Gentleman Jack 3cl sugar cane liquid lime,lemonade

TEQUILA SUNRISE z1ct 750°
Téquila Camino Real 4cl,jus d’orange, sirop de
grenadine

Téquila Camino real 4clorange jucegrenadine syrup

LE HONEY LIMONADE 14ct 150¢

Jack Honey 4cl, limonade, un quartier de citron vert
Jack Honey 4cl, lemonade, lime

LE MARTINI ROYALE BIANCO 1sct 7.90°
Prosecco 1ocl, Martini bianco scl,un quartier de
citron vert, menthe

| Prosecco 10cl, Martini Bianco 5cl, lime, mint

Milkshakes sset

Mangue, fraise, framboise ou coco

5.90°

BACARDIL

_ Bacardi Mojitos
BACARDI MOJITO ORIGINAL ssct 780°

Bacardi Carta Oro 4cl,citron vert,sucre de canne,

menthe fraiche, Perrier
Bacardi Carta Oro 4cl, brown sugar, lime, Fresh mint, Perrier

MOJITO JACK DANIEL ssce 8.20¢
Jack Daniel 6cl, citron vert, sucre roux, menthe
fraiche Perrier

Jack Daniel 6¢l brown sugar, lime, fresh mint, Perrier
BACARDI MOJITO ENERGY ssct 8.20¢

Bacardi Carta Oro 4cl,citron vert,sucre de canne,
menthe fraiche et energy drink
Bacardi Carta Oro, brown sugar, lime, fresh mint, energy drink

BACARDI MOJITO ROYAL s 900°

Bacardi Carta Oro 4cl,citron vert,sucre de canne,
menthe fraiche, champagne Pi per Heidsieck 6cl
Bacardi Carta Oro 4cl,brown sugar lime,Fresh mint,champagne
Piper Heidsieck 6cl

BACARDI MOJITO FRUIT sact 8.00¢

Bacardi Carta Oro 4cl, citron vert, sucre roux,
menthe fraiche, Perrier,mangue ou framboise ou
fraise ou coco

Mango or coco or raspberry or strawberry,Bacardi Carta Oro,
brown sugar, lime, Fresh mint, Perrier

_, Sans Alcool —
ATOMIC FRAISE 2sct 6.90¢

Jus de fraise, sirop de fraise bonbon, energy drinks
Strawberry juice, candy strawberry sirup, energy drink

LILOU 2sc 6.90°
Jus de pamplemousse, jus d’orange,jus d’abricot,
trait de jus de citron, sirop de pomme

Grappe fruit, orange and apricot juice, lemon, apple sirup

VIRGIN MOJITO sscL 6.90°
Menthe fraiche, citron vert, sucre, limonade

Brown sugar, lime, fresh mint, Perrier

DELICE BONBON zsct 6.90¢

Jusd'ananassirop defraise bonbon,créme chantilly
Pineapple juice, candy strawberry sirup, whi pped cream




v APERITIFS o . PISCINES .

Eﬁ : . RATy -
} RICARD 2ct 3.00° i | LILLET ORIGINAL gcL 3.480°¢
| PASTIS 2c. 300¢ | | Lillet rosé rondelle d'orange
| KIR: || ULLETUMONADE . 4.20° [
o : :
\\GI[E\IUI\B/LF&\IY[Q@LCL gggé | Lillet rosé 6¢l, limonade \
| ROYAL 880° | ] -
| Parfum Kir : Cassis, milre, framboise, péche, cerise, || LILLET MOJITO 14cL 5.50¢
} violette, melon | | Lillet rosé 6cl, citron vert, sucre roux,
‘ || menthe fraiche, perrier
MARTINI : 440°¢ | | : —

s e . 1| cAMPARI TONIC 2ot 600° |
' PORTO 4.20° | : _ , :
Rouge et blanc \ | Bitter Campari 3cl, Schweppes,tranche de citron vert |
COUPE DE CHAMPAGNE 8.80°¢ “ PASTIS PISCINE 12cL 5.50°

| Piper Heidsick J | Pastis 4cl
' CAMPARI 420° 1 | ' ‘
¢ || GREEN CADET rox 1.20°
| SUZE st 4.00 | | Mouton Cadet Sauvignon Blanc, sirop de sucre de
| MARTINI GIN - BOMBAY ORIGINAL 700° ‘ canne, rondelle de citron vert !
Martini I, Gin Bomb iginal 2cl e ¥
1‘ A&:ﬁgg;ﬁi; UL Oy et 700° | APEROL SPRITZ 12ct 6.00°
1‘ Martini blanc 2cl, Martini rouge 4cl, Campari 2cl wi Prosecco, Apérol, eau gaz?use ‘
B =% - RS R
Les Les
_ DIGESTIFS - -~ WHISKIES -
EF - g e e
| BACARDI CARTA ORO 4c 5.80° WILLIAM LAWSON’ S N
; VODKA ERISTOFF = i | 3.00° 01T AN 5.80
4L 80° | ‘
= JACK DANIEL'S N°7
i TEQUILA CAMINO REAL 4c. 600° Bl = 3.90¢ I T 7190¢
GIN BOMBAY ORIGINAL 4cL 580° | | DEWAR’S 12 ANS v L
| GET 27/ GET 31 ol B 2CL.......o. 4.00 AL 8.20° |
‘ : ~— | | JAMESON ‘
| MALIBU 4t 500° OO oL 3.20° N 6.20° |
| BAILEY'S . o 650° | | JACK DANIEL HONEY
Froirmem cort | TR 2 W 3.90°¢ SARE. e 750¢ |
| i “" 1| JACK GENTLEMAN
| CALVADOS BUSNEL VSOP 4. 650° IS ol 6.60° 1 e 12.80¢ |
| COGNAC BARON OTARD VSOP 4. 6.90¢ | | JACK SINGLE BARBEL .
| POIRE e [ 6.60 7 TS 12.80
| % : ' ABERLOUR ABUNAH
‘ RHUM DIPLOMATICO 4ct 740¢ L —— 6.60° 71 W 12.80°¢
= ——— SODAS /JUS DE FRUlTS ............... 1.00¢
i 4 EREIYGF-:A‘?T:E LILLET extra soda or juce
Nk ; ENERGY DRINK .......... 1.50°
G:f;:cibﬁow »nmw{f h"“ mm(l‘ extra Energy Drink ‘
ssssssssssssssssssss Teanesse SING;.EII-.A:R.IEL ] B I

i— HONEY i :J B :T‘E
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| JUS DE FRUIT PAMPRYL® 25cL

| Orange, pamplemousse, ACE, abricot, poire, fraise, |

. BOISSONS .
.FRAICHES

. BOISSONS .-
CHAUDES

L]
340°

tomate, raisin, pomme, ananas

| Orange, grapefruit, ACE, apricot, pear, strawberry, tomato, grape,

apple, pineapple
PEPSI/ PEPSI MAX 3301 340°
SEVEN UP s3c. 340° |
ORANGINA 752t : 340°
DASIS 25cL 340°
LIPTON ICE TEA 2sct 340°
Péche

| SCHWEPPES 250 340°

: Agrum,tonic,lemonii

| RICOLES 250, 340°
PERRIER st 3.50°
ENERGY DRINK sc. g 1.50°
FANTA s3cL 3.60°
Orange ou citron
ORANGE OU CITRON PRESSE 4.20° |

| Yo VITTEL 500 3.30°
1+ LIMONADE 25c 3.20°

| SIROP A L'EAU 2500 250°

| Orgeat, cassis, banane, kiwi, cerise, violette, péche,
| grenadine, citron, menthe, fraise, fraise bonbon,

framboise.
Almond, blackcurrant, banana, kiwi, cherry, violet, peach,
grenadine, lemon, mint, strawberry, strawberry candy, raspberry

| LAIT / SIROP 25ct 3.00°
A votre golit g v

LAIT FROID zsct 2.70°
Supplément

RONDELLE OU SIROP ............. 0.30°

Formule
PETIT DEJEUNER
Boisson chaude Grand café
ou un thé ou un chocolatun jus de fruit
Pampryl 25cl au choix
& un croissant ou un pain au chocolat

g e
| CAFE CELLINI® 170°
- Expresso ou décaféiné 1
DOUBLE EXPRESSO CELLINI® 330° |
| Expresso ou décaféiné
- ALLONGE 180°
‘\ American coffee !
| NOISETTE 190°
Expresso and a dash of milk
- CREME 330°
| White coffee : |
- THE BARRONY'S® 3.20° |

| Vanille,caramel, fruit rouge, ceylan, menthe fraiche \
Tea: vanilla, caramel, red fruit, mint or ceylan

| INFUSIONS BARRONY’S® 3.20° |
| Verveine, tilleul, menthe fraiche |
~——— Moment Gourmand
' CHOCOLAT SUCHARD® 3.20°
; Hot chocolate : : ‘
 MUG DE CHOCOLAT A UANCIENNE ~ 4.60° |
| D’octobre a mars i
' MUG DE VIN CHAUD 3.20° |
\ D’octobre a mars ‘
i CAPPUCCINO ORIGINAL 3.90° |
Mousse de lait > : ‘
' MUG DE CAFE VIENNOIS 4.60%
| Café avec chantilly

| Coffee and wipped cream ‘
' MUG CHOCOLAT VIENNOIS 190

| Chocolat avec chantilly
Hot chocolate and wi pped cream

| Supplément
| LAIT OU CITRON............ 0.30¢

extra milk or slice oflemon




Les

— BIERES ——
- I : RO
BURYS) Sl 1
FLEURON D’ALS GRIMBERGEN R
Biere blonde moelleuse et de caractere,riche en oyt le caractére d'une Grimbergen allié a la
aromes maltés et fruités complexité et la fraicheur du mélange fruits rouges
3.00¢ 390° |
|
w0 190° |
GRIMBERGEN R EQ> 750¢
400
5.00§
770" GRIMBERGEN BLANCHE
GRIMBERGEN B : Biére acidulée et moelleuse & 'amertume fine avec
La biére d’Abbaye trés riche en arome et généreuse ~ une dominance d'aromes et de fruits épicés .
en goit 80
il 180°
] ¢
700€ 740 |
S A8 qUteities
1
BUD : 590°  HEINEKEN LONC 5.70°¢
i [ ¢
CORONA i 5 g0 BIERE SANS ALC 4.90
= . ADELSCOTT MALT WHISKY 640°
| el il DESPERADOS 640°
| LEFFE BLONDE 590°  PELFORTH BRU} 6.20°
La Biere
DU MOMENT
Voir Affichage en salle

Les
b EAUX Non vendue hors restauration
g ; . e -
et -,
VIT PERRIER FI! JLLES SAN PEIL NO l
1/2 Bouteille 3.90° 1/2 Bouteille 3.90° 1/2 Bouteille 3.90° |
- Bouteille 1. - 4.30° Bouteille 1. - 4.30° Bouteille 1. - 4.30° tJ

= Agrun’

Q‘g}s . u%“”‘*‘ gt G pip




Les
i BNTT RIEE S o

- T L g
OEUFS MAYONNAISE 4.00¢
Aux fines herbes revisitées ’
Eg¢ mayonnaise with herbs 490 2 ;
SALADE DE LARDONS A L'ECHALOTE

ASSIETTE DE CRUDITES 1.50° g 85 AR

Tomate, carotte, rapée, concombre, mai's
Mixed salad : tomato, carrot, grated cucumber, corn

e B

Pors BOUCHERIE WL

STEAK A CHEVAL 11.20°
Steak haché de boeuf de 150¢ env.chevauché d’un 14.50°
oeufau plat, servi avec des frites. TARTARE PARISIEN
Minced beef of 150, with a fied egg, served with chi ps Charolais coupé au couteau, poélé ou préparé
; ¢ de 180¢ env. et ses condiments
BAVEUE DE BOEU,F A I'A PLANGHA X 15.00 (capres, oignons rouges, cornichons, persil,
Sauce échalote confite: piéce de choix goiiteuse de jaune d’oeufet ses sauices)
2004 env., servie avec des frites et une sauce au servi avec des frites
choix 180g of rare or grilled minced meat cut with a knife,
Bib beef a la plancha,pickled shallots sauce tasty piece 200 house dressing, served with fries
approx choice, served with fries
LIl A i

Sauces Supplémentaires Garnitures Supplémentaires

AU CHOIX: AU CHOIX:
Poivre, crottin de Chavignol Frites, tagliatelles fraiches, salade verte,
et échalote confite poélée de haricots verts, pommes sautées




Les
. CLASSIQUES .

POULET ROTI AUX HERBES 1.90° |
Label rouge, servi avec frites et feuilles de saison 10.20° !
5?5:5,727;((5??5 with herbs (Red Label) served with fries & CRUQUE | 1 NAISSANCE :
: i T | Gratiné au four, jambon blanc, une saucisse, T
PAVE DE SAUMON 14.70¢ oeufau plat, frites, feuilles de saison
Ala ﬂeur de sel tagliatelles English bread baked, with cheese, ham, sausage,
salt flower, ta g’/ia/v/;(’ fried egg,and seasonnal leaves ‘
TAGLIATELLES CARBONARA 10.90° ‘
- T Vo \

Le
_ .BURGER .

B E ER BU I?:E ER
S
FQITEE[.F. DDEELE
1240° 18.40°
: BURGER CLASSIC

Pain bun’s, tomate, salade, oignons rouges
caramelisés, cornichons, cheddar fondu et viande

hachée de 150¢ env. servi avec des frites
Bread bun’s, tomato, lettuce, caramelized red onions, pickles,
melted cheddar and minced

- il

Les
% < SALADES.

SALADE LA JEANNE D’ARC 10.90¢

Feuilles de saison, tomate, lardons fumeés, croiitons, i

oeuf poché, pommes sautées, oignon rouge
Seasonal leaves, tomato, smoked bacon, croutons, poached egg,

&

fried potatoes, red onion P) I
SALADE LA CHAVIGNOL 12.60¢ SALADE AUVERGNATE

Feuilles de saison, tomate, poire caramélisée,3 Feuilles de saison, tomate, oignon rouge,

toasts de Crottin de Chavignol rétis aux échalotes, pommes de terre sautées

tranches de lard grillées et 3toasts de Fourme d’Ambert gratinés |
Leaves season,tomato,caramelized pear,3 Dung de Chavignol Seasonal leaves, tomato, red onion, |
toasts with roasted 5/7(1’/(7[:51 grilled ﬁfl((?”- fried potatoes and toast 3 Fourme d’Ambert gratin
SALADE LA CAESAR 1190¢

Feuilles de saison, tomate, Poulet roti, crolitons,
copeaux de Grana Padano, sauce Caesar

Seasonal leaves,tomato, roasted chickencroutonsshaved Grana
Padano, Cesar sauce \

-, 3 (g MiGE, . &




DU JOUR POISSON DU JOUR

PLAT DU JOUR

ENTREE CAFE DESSERT

POISSON DU JOUR

ENTREE CAFE DESSERT

AFFICHAGE EN SALLE & QUANTITE LIMITEE
Du lundi au samedi - Uniquement le midi & hors jours fériés

6.90°
\ ENFANT

Steak haché ou 2 Saucisses
Légumes au choix
2 boules de glace au choix
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La
. CARTE DES VINS._

L Pichets .

Notre sélection de vins au pichet

Blanc/Rouge / Rosé
4.60¢
780°¢

+Blant .

PETITE PE
SAUVIGNON
Arémes tres mirs de fruits jaunes et exotiques,
note de melon
15.90°

340°

QUINCY
DOMAINE VINCENT SIRET-COURTEAU
Ardmes de buis et fleurs blanches,notes d’agrumes,
style charnu et équilibré
24.90¢

490°

COTEAU)
VIGNOBLE REGNARD
Un nez équilibré aux parfums d’'agrumes et de
miel qui nous offre des notes de noisettes
2.70°

440°

. Ruose .
PETITE PE

Bouquet élégant avec des notes de fruits rouges
sont a trouver avant larrivée animée dune
élégante fraicheur

15.90¢

340°

REUILLY
DOMAINE DE REUILLY (VIN GRIS)
Belle intensité aromatique a dominante d’abricot,
de péche blanche et de litchi
2190¢

3.90°

COTES DE
LES HAUTS DE MASTEREL
Nez riche avec des aromes de fruits rouges, cerise,
cassis, miire et fraise
17.20°

11.20¢
3.50°

. Rouge -

PETITE P
PINOT NOIR
Doucement vanillé et matinée de violette,longue
finale aux notes fruitée
15.90°

340¢

CHINON
«CUVEE TERROIR> DOMAINE GOURON
Nez aux senteurs cassis, bouche puissante et pleine

2190¢
13.50¢
3.90¢
MENETOL
DOMAINE CLEMENT

Nez et bouche aux aromes de framboises et fruits

rouges
27.90°
140

ST ESTEP

CHATEAU LADOUYS

Nez avec de beaux parfums de cacao, évolution
souple sur de belles notes de fruits rouges

34.90°

BEAUME
DOMGARANCE
Nez de fruits rouges, réglisse avec des notes
mentholées, bouche généreuse sur une dominante
de fruits noirs mirs

23.80°¢

4.50¢

. Bulles .

VOUVRA
METHODE TRADITIONNELLE - LE CAPITAINE
Nez floral avec épices, Persistance d’agrumes

19.90°
3.90°
CHAMPA
PIPER HE
55.00¢
8.80¢

Bl
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AFROM:AGESh
. DESSERTS

5.50°

Feuilles de saison,Crottin de Chavignolcamembert,

Fourme d’Ambert, beurre, noix :
Cheese plate,goat cheese,blue cheese,camembertbutter and nuts

ASSIETTE DE FROMAGE

FAISSELLE 130" |

Coulis de fruits rouges, miel, sucre, nature ou aux herbes
Cottage cheese in a french way served with red fruit coulis

MOUSSE AU CHOGOLAT A UANCIENNE  5.20°

Chocolate mousse

: - |
CREME BRULEE 5.70° |
| A lavanille Bourbon ‘
Creme brulee Bourbon Vanilla

570¢ |
TARTE TATIN f

Et sa boule de glace vanille

Tarte Tatin and vanilla ice cream
B HATAR

Nos
. PARFUMS .

2 BOULES 4,00°
3 BOULES 5.00°

Vanille, vanille pécan, chocolat, chocolat cookie,
café expresso, rhum raisin, menthe chocolat, fraise
des bois, citron vert,framboise, coco, cassis, mangue

Vanilla,vanilla pecan,chocolate, chocolate cookie, espresso, rum
raisin, chocolate mint, strawberry, lemon, raspberry, coconut,
blackcurrant, mango

soﬁﬁ%%ss

CAFE OU CHOCOLAT LIEGEOIS 710° |

2 boules café ou chocolat,1 boule vanille,sauce café |
ou chocolat, chantilly, biscuit

2 scoops of coffee or chocolate,1 scoop of vanilla, coffee or |
| chocolate sauce, whipped cream, biscuit i

DAME BLANCHE

3boules vanille, sauce chocolat, chantilly, biscuit
35scoops of vanilla, chocolate sauce, whipped cream, biscuit

| 710°

BANANA SPLIT 740° |
| 1boulevanille,1 boule fraise,1 boule chocolat,sauce |

chocolat, banane fruit, chantilly, biscuit
| 7 scoop vanilla, 1 scoop strawberry,1 scoop chocolate,chocolate
| sauce, banana fruit, whipped cream, biscuit \

| MELBA 70"

| Fraise ou péche selon saison,3 boules de glace

| vanille, coulis de fruits rouges, chantilly, biscuit |
Strawberry or peach depending on the season, 3 scoops vanilla, ‘
red fruit coulis, whipped cream, blsrun

| POIRE BELLE HELENE 740° |
| 3 boules vanille, " poire, sauce chocolat,chantilly,

\ biscuit \
|| 3 scoops of vanilla, half pear, chocolate sauce, whipped cream,
biscuit

% ' _ B e ]

. COUPES _

ALCOOLISEES
| COLONEL 6.70°
2 boules de citron vert 2cl de vodka \
‘ 2 scoops of lime, vodka 2cl l
ICEBERG 7100¢ |

1 boule menthe chocolat, 1 boule chocolat, 2cl de ‘
Get 27, chantilly, biscuit i
1 scoop of chocolate mint, 1 scoop of chocolate, 2cl of pipermint ||
‘ « Get 27 » whipped cream, biscuit '

- I e Lo -

Supplements

Sauce ou Coulis
Chantilly
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19 place du Martroi - Orléans
RESERVATION : 02.38.5332.00

Kd /1A RENAISSANCE - ORLEANS

Le - 3
Prix net en euros - Exider un recu
A F prices in euros - ask for a recei pt

GOURMAND

La maison accepte les réglements
en espéceschéeques, cartes bancaire,

cheéques vacances, chéques restauration
The house accepts cash, checks, CB, holiday vouchers,meal vouchers

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé
d consommer avec modération
The abuse of alcohol is dangerous for your health

Photos non contractuelles
Photos are non-binding

Pour votre santé : manger, bouger.

HORAIRES :
Ouvert du lundi au samedi de 8h a 21h
Le dimanche de 13h a 20h

(seulement en saison estivale )

BUREAU DE TABAC
Ouvert du lundi au samedi de 8h a 21h
et le dimanche de 13h a 20h

HORAIRES DE RESTAURATION
¢ 3 Midi : 11h45 a 14h30 //Soir : 18h45 a 22h30
0. En saison estivale de 10h a 20h en continu
CAFE GOURMAND
Café ou allongé ou noisette ou thé
avec trois mignardises R
Pour les groupes :
g0€ RENSEIGNEMENTS AU 02 38 62 g1 06
CAFE GOURMAND SUPERIEUR FOR GROUPS CALL 02 38 62 91 06
Cappuccino, chocolat, créme
avec trois mignardises Plus dinformations :
for more information
WWW.GROUPEDEGENNE.COM

Vos remarques nous intéressent :
contact@groupedegenne.com

- " . ol - e
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C fg\g'\@
RENAISSANCE

RESTAURANT

AR

19 Place du Martroi - Orleans
Réservation : 02.38.53.32.00

HORAIRES D' OUVERTURE
Ouvert du lundi au samedi de 8h a 21h

Le dimanche de 13h a 20h seulement en saison estivale

BUREAU DE TABAC
Ouvert du lundi au samedi de 8h a 21h
& le dimanche de 13h a 20h

RESTAURATION
De 11Hys a 14H30 du lundi au samedi midi

Pour les groupes renseignements
au 02 38 62 91 06

i/ La-Renaissance-Orléans

Nos
AUTRES ETABLISSEMENTS:
L'UNIVERS - TOURS LEBISTROT
8 place Jean Jaures - Tours 35 place du Martroi -Orléans
Réservation : 02.47.05.50.92 Réservation : 02.38.53.28.61
L'UNIVERS - ORLEANS HORIZON 4
Centre Commercial Place d’Arc - Orléans 2 rue de la Chistera - La Chapelle St Mesmin

Réservation : 02.38.80.43.87 Réservation : 02.38.66.38.61

S c
!qqnn.q1|n||¢




