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BOISSONS

3.30
Vanille, caramel, fruits rouges, ceylan, Earl Grey,
thé vert a la menthe, thé vert jasmin

3.30
Verveine, tilleul
I M M E T §6
3.30
5.10
Mélange café et chocolat avec Chantilly
4.10
Mousse de lait
430
4.60
2.80
3.10
(d’Octobre a Mars)
Supplément lait o cibron 0.40

LES GOURMANDS
CAFE GOURMAND

CAFE GOURMAND SUPERIEUR

=T

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE A CONSOMMER AVEC MODERATION - MAJORATION TERRASSE : O.20
PRIX NET SERVICE COMPRIS - RENOUVELLEMENT DES CONSOMMATIONS OBLIGATOIRE TOUTES LES HEURES

BOISSONS

(25¢l) 3.60
Orange, pamplemousse, abricot, fraise, tomate,
pomme, ananas

Grapefruit, apricot, strawberry, tomato, apple, pineapple
(25¢l) 3.60
(25¢l) 3.60
(33cl) 3.60
(25¢l) 3.60

Agrum, tonic, lemon, mojito
(33cl) 3.60
(33cl) 3.60
................. 056”420
(25cl) 3.40
(25¢cl) 3.20
(25cl) 3.20
(25¢cl) 3.40

(25cl) 260
Orgeat, cassis, banane, kiwi, cerise, violette,
caramel, péche, grenadine, citron, menthe,
fraise, fraise bonbon

Almond, blackcurrant, banana, kiwi, cherry, violet,

1adine, lemon, mint, strawberry,

SUR TOUTES LES BOISSONS DU LUNDI AU VENDREDI DE I7H AISH

Bieres pression, cocktails, apéritifs, boissons fraiches

et vins au verre uniquement

BIERES

Biére blonde premium, équilibre entre douceur
et amertume

25¢l.... ...3.20
33— 4.20
50cl §.00

La biere d’abbaye trées riche en arome et généreuse
en go(t

5 3.80
33cl......

Tout le caractére d’'une Grimbergen allié a la
complexité et la fraicheur du mélange de fruits
rouges

25¢l 420
33cIMEE . 5.20
() SO S 7.80

Biere acidulée et moelleuse a 'amertume fine
avec une dominance d’aromes de fruits épicées

e 4.00
R 5.00
1 7.60

5 L s 3.40
33| 4.40
7 S 4.20

Demandez a votre serveur

(33cl) 5.90
(5.9°-33cl) .00

(en surger] (4.2°- 33cl) 4.80
(8°- 33cl) 6.10

Blonde aux notes herbacées et épicées

0.40

Orgeat, cassis, banane, kiwi, cerise, violette, caramel, péche, grenadine, citron, menthe, fraise, fraise bonbon
Almond, blackcurrant, banana, kiwi, cherry, violet, peach, caramel, grenadine, lemon, mint, strawberry, strawberry candy

Demandez a votre serveur




MOCKTAILS

(28cl) 6.80
Orange, ananas, cranberry, jus de citron, sucre
de canne liquide, mix fruit coco, grenadine
Orange, pineapple, lemon and cranberry juice, liquid
sugar cane, Cq onut pur

Pamplemousse rose, orange, abricot, jus de
citron, sirop de fraise
[;rappehum orange, apricot and lemon juice, and

Citron vert, sucre roux, menthe fraiche, limonade
Brown sugar, fresh mint, lime and lemonade

Jus d’ananas, mix fruit coco, dash de fraise
Pineapple juice, mix fruit coconut, strawberry dash

(28cl) .
Cranberry, citron vert, sucre de canne et sirop
de fraise
Cranberry lime, cane sugar and ¢

(21cl)
Gin Bulldog 4cl, dash de jus de citron Sucre de
canne liquide, Perrier
Bulldog gin 4cl, lemon juice, liquid sugar cane, Perrier

Bacardi gold 4cl, jus d’ananas, sucre de canne
liquide, dash de citron vert, Schweppes
Bacar Ael, eapple juice, liquid cane sugar, a

Vodka Eristoff 4cl, jus de cranberry, jus
d’ananas, dash liqueur de melon et dash de
fraise, liqueur de Chambord 2cl

Eristoff Vodka 4cl, rmnh\rry juice, pineapple juice, Tcl
melon liqueur, a dask strawberry syrup, Chambord
liqueur 2cl

Vodka Eristoff 4cl, jus de tomate, citron en
rondelle, servi avec ses sauces (tabasco, sauce
anglaise, sel de celeri)

Eristoff voc tomato juice, lemon into ¢ 5, tabasco,
v\ ~ -

Jim Beam 4cl, limonade, un quartier de citron vert
Jim Beam 4cl, lemonade, a wedge o

(9cl)
Tequila Camino Real 4cl, triple sec 2cl, ]us de C|tron
Tequila Camino Real 4cl, Triple sec 2cl, lemo

Rhum 3 rivieres 4cl, citron vert, sucre de canne
quid cane SHgFH'

Cachaca Sagatiba 4cl, citron vert, sucre de canne
Cachaca sagatiba 4cl, lime, sugar cane

BACARDI

(33cl)

8.00

Bacardi gold écl, citron vert, sucre roux,
menthe fraiche, Perrier
Bacardi gold écl, brown sugar, lime, fresh mint, perrier

Bacardi gold 6¢cl, citron vert, sucre roux,
menthe fraiche, red bull
Bacardi gold 6cl, brown sugar, lime, fresh mint, red bull

Bacardi gold écl, citron vert, sucre roux, menthe
fraiche, Champagne Piper Heidsieck 6cl

Bacardi gold 6cl, brown sugar, lime, fresh mint, champagne écl

Bacardi gold 6cl, citron vert, sucre roux,
menthe fraiche, Perrier, mangue ou framboise
ou fraise ou coco

Bacardi gold 6cl brown sugar, >, fresh mint, Perrier,
Mango or Coco or raspberry or S’rawbcr‘r‘\/

(14cl) 7.60
Vodka Eristoff 4cl, triple sec 2cl, jus de cranberry,
jus de citron vert
Eristoff vodka 4cl, triple sec 2cl, cranberry

Tequila Camino Real 4cl, jus d’orange, SII'Op de
grenadine

Camino Real Tequila 4cl, or renadine syrup

Bacardi gold 4cl, mix fruit coco, jus d’ananas
Bacardi gold 4cl, coconut cream, pineapple juice

Chambord 2cl, gentleman jack 3cl, sucre de

canne liquide, rondelle de citron et limonade
Cha mh rd 2cl, gentleman jack 3cl, sugar cane liquid

Chambord 2cl avec vouvray
Chambord 2cl with vouvray

Jim Beam écl, citron vert, sucre roux, menthe

fraiche, Perrier
Jack Beam é6cl brown sugar, lime, fresh mint, Perrier

(9cl 720
Martini bianco 3cl, Martini Rosso 3cl, Campari 3cl
Martini bianco 3cl, Martini rosso 3cl, Campari 3cl

Bacardi gold 4cl,dash jus de citron vert, sucre
de canne liquide, triple sec 2cl
Bacardi gold 4cl, lime juice, liquid cane sugar, triple sec 2cl

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE A CONSOMMER AVEC MODERATION - MAJORATION TERRASSE : 0.20
PRIX NET SERVICE COMPRIS - RENOUVELLEMENT DES CONSOMMATIONS OBLIGATOIRE TOUTES LES HEURES

APERITIFS

(121 9.20

(12¢l) 4-.20
(12cl) 9.20

Creme de cassis, mdre, péche, framboise,

griotte, passoa, violette, litchi, fruit de la passion

Bl rrant, blackberry, raspberry, peach, cherry,
passion fruit, litchi,

PISCINES

scl 4.00

Lillet rosé, rondelle d’orange

Lillet rosé écl, limonade,
rondelle d'orange

Lillet rosé écl, citron vert,
sucre roux, menthe fraiche, limonade

Bitter Campari 3cl, Schweppes, rondelle de
citron vert

Mouton Cadet Sauvignon Blanc, sirop de sucre
de canne, rondelle de citron vert

Prosecco, Apérol, eau gazeuse

LILLET

=

| PRI |

Moauton{ aper

/V04 Plasnched
a pailager

PLANCHE MIXTE 1490
Rosette, chorizo courbé, jambon blanc, jambon
Serrano, crottin de Chavignol, bleu d’Auvergne,
camembert, beurre, noix, cornichons, feuilles

de saison

Rosette, chorizo, ham, serrano ham, Ch
e, blue cheese, Camembert, butter,
sonal leaves

PLANCHE DE SAUMON FUME n.so

Fines tranches de saumon fumé, tartines de
St Maret

PIZZA FACON FLAMMEKUECHE 10.90
Base creme, lardons, oignons, servie découpée

Flammekueche way, cream, bacon, onions

o. PLANCHE ASIATIQUE

5. 2 nems de légumes, 2 samoussas crevettes,

2 aumoniéres poulet saté, 2 brochettes thai
aux crevettes, sauce sweet chili, légumes
croquants

2 spring rolls with v

pur chick

chili sauce




WILLIAM LAWSON’S

Gl T e SR Ve L L0 WA e b §.00
.J ACK : DAN | EL’S ; N°7 ............................
Zol. bt T et e 4.10 A CL T L 7.70
DEWAR'S - |2 ANS .................................
PelE ot e ANO= bl A A 7.80
K| LBEGG AN ......................................
2 ERRF Tk i e 3.00 e T e 5.80
N|KKA FROM T|-|E BARREL ................
2 ¢t PNty 4.70 Ao RN = et 9.00
LAPHROA|G|OANS .........................
pA (Ml o kAL 11 1 §:80 el drmt i 13.20
MONKEY SHOULDER ........................
2R err ol 1] 47O cl i E Lt 9.00
.J ACK ; DAN | E |_'S , H ONEY .....................
2cB AL e 4.10 G| e o 7.70

PXo el B T e 7 7 @ P A e e s 9.00
JACK GENTLEMAN

2C15 et /O OEHY, Gl m = 12.70
jACK S|NG|_E BARREL .......................
2G| § 6OB= el i B 12.70
.J |M BEA M ..........................................
el AT T 3.20 GEHETE e §.20

Supplément Red Bull

ok Bl ) ,
JMBERY iy W s g

“ oy SINGLE BARREL

DIGESTIFS

CLaur de vied &

BACARDI GOLD é4cl 6.00

CALVADOS VSOP 4ct 6.70

Suppliment todcs | ot b fruits
Suppliveont Rod Bl
GREY GCHOSE
Mt |

SUR TOUTES LES BOISSONS DU LUNDI AU VENDREDI DE I7H A I9H —
Biéres pression, cocktails, apéritifs, boissons fraiches et vins au verre uniquement
R ——— L 3 -

SALADES

13.90
Tomates, poires caramélisées, ballotines de
crottin de Chavignol, lardons et feuilles de
saison

Crevettes, avocat, saumon fumé, sauce
cocktail, pamplemousse et feuilles de saison

Brochette de tomates mozzarella marinée au
pesto, parmesan, toast de tapenade et feuilles
de saison

Emincé de poulet croustillant, tranche de
bacon, tomates, copeaux de parmesan,
croltons, sauce Caesar, feuilles de saison

PLANCHE MIXTE 1490
Rosette, chorizo courbé, jambon blanc, jambon
Serrano, crottin de Chavignol, bleu d’Auvergne,
camembert, beurre, noix, cornichons, feuilles

de saison

Rosette, chorizo, ham, serrano ham, Chavignol
goat cheese, blue cheese, Camembert, butter, nuts,
pickles, seasonal leaves

PLANCHE DE SAUMON FUME 1290

Fines tranches de saumon fumé, tartines de
St Moret
Thin slices of smoked salmon, toast of St Moret

11.50

Tomates, jambon blanc supérieur cuit au
torchon, champignons, emmental, ceuf dur et
feuilles de saison

Tomates, courgette rapée, carotte rapée, 2
nems de légumes, 2 samoussas crevettes,
2 aumonieres poulet saté, 2 brochettes thai
aux crevettes, sauce sweet chili, légumes
croquants

Tomates, lardons, ceuf poché, croltons,
pommes de terre sautées, feuilles de saison

PIZZA FACON FLAMMEKUECHE 10.90
Base créeme, lardons, oignons, servie découpée
Pizza Flammekueche way, cream, bacon, onions

PLANCHE ASIATIQUE 1490
2 nems de légumes, 2 samoussas crevettes,
2 aumoniéres poulet saté, 2 brochettes thal
aux crevettes, sauce sweet chili, légumes
croquants

2 spring rolls with vegetables, 2 shrimps samosa, 2
purses chicken satay, 2 shrimps Thai skewers, sweet-
chili sauce




PIZZAS

9.90
Base tomate, mozzarella fraiche, filet d'huile
d’olive au ba5|l|c et roquette
Base tom yozzarella, oreganotomato base, fresh

Ouverte ou en chausson : Base tomate,
jambon blanc, champignons, mozzarella,
oeuf origan servie avec feuilles de saison
0 r mato, ham, S
rved with ¢

Base tomate, chevre, parmesan, mozzarella,
emmental, camembert, bleu d'Auvergne,
cheddar

Base tomato, goat, pe
camembert, b che

zarella, emmental,

Base créme, lardons, oignons servie découpée
Pizza Flammekueche way, cream, bacon, onior

Y 290

Base tomate, aubergine grillée, poivron frais,
courgette rapée, tomate fraiche, mozzarella,
pesto, origan, feuilles de saison

ated

Base créeme, lard grillé, filet de poulet,

oignons rouges caramélisés au miel, chevre

mozzarella, femlles de saison :

cream, gri , caramelized red onic
arellaand s

Base tomate, mozzarella, viande hachée,
merguez, powrons oignons rouges et ceuf
Base tomato b rella, minced meat, mergu

Rentrant dans la composition des pizzas = 1¢

Auros ingrédients

Voir avec un membre de l'équipe de salle

SNACKING

12.50

Gratiné au four, jambon blanc, 2 saucisses,

ceuf au plat, feuilles de saison

Filets de poulet panés frits et sauce barbecue
Fried chicken filet and BBQ sauce

11.50
Servi froid - Pain de mie toasté, cheddar,
tomates, jambon blanc, sauce ranch, ceuf dur,
feuilles de saison

Tartine campagnarde gratinée au four, tomate
fraiche, mozzarella, jambon Serrano, pesto,
femlles de saison

a mozzarella, fresh tomato, Serrano ham

VITTEL
50cl...... 3.70 1L

BURGER ARTISANAL

Ll
=:.10 = :16.10
Bun’s brioché, sauce burger, tomate, oignons rouges, cheddar, coleslaw, steak haché 150g environ,
bacon, feuilles de saison
Bun’s, burger sauce, tomato, red onions, ct ar, coleslaw, about 150g mince

Bun’s brioché, sauce burger, tomate, oignons rouges, coleslaw, steak haché 150g environ,
mozzarella, jambon serrano et roquette

Bun'’s brioche, burger sauce, tomato, red onions, coleslaw, about 150g minced beef, mozzarella, serrano ham and
arugula

Bun'’s brioché, sauce burger, tomate, oignons rouges, cheddar, coleslaw, filets de cabillaud frits,
sauce tartare, feuilles de saison
Buns, burger sauce, tomato, red onions, cheddar, coleslaw, fried cod, tartar sauce, seasonal leaves

Bun’s brioché, sauce burger, tomate, oignons rouges, cheddar, coleslaw, filets de poulet
croustillants, sauce barbecue, feuilles de saison
L‘H\; ourger sauce, tomato crispy chic Ken, cheadar, r onions, cote V, barbecue Sauce, seasonc

Bun’s brioché, sauce burger, tomate, oignons rouges, cheddar, coleslaw, steak haché 1509 environ,
bacon, sauce bleu d’ Auvergne ou sauce au poivre, feuilles de saison
onions, cheddar, coleslaw, about 150g minced beef, bacon, bl

b
SANPELLEGRINO

SAN PELLEGRINO
50cl....3.70 1 . 50cl....3.70 11

PERRIER FINES BULLES




BOUCHERIE

12.40

Steak hachérde 150g environ, avec ou sans ceuf

Piece de boeuf de 180g env, tendre et savoureuse

f tender and tasty

Piece de boeuf de 300g environ fondante et
golteuse
300g f

Cuisse confite a la graisse de canard, poélée
de pommes de terre
Leg confit in duck fat, fried potatoes

Confit d’échalotes, frites et feuilles de saison
C ‘T‘

Copaux de parmesan, pesto, tomates confites,
frites et feuilles de saison

Parmesan shavings, pesto, candied tomatoes,

and seasonal leave

Viande hachée de 180g environ, préparée ou
poélée aller-retour, oignon, capres, cornichons,
persil, jaune d’ceuf et ses sauces, servi avec des
frites et feuilles de saison

80g of rare or grilled minced meat cut with a knife,

house d served with fries | seasonal leaves

RISOTTOS

Crevettes, chorizo, tuile de parmesan

Chorizo shrimp, parmes

Poulet, tomates confites, tuile de parmesan

Chicken, confit tomatc parmesan che

Tagliatelles fraiches, lard fumé, créme fraiche,

jaune d’ceuf et copeaux de parmesan

Fresh tagliattella, bacon, cream, egg yolk, shaved
san

Tagliattelles fraiches, saumon frais, saumon
fumé, créme fraiche et copeaux de parmesan
Fresh tagliattella, fresh salmon, smoked salmon,
rer nd shaving parmesan

POISSONS

15.90
Pavé de saumon (200g environ) cuit vapeur,
pesto, riz blanc

eam salm

Tartare de saumon coupé au couteau, sauce
vierge et riz blanc
irtare cutwithaknif

UNE CUISSON BLEUE, SAIGNANTE, A POINT, OU BIEN CUITE POUR TOUTES NOS VIANDES DE BGEUF

NOS VIANDES SONT SERVIES
AVEC UNE SAUCE AU CHOIX :

Barbecue, béarnaise, poivre, tartare,
bleu d’Auvergne, sweet chili

“ivont I i cun

LES LEGUMES EGALEMENT
DISPONIBLES SONT :

Pommes de terre sautées, frites, tagliatelles,
haricots verts, riz, feuilles de saison

- Rormudes

13.00
FORMULE
GOURMANDE

Plat du jour ou demi-pizza du jour/feuilles de saison

+ Café gourmand
Dish of the day or half pizza and a coffee with 3 smalls deserts

Selon quantités disponibles, uniquement le midi, hors jours fériés et dimanche
Dish of the day according to quantity available for lunch only, bank holidays and sunday

9.00
PLAT DU JOUR

DEMI-PIZZA DU JOUR
FEUILLES DE SAISON

Selon quantités disponibles, uniquement le midi, hors jours fériés et dimanche
Dish of the day.according tol@uantity available for lunch only, bank holidays and sunday

7150
MENU ENFANT

Jusqu'a 12 ans - gratuit pour les porteurs de la carte place d'arc

AU CHOIX:

Tagliatelles carbonara
Pasta carbonara

Demi-pizza jambon tomate mozzarella
Small pizza

Steak haché 1509, légumes au choix
Minced beef

Saucisses de Strasbourg, légumes au choix
Strasbourg sausage

DESSERT :
Fromage blanc coulis de fruits rouges, sucre ou nature
Fresh cheese with coulis or sugar

2 boules de glace au choix
2 scoops of ice cream

Gaufre sucre ou nutella
Sugar or nutella waffle




Jei,\cesl du
FAIT MAISON

DESSERTS

5.70

Crottin de Chavignol, camembert, bleu
d’Auvergne, feuilles de saison, beurre, noix

Cheese plate with goat, cow, blue, served with butter,
nuts and seasonal leaves

Avec des copeaux de chocolats noirs
Old fashioned chocolate mousse with shavings of dark
chocolates

Mousse deyaourtlégere etonctueuse,meringue,
glace vanille, au choix: creme de marron ou
coulis de myrtille

Light and creamy yoghurt mousse,
meringue and vanilla ice cream

A la vanille Bourbon
Creme brulee bourbon vanilla

Dessert italien a base de mascarpone, biscuit
imbibé au café, amaretto, poudre de cacao

ltalian dessert made with mascarpone, biscuit soaked
in coffee, amaretto, cacao powder

Oeufs a la neige sur creme anglaise, caramel
et amandes grillées

Egg snow on custard, caramel and grilled almonds

Creme anglaise et sa glace vanille
Chocolate fondant with custard and vanilla ice cream

NOS COUPES

Ice Cream & sorbet

Nos parfums : vanille, chocolat, café espresso,
cassis, caramel, rhum-raisin, menthe chocolat,
pistache, citron vert, framboise, coco, mangue
et fraise

Vanilla, chocolate, coffee, black currant, caramel, rum
raisin, chocolate mint, pistachio, lime, raspberry, coco,
mango & strawberry

2.00

4.00

2 scoops

3 scoops

2 boules de glace café ou chocolat et 1 boule
de glace vanille, sauce chocolat ou café,
biscuit et chantilly

Chocolate or coffee ice cream, vanilla ice, cream,
chocolate or coffee sauce, whipped cream

3 boules de glace vanille, sauce chocolat, biscuit
et chantilly

3 scoops of vanilla ice cream, chocolate sauce, biscuit
and whipped cream

1 boule de glace vanille, 1 boule de glace
fraise, 1 boule de glace chocolat, banane fruit,
sauce chocolat, biscuit et chantilly

Chocolate, vanilla, strawbery ice cream, chocolate
sauce, banana fruit, whipped cream

Fraises ou péches selon saison, 3 boules de
glace vanille, coulis de fruits rouges, biscuit et
chantilly

Strawberries or peaches according to season, 3 scoops
of vanilla ice cream, coulis of red fruits, biscuit and
whipped cream

NOS COUPES

690

2 boules sorbet citron arrosées de vodka, biscuit
Lemon sorbet, vodka

1 boule de glace menthe chocolat, 1 boule
chocolat, 2cl de Get 27, biscuit et chantilly

Chocolate-mint, chocolate, pipermint, biscuit and
wipped cream

1 boule de glace café, 1 boule de glace vanille,
2cl de Bailey’s, biscuit et chantilly

Coffee and vanilla ice cream, bailey's, biscuit, wipped

SAUCE OU COULIS
SUPPLEMENT CHANTILLY
SUPPLEMENT BOULE DE GLACE

LES CAFES

é.10

Café ou allongé ou noisette ou thé avec trois
mignardises

Capuccino, chocolat, créeme avec trois
mignardises

Envie de douceur ?
DEMANDEZ A'VOTRE SERVEUR !

© © 0 0 0 00 0.0 0000000000000 00000000060000000000000000000000 o

GAUFRE,
GLACE
OU DESSERT




V

\4

ROUGE

Red wines

PETITE PERRIERE
Doucement vanillé et matiné de violette, longue
finale aux notes fruitées

LE VERRE . ..ootseeteeeeeeeeee e eeeeeeseesesenenes 3.80
75 S S S 16.30
DOMAINE CLEMENT

Tout en finesse, ses aromes mélés de framboise
et de vanille en font un trés grand pinot noir

LE VERRE.......cooi e 5.40
....................... 15.90
T5CL e 29.20

LES LONGES

Robe pale accompagnée de reflets pastels. Un nez
riche mélant des aromes de fruits rouges et noirs
EEIVERR E it T U . 3.80
D L 16.50

BARON NATHANIEL

Charnu et structuré, avec des tanins bien fondus.
Un Pauillac classique, suave et généreux
LEVERRE ..., 6.40

« CUVEE TERROIR » DOMAINE GOURON
Nez aux senteurs cassis, bouche puissante et pleine
LEVERRE .....ooiiiiiiiiieceece e 3.80

MOUTON CADET

Sa robe de couleur cerise noire, intense et
brillante dévoile un nez dense et raffiné,
LEVERRE ... 5.00

INS &

BLANC

White wines

DOMAINE VINCENT SIRET-COURTEAU.

Aromes de buis et fleurs blanches, notes
d’agrumes, style charnu et équilibré

IR ERY B R R E R e e e, 4.80

DOMAINE CLEMENT

Bouche d’agrumes avec une grande fraicheur
et une belle longueur

LEVERRE .....ooiiiiiieieeeeeee e 5.20
15.70

VIGNOBLE REGNARD

Un nez équilibré aux parfums d’agrumes et de
miel qui nous offre des notes de noisette

LE VERRE ..o 4.80

PETITE PERRIERE

Aromes trés mirs de fruits jaunes et exotiques,
note de melon

L R R R e e et e 0 3.80

MOUTON CADET

Une explosion de fruits et de fraicheur qui
exprime toute sa typicité

LEVERRE .....ceiiiieiieeeecieee e 4.60

ROSE

Rose wines

MOUTON CADET

Franc, sec et nerveux en bouche, il offre une
bonne enveloppe avec finale tendue et enrobée.
LEVERRE ......ooiiieiiecieee e 4.60

DOMAINE DE REUILLY

Belle intensité aromatique a dominante
d’abricot, de péche blanche et de litchi

LE VERRE ...t 4.80

LES HAUTS DE MASTEREL

Nez riche avec des aromes de fruits rouges,
cerise, cassis, mdre et fraise

LE VERRE ..o 4.00

VINS DU MOMENT

Demandez a votre serveur

PICHETS

House wines

TOURAINE SAUVIGNON

25CL. et 4.80 50cl................... 8.40
TOURAINE

4T E 4.80 50cl................... 8.40
TOURAINE GAMAY

25CL i 4.80 50Cl..ccccuenne.. 8.40

VOUVRAY

Brut méthode traditionnelle, domaine le Capitaine

RUINART BRUT

TER

Ruinart

Praidenie

LUNIVERS

DClal FLACE il

PRIX NET EN EUROS - EXIGER UN RECU
PRICES IN EUROS - ASK FOR A RECEIPT

LA MAISON ACCEPTE LES REGLEMENTS
EN ESPECES, CARTE BANCAIRE, CHEQUES
BANCAIRES, CHEQUES VACANCES,

CHEQUES RESTAURATION
THE HOUSE ACCEPTS CASH, CB,
BANK CHECK, HOLIDAY VOUCHERS, MEAL VOUCHERS

LABUS D’ALCOOL

EST DANGEREUX POUR LA SANTE
THE ABUSE OF ALCOHOL IS DANGEROUS FOR YOUR HEALTH

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
PHOTOS ARE NON-BINDING

POUR VOTRE SANTE, PRATIQUEZ UNE
ACTIVITE PHYSIQUE REGULIERE
WWW.MANGER-BOUGER.FR

CENTRE COMMERCIAL PLACE D’ARC
2 RUE NICOLAS COPERNIC
45 OO0 ORLEANS
01.38.80.43.87

OUVERT DU LUNDI AU SAMEDI A PARTIR DE 9HOO
MONDAY TO SATURDAY FROM 9 A.M

DU LUNDI AU VENDREDI DE IIH45 A [4H30
ET A PARTIR DE I8H45
SAMEDI DE [[H45 A I5H ET A PARTIR DE I8H45
MONDAY TO FRIDAY [1:45 A.M-2:30 P.M AND FROM 445 P.M
SATURDAY : [[:45A.M-3:00 P.M AND FROM 645 P.M

POUR LES GROUPES

RENSEIGNEMENTS AU O2 38 é2 91 Oé
FOR GROUPS CALL O2 38 62 91 O6

PLUS D’INFORMATIONS
FOR MORE INFORMATION

WWW.GROUPEDEGENNE.COM

YOS REMARQUES NOUS INTERESSENT
CONTACT@UNIVERS-RESTAURANT.FR

L'information des allergénes a déclaration obligatoire
présents dans nos produits est disponible
aupres du responsable maitre d’hotel
(réglement UE N°1169/2011 relatif
alinformation du consommateur)
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CENTRE COMMERCIAL PLACE D’ARC
2 RUE NICOLAS COPERNIC - ORLEANS
RESERVATION-. O02.38.80.43.87

HORAIRES D'OUVERTURE :
Ouvert du Lundi au'Samedi a partir de 9h00

HORAIRES DE RESTAURATION :
Du Lundi au vendredi- de 11h45 a 14h30 et a partir de 18h45
Samedide 11h45 a 15h et a partir-de 18h45

POUR LES GROUPES RENSEIGNEMENTS AU 0238 62 91-06

RMMW@W&?&W:

I} -(©) @brasserieuniversorleans

/Vuaméfaéldd_emm:

LE BISTROT L'UNIVERS - TOURS

35 place du Martroi -Orléans
Réservation: 02 38 5328 61

LA RENAISSANCE
19 Place du Martroi - Orléans
Réservation : 02 38'53 32 00

LUNIVERS

CARTR D rwssbLTl

8 Place Jean-Jaures - Tours
Réservation : 02 47 05,50:92

LES.RELA}S-D’ALSACE

48 Rue nationale - Tours
Réservation: 02 47 05 66 84

BON D’ACHAT

REDUCTIONS
CADEAUX
SURPRISES !
Dés deplemibre 2018

SERVICE CLIENT O2 38 62 91 Oé PLUS D"INFORMATIONS . WWW.GROUPEDEGENNE.COM



