


l’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération  -  MAJORATION TERRASSE : 0.20
prix net service compris - renouvellement des consommations obligatoire toutes les heures

boissons 
chaudes

boissons 
fraîches

bières
bières pression

Carlsberg
Bière blonde premium, équilibre entre douceur  
et amertume

25cl ...................................................................... 3.20
33cl ......................................................................4.20
50cl .................................................................. 6.00

Grimbergen blonde 
La bière d’abbaye très riche en arôme et généreuse 
en goût 

25cl ....................................................................   3.80
33cl ....................................................................  4.80
50cl ....................................................................  7.20

Grimbergen Rouge 
Tout le caractère d’une Grimbergen allié à la 
complexité et la fraîcheur du mélange de fruits 
rouges

25cl .....................................................................  4.20
33cl .....................................................................  5.20
50cl ................................................................... 7.80

Grimbergen Blanche 
Bière acidulée et moelleuse à l’amertume fine 
avec une dominance d’arômes de fruits épicés 

25cl ....................................................................4.00
33cl .................................................................... 5.00
50cl ................................................................... 7.60

Grimbergen elixir   
bière de dégustation alliant trois malts pour un 
mariage d’exception riche en saveurs          
25cl ......................................................................4.20
33cl .......................................................................5.20
50cl .................................................................... 7.80

picon bière
25cl ..................................................................... 4.20
33cl .......................................................................5.20
50cl ...................................................................7.00

Panaché                                              
25cl ......................................................................3.40
33cl ..................................................................... 4.40
50cl .....................................................................6.20

monaco                                              
25cl ......................................................................3.40
33cl ..................................................................... 4.40
50cl .....................................................................6.20

Supplément sirop                                              0.40
Orgeat, cassis, banane, kiwi, cerise, violette, 
caramel, pêche, grenadine, citron, menthe, fraise, 
fraise bonbon
Almond, blackcurrant, banana, kiwi, cherry, violet, 
peach, caramel, grenadine, lemon, mint, strawberry, 
strawberry candy  

pepsi (33cl)                                             3.60

pepsi max (33cl)                                 3.60

jus de fruits pamprYl (25cl)              3.60
Orange, pamplemousse, abricot, fraise, tomate,  
pomme, ananas 
Orange, grapefruit, apricot, strawberry, tomato,, 
apple, pineapple

Lipton ice tea (25cl)                                             3.60 

orangina (25cl)                                   3.60

Seven Up (33cl)                                      3.60

Schweppes (25cl)                                      3.60
agrum, tonic, lemon 

oasis tropical (33cl)                                         3.60

Perrier (33cl)                                         3.60

energy drink  (25cl)                                     4.20

orange ou citron pressé     4.20
jusqu’à 11h45 

ricqlès (25cl)                                   3.40

vittel (25cl)                                         3.20

Limonade (25cl)                                        3.20
 

diabolo (25cl)        3.40
 

Lait, sirop à votre goût (25cl)       2.80

Lait froid (25cl)                                          2.60
glass off milk

SIROP A l’eau (25cl)                                2.60
Orgeat, cassis, banane, kiwi, cerise, violette, 
caramel, pêche, grenadine, citron, menthe, 
fraise, fraise bonbon  
Almond, blackcurrant, banana, kiwi, cherry, violet, 
peach, caramel, grenadine, lemon, mint, strawberry, 
strawberry candy

Supplément rondelle ou sirop                                                 0.40

HAPPY HOURS

sur Toutes les boissons 
tous les jours de 17h à 20h

Bières pression, cocktails, apéritifs, boissons fraîches et vins au verre uniquement

LES GOURMANDS
CAFÉ GOURMAND     6.10
café ou allongé ou noisette ou thé 
avec trois mignardises

café gourmand supérieur     6.70  
capuccino, chocolat, crème 
avec trois mignardises

l’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération  
-  MAJORATION TERRASSE : 0.20 - prix net service compris - 

renouvellement des consommations obligatoire toutes les heures

bières en 
bouteille
CUBANISTO    (33cl)                          5.90

Desperados (5.9°- 33cl)                         6.00

GuinNess (en surger) (4.2°- 33cl)          4.80

La Chouffe (8°- 33cl)                     6.10
Blonde aux notes herbacées et épicées  

bellerose (6.5°- 33cl)                         6.10
Blonde française aux notes baies roses et litchi 

Cuvée des trolls (7.5°- 25cl)            5.90
Blonde ronde fruitée et équilibrée  

cidre Magners (4.5°- 33cl)               6.10
cidre irlandais délicatement fruité 

envie de douceur

gaufre, glace
ou dessert

Demandez à votre serveur

 

café expresso Cellini 
ou décaféiné                                1.80

Café allongé Cellini               1.90

double expresso Cellini 
ou décaféiné                               3.20

Noisette                                            1.90 

crème                                              3.30

Thé Barrony’s       3.30
vanille, caramel, fruits rouges, ceylan, Earl Grey, 

thé vert à la menthe

infusions Barrony’s                 3.30
verveine, tilleul

MOMENT
gourmand

chocolat chaud Suchard                  3.30
  

Mokaccino                              5.10
mélange café et chocolat avec Chantilly 

Cappuccino “Original“           4.10
mousse de lait                       

mug Café Viennois Chantilly  4.30 

mug Chocolat
Viennois Chantilly             4.60 

Mug de lait chaud                        2.80 

Mug de vin Chaud aromatisé       3.10      
(d’Octobre à Mars)

Supplément lait ou citron                                             0.40

-50%



cocktails

pretty in Pink (28cl)                           6.80
Orange, ananas, cranberry, jus de citron, sucre 
de canne liquide, mix fruit coco, grenadine
orange, pineapple, lemon and cranberry juice, liquid 
sugar cane, coconut puree, grenadine

Lilou (28cl)                          6.80
Pamplemousse rose, orange, abricot, jus de 
citron, sirop de fraise
grappefruit, orange, apricot and lemon juice, and 
strawberry syrup

VIRGIN MOJITO (33cl)                                 7.00 
Citron vert, sucre roux, menthe fraîche, limonade
brown sugar, fresh mint, lime and lemonade

VIRGIN COLADA (28cl)                                 6.80 
Jus d’ananas, mix fruit coco, dash de fraise
Pineapple juice, mix fruit coconut, strawberry dash 

VIRGIN cosmo (28cl)                                 6.80 
cranberry, citron vert, sucre de canne et sirop 
de fraise
cranberry, lime, cane sugar and strawberry sirup 

bacardi Mojito Original         8.00
Bacardi gold 6cl, citron vert, sucre roux, 
menthe fraîche, Perrier 
Bacardi gold 6cl, brown sugar, lime, fresh mint, 
perrier

bacardi Mojito energie              8.20 
Bacardi gold 6cl, citron vert, sucre roux, 
menthe fraîche, energy drink 
Bacardi gold 6cl, brown sugar, lime, fresh mint, 
Energy drink 

bacardi Mojito Royal                           9.20
Bacardi gold 6cl, citron vert, sucre roux, 
menthe fraîche, Champagne piper Heidsieck 6cl 
Bacardi gold 6cl, brown sugar, lime, fresh mint, 
champagne 6cl

bacardi Mojito FRUIT              8.20
Bacardi gold 6cl, citron vert, sucre roux, 
menthe fraîche, Perrier, mangue ou framboise  
ou fraise ou coco 
Bacardi gold 6cl brown sugar, lime, fresh 
mint, PERRIER, mango or COCO OR raspberry or 
strawberry   

Bacardi 
MOJITOS (33cl) Long drinks 

Gin Fizz (21cl)                               7.60 
gin Bulldog 4cl, dash de  jus de citron Sucre de 
canne liquide, Perrier 
Bulldog gin 4cl, lemon juice, liquid sugar cane, Perrier

Cuba Beach (21cl)                                     7.40
Bacardi gold 4cl, jus d’ananas, sucre de canne 
liquide, dash de citron vert, Schweppes
Bacardi gold 4cl, pineapple juice, liquid cane sugar, 
a lime squeezed, Schweppes

Sex On The Beach (21cl)                  8.00
Vodka Eristoff 4cl, jus de cranberry, jus 
d’ananas, dash liqueur de melon et dash de fraise, 
liqueur de Chambord 2cl
ERISTOFF vodka 4cl, cranberry juice, pineapple juice, 
1cl melon liqueur, a dash of strawberry syrup, 
Chambord liqueur 2cl

Bloody Mary (21cl)                7.80
Vodka Eristoff 4cl, jus de tomate, citron en 
rondelle, servi avec ses sauces (tabasco, sauce 
anglaise, sel de celeri)
Eristoff vodka 4cl, tomato juice, lemon into slices, 
Tabasco, Worcestershire sauce, celery salt, pepper

Le Kentucky Splash (14cl)                   8.00     
Jim Beam 4cl, limonade, un quartier de citron vert
jim beam 4cl, lemonade, a wedge of lime  

Cosmopolitan (14cl)            7.60 
Vodka Eristoff 4cl, triple sec 2cl, jus de 
cranberry, jus de citron vert
Eristoff vodka 4cl, triple sec 2cl, cranberry juice, 
lime squeezed   

Téquila Sunrise (21cl)                7.60
Tequila Camino Real 4cl, jus d’orange, sirop de 
grenadine
Camino Real Tequila 4cl, orange juice, grenadine syrup

Pina Colada (21cl)                 8.00
Bacardi gold 4cl,  mix fruit coco, jus d’ananas
Bacardi gold 4cl, coconut cream, pineapple juice

le velvet elvis (21cl)                      12.80     
chambord 2cl, gentleman jack 3cl, sucre de 
canne liquide, rondelle de citron et limonade 
chambord 2cl, gentleman jack 3cl, sugar cane liquid, 
lime, lemonade

le CHAM CHAM (14cl)                            7.20     
chambord 2cl avec vouvray
chambord 2cl with vouvray

mojito jim beam        9.00
jim beam 6cl, citron vert, sucre roux, menthe 
fraîche, Perrier
jack daniel 6cl brown sugar, lime, fresh mint, PERRIER

a
short drinks 
Daïquiri  (9cl)           7.20                           
Bacardi gold 4cl,dash jus de citron vert, sucre 
de canne liquide, triple sec 2cl  
Bacardi gold 4cl, lime juice, liquid cane sugar, 
triple sec 2cl

Margarita  (9cl)                           7.20
Tequila Camino Real 4cl, triple sec 2cl, jus de citron
Tequila Camino Real 4cl, Triple sec 2cl, lemon juice

Ti Punch  (6cl)                             6.20
Rhum 3 rivieres 4cl, citron vert, sucre de canne 
Rum 55° 4cl, lime, liquid cane sugar   

Caïprinha  (6cl)                            6.20
Cachaça Sagatiba 4cl, citron vert, sucre de canne
Cachaça sagatiba 4cl, lime, sugar cane 

Americano  (9cl)                           7.20
Martini bianco 3cl, Martini Rosso 3cl, Campari 3cl
Martini bianco 3cl, Martini rosso 3cl, Campari 3cl

Coupe de Piper Heidsieck (12cl)        9.20

Kir :
sauvignon (12cl)                                     3.40

vouvray (12cl)                                    4.20

Piper Heidsieck (12cl)                     9.20 
Crème de cassis, mûre, pêche, framboise, griotte, 
passoa, violette, litchi, fruit de la passion
Blackcurrant, blackberry, raspberry, peach, cherry, 
violet, passion fruit, litchi, 

Campari (6cl)                                   4.40

MARTINI (6cl)                                      4.40
Rosso, bianco, rosato, gold

Suze (6cl)                                           4.20

Muscat (6cl)                                         4.20

Porto blanc ou rouge (6cl)       3.80

Coupe de vouvray (12cl)                 4.20

ricard (2cl)        3.40

pastis 51 ou 51 rosé (2cl)        3.40

Martini Gin (8cl)                     7.40            
martini bianco 4cl, gin bulldog 4cl

Planche mixte           14.90
rosette, chorizo courbé, jambon blanc, jambon 
Serrano, crottin de chavignol, St nectaire, bleu 
d’auvergne, camembert, beurre, noix, cornichons, 
feuilles de saison
Rosette, chorizo, ham, serrano ham, Chavignol 
goat cheese, St nectaire, blue cheese, Camembert, 
butter, nuts, pickles, seasonal leaves  

Planche de saumon  fumé      12.90
fines tranches de saumon fumé, tartines de St Môret
thin slices of smoked salmon, toast of St Môret               

planche catalane         11.90
3 chorizos grillés à la plancha, sauce barbecue, 
petit pain chaud
Grilled chorizo, bbq sauce, hot bread

Cheesy bread         10.90
pate à pizza cuite au four gratinée à la mozzarella, 
fleur de sel, pot de sauce bbq
Cheesy bread and bbq sauce

Pizza    façon   Flammekueche      10.90
base crème, lardons, oignons, servie découpée
Pizza Flammekueche way, cream, bacon, onions

Pâté de volaille           11.90
Pot de pâté de volaille au piment d’Espelette, 
cornichons
Chicken pâté with Espelette pepper, pickles  

planche de foie gras         12.90
tranches de bloc de foie gras de canard, chutney 
de figues, toasts grillés

Pieces of blac of duck foie gras, fig chutney, ttoast

Planche asiatique           14.90
2 nems de légumes, 2 samoussa crevettes, 2 aumonières 
poulet saté, 2 brochettes poulet curry rouge, sauce 
sweet chili, légumes croquants 
2 spring rolls with vegetables, 2 shrimps samosa, 
2 purses chicken satay, 2 of red curry chicken 
skewers, sweet-chili sauce

l’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération  -  MAJORATION TERRASSE : 0.20
prix net service compris - renouvellement des consommations obligatoire toutes les heures

PLANCHES à PARTAGER 

Mocktails

piscinesapéritifs
lillet original 6cl 4.00 

Lillet rosé,  rondelle d’orange

lillet limonade 14cl 4.60 

Lillet rosé 6cl, limonade, 
rondelle d’orange

LILLET MOJITO 14cl  6.00 

Lillet rosé 6cl,  citron vert,  
sucre roux,  menthe fraîche,  perrier

CAMPARI TONIC 12cl 6.00
Bitter Campari 3cl,  Schweppes,  rondelle de citron vert

PASTIS PISCINE  12cl 6.00
Pastis 4cl

GREEN CADET  12cl 6.00
Mouton Cadet Sauvignon Blanc,  sirop de sucre 
de canne,  rondelle de citron vert 

APEROL SPRITz 12cl                                   6.00
Prosecco,  Apérol,  eau gazeuse



l’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération  -  MAJORATION TERRASSE : 0.20
prix net service compris - renouvellement des consommations obligatoire toutes les heures

WHISKies
William Lawson’s 
2cl ....................... 3.20    4cl ........................ 6.00

Jack Daniel’s N°7 
2cl ......................... 4.10      4cl ......................... 7.70

Dewar’s 12 ans 
2cl ........................ 4.10     4cl ......................... 7.80

kilbeggan
2cl ........................ 3.00     4cl ......................... 5.80

Nikka From The Barrel 
2cl ......................... 4.70     4cl ...................... 9.00

digestifs
         
Bacardi gold 4cl        6.00 

Vodka Eristoff 4cl                6.00 

Tequila Camino Real 4cl       6.00  

Gin bulldog 4cl         6.00 

Vodka Greygoose 4cl              7.40

Get 27 & Get 31 6cl                      6.00

Malibu 4cl       6.00

Bailey’s 4cl        6.00

Cointreau 4cl         5.70

Calvados VSOP 4cl       6.70

Cognac Baron Otard VSOP4cl  6.70

Poire 4cl     6.50

Rhum Diplomatico 4cl       7.40

Liqueur de Chambord 4cl      6.00

Supplément sodas /jus de fruits                    1.20 
supplement soda or juice

Supplément energy drinks                         1.90
supplement energy drink   

Eaux de vies et liqueurs

Monkey Shoulder
2cl ........................ 4.70     4cl ....................... 9.00

jack daniel’s honey
2cl ........................ 4.10     4cl ....................... 7.70

jack single barrel
2cl ......................... 6.70   4cl ....................... 12.70

Supplément energy drink                                             1.90 

Supplément pepsi, jus de fruit ou tonic        1.20               

Laphroaig 10
2cl ......................... 6.80 4cl ...................... 13.20

aberlour 10
2cl ......................... 4.70   4cl ....................... 9.00

jack gentleman
2cl ......................... 6.60   4cl ....................... 12.70

jim beam
2cl ......................... 3.20   4cl ....................... 6.20

HAPPY HOURS

sur Toutes les boissons 
tous les jours de 17h à 20h

Bières pression, cocktails, apéritifs, boissons fraîches et vins au verre uniquement

-50%

PLANCHES à PARTAGER 

les Saladiers

la chevrette          12.90
toasts de chèvre rôtis aux échalotes, tomate, 
poires caramélisées, lard grillé, feuilles de saison
Bacon, goat cheese on toast, roasted shallots, 
caramelized pears, seasonal leaves

la perigourdine   14.00
tomate, gésiers, magret fumé, haricots verts, 
pommes sautées, toast de bloc de foie gras de 
canard, feuilles de saison 
tomato, gizzards, smoked duck breast, green beans, 
roasted potatoes, foie gras toast, seasonal leaves 

l’Andalouse        13.90 
chorizo grillé, crevettes à la plancha, toast 
de rillettes de saumon maison, poivron grillé, 
tomate, feuilles de saison
chorizo grilled, Grilled peppers, tomatoes, 
seasonal leaves   

La Caesar       13.20 
émincé de poulet croustillant, tranche de 
bacon, tomate, copeaux de parmesan, Croûtons, 
sauce Caesar, feuilles de saison 
Fried chicken, slice of bacon, tomatoes, Parmesan, 
croutons, Caesar dressing, seasonal leaves 

La végétarienne       10.90 
Tomate, carotte, courgette, aubergine, poivron, 
feuilles de saison  
Tomato, carrot, zucchini, eggplant, peppers,  
seasonal leaves    

la geisha       13.40
tomate, courgette râpée, carotte râpée, 2 nems 
de légumes, 2 samoussa crevettes, 2 aumônières 
poulet saté, 2 brochettes de poulet curry rouge,  
graines de sésame, sauce vinaigrette maison et 
pot de sauce sweet chili à part, menthe fraîche, 
feuilles de saison
Tomato, grated zucchini, grated carrot, 2 
spring rolls with vegetables, 2 shrimp samosa, 
2 purses chicken satay,  2 of red curry chicken 
skewers, shrimp chips, sesame seeds, sweet chili 
sauce, fresh mint, seasonal leaves 

la halle     10.90
Tomate, lardons, œuf poché, croûtons, 
pommes de terre sautées, feuilles de saison
Tomato, bacon, poached egg, croutons, fried 
potatoes, seasonal leaves 

la Montagnarde               13.50
Croustillant de St Nectaire, poêlée de 
champignons frais à l’ail et persil, pommes de 
terre sautées, tomate, feuilles de saison
Fried  St Nectaire, fresh mushrooms, garlic, parsley, 
fried potatoes, tomatoe, seasonal leaves  

Salade d’automne              10.90
tomate, bleu d’Auvergne, noix, lardons, pommes 
Granny, feuilles de saison 
tomato, bleu d’Auvergne, nuts, bacon, Granny 
apple, seasonal leaves

         

Planche mixte           14.90
rosette, chorizo courbé, jambon blanc, jambon 
Serrano, crottin de chavignol, St nectaire, bleu 
d’auvergne, camembert, beurre, noix, cornichons, 
feuilles de saison
Rosette, chorizo, ham, serrano ham, Chavignol 
goat cheese, St nectaire, blue cheese, Camembert, 
butter, nuts, pickles, seasonal leaves  

Planche de saumon  fumé      12.90
fines tranches de saumon fumé, tartines de St Môret
thin slices of smoked salmon, toast of St Môret               

planche catalane         11.90
3 chorizos grillés à la plancha, sauce barbecue, 
petit pain chaud
Grilled chorizo, bbq sauce, hot bread

Cheesy bread         10.90
pate à pizza cuite au four gratinée à la mozzarella, 
fleur de sel, pot de sauce bbq
Cheesy bread and bbq sauce

Pizza    façon   Flammekueche      10.90
base crème, lardons, oignons, servie découpée
Pizza Flammekueche way, cream, bacon, onions

Pâté de volaille           11.90
Pot de pâté de volaille au piment d’Espelette, 
cornichons
Chicken pâté with Espelette pepper, pickles  

planche de foie gras         12.90
tranches de bloc de foie gras de canard, chutney 
de figues, toasts grillés

Pieces of blac of duck foie gras, fig chutney, ttoast

Planche asiatique           14.90
2 nems de légumes, 2 samoussa crevettes, 2 aumonières 
poulet saté, 2 brochettes poulet curry rouge, sauce 
sweet chili, légumes croquants 
2 spring rolls with vegetables, 2 shrimps samosa, 
2 purses chicken satay, 2 of red curry chicken 
skewers, sweet-chili sauce



bagelS
serviS avec des frites et feuilles de saison
served with fries and seasonal leaves

vittel
50cl ....................... 3.70  1l ......................... 4.50

Perrier Fines Bulles        
50cl ..................... 3.70  1l .............,,,,,......... 4.50 

san pellegrino              
50cl ..................... 3.70  1l ............,,,,,,.......... 4.50 

eaux
servies uniquement en restauration

le fish burger   13.30        : 16.30 

Bun’s brioché, sauce burger, tomate, oignon 
rouge, cheddar, coleslaw, filets de cabillaud 
frits, sauce tartare, feuilles de saison  

Buns, burger sauce, tomato, red onion, cheddar, 
coleslaw, fried cod, tartar sauce, seasonal leaves

Le Cocorico       13.70              : 16.70
Bun’s brioché, sauce burger, tomate, oignon 
rouge, cheddar, coleslaw, filets de poulet 
croustillants, sauce barbecue, feuilles de saison
Buns, burger sauce, tomato, crispy chicken, 
cheddar,  red onion, coleslaw, barbecue sauce, 
seasonal leaves   

Blue cheese 
ou black pepper   13.90              : 16.90
Bun’s brioché, sauce burger, tomate, oignon 
rouge, cheddar, coleslaw,  steak haché 150g 
environ, bacon, sauce bleu d’auvergne ou sauce 
black pepper, feuilles de saison
Bun’s, burger sauce, tomato, red onion, cheddar, 
coleslaw, about 150g minced beef, bacon, blue 
cheese or black pepper sauce, seasonal leaves 

Sauce supplémentaire : 0.50¤
au choix : béarnaise, poivre, bleu d’auvergne, 

tartare, barbecue, camembert, sweet-chili.

Fresh salmon     12.90 
Bagel sésame coupé en deux, toasté, emietté de 
saumon frais, St Môret, concombre, tomate, 
basilic, oignon rouge

Bagel, crumbled fresh salmon, St Môret , cucumber, 

tomato, basil, red onion   

biquette                          12.40
Bagel sésame coupé en deux toasté, St Môret, 
tomate, oignon rouge carémelisé au sirop 
d’érable, chèvre, bacon

Bagel, fresh cheese, red onion caramelized with 

maple syrup, goat cheese, bacon

le 50/50                     12.70
1/2 bagel fresh salmon, 1/2 bagel biquette

1/2 bagel fresh samlon, 1/2 bagel biquette

BURGERS
Servis avec des frites
served with fries

L’Original              13.10             : 16.10
Bun’s brioché, sauce burger, tomate, oignon 
rouge, cheddar, coleslaw,  steak haché 150g 
environ, bacon, feuilles de saison
Bun’s, burger sauce, tomato, red onion, cheddar, 
coleslaw, about 150g minced beef, bacon, 
seasonal leaves 

LE catalan    14.10             : 17.10
Bun’s brioché, sauce burger, tomate, oignon rouge, 
cheddar, coleslaw, steak haché 150g environ, 
crème de chorizo, mozzarella, feuilles de saison 
Bun’s, burger sauce, tomato, red onion, cheddar, 
coleslaw about 150g minced beef, chorizo 
cream, mozzarella, seasonal leaves  

Le normand        14.90             : 17.90
Bun’s brioché, sauce burger, tomate, oignon 
rouge, cheddar, coleslaw, steak haché 150g 
environ, bacon, galette de pommes de terre, 
Sauce camembert, feuilles de saison 
Buns, burger sauce , tomato, red onion, cheddar, 
coleslaw, about 150g minced beef, bacon, potatoes, 
camembert sauce, seasonal leaves

Pizzas
(également à emporter)

la Margarita    9.20 
Base tomate, olives vertes, mozzarella, origan 
Base tomato, green olives, mozzarella, oregano 

la Calzone      11.90
ouverte ou en chausson : Base tomate, jambon 
blanc, champignons, mozzarella, œuf, origan 
servie avec feuilles de saison
open or liner : Base tomato, ham, egg, mushrooms
mozzarella, oregano, served with seasonal leaves

la Végétarienne    12.90
Base tomate, aubergine grillée, poivron frais, 
courgette râpée, tomate fraîche, mozzarella, 
pesto, origan, feuilles de saison 
Base tomato, roasted eggplant, peppers, grated 
zucchini, tomato, mozzarella, pesto, herbs of
provence, seasonal leaves  

La poulette       13.90 
Base crème, lard grillé, filet de poulet, oignon 
rouge caramélisé au miel, chèvre, mozzarella, 
feuilles de saison  
Base cream, grilled bacon, caramelized red 
onions with honey, goat cheese, mozzarella and 
seasonal leaves   

La Loren     14.00
base crème, jambon blanc, jambon serrano, rosette, 
pommes de terre, st nectaire, mozzarella, oignon 
rouge et feuilles de saison 
base cream, White ham, smoked ham, rosette, potatoes, 
st nectaire, mozzarella, red onions and seasonal 
leaves

La 7even      13.50 
base tomate, chèvre, parmesan, mozzarella, st nectaire, 
camembert, bleu d’auvergne, cheddar
Base tomato, goat, parmesan, mozzarella, cheese 
raclette, Camembert, blue cheese, cheddar

la Norvégienne                   14.50
base crème, saumon fumé, crevettes à la plancha, 
mozzarella, ananas, Saint Môret, citron 
Base cream, smoked salmon, shrimps à la plancha, 
mozzarella, pineapple, Saint Môret, lemon 

 
L’orientale                 13.50
base tomate, mozzarella, merguez, oignon rouge, 
viande kebab, poivron, oeuf, origan

Tomato base, mozzarella, merguez red onion, meat 
kebab, fresh pepper, egg, oregano 

 
onion beef                 13.90
base barbecue crémée, viande hachée, oignon 
rouge, tomate, mozzarella, oeuf
base creamy barbecue, hamburger, red onion, tomato, 
mozzarella, egg

la Pizza  
façon Flammekueche           10.90
base crème, lardons, oignon, servie découpée
Pizza Flammekueche way, cream, bacon, onions

Ingrédients supplémentaires 
rentrant dans la composition des pizzas = 1¤ 
 
autres ingrédients 
voir avec un meMbre de l’équipe de salle

Snacking
Servis avec des frites
served with fries  

Wrap poulet  11.20
galette de blé, sauce ranch, cheddar, poulet, 
bacon, tomate, feuilles de saison
ranch sauce, cheddar, chicken, bacon, tomato, 
seasonal leaves    

Croque de L’Univers              12.50
gratiné au four, jambon blanc, 2 saucisses, œuf 
au plat, feuilles de saison
English bread baked, with cheese, ham, 2 sausages, 
fried egg, and seasonal leaves    

Camembert au Four                    16.90
Camembert, pommes de terre sautées, jambon 
blanc, rosette, jambon serrano, pain grillé, 
cornichons, feuilles de saison
baked Camembert, potatoes, white ham, rosette, 
smoked ham, pickles, french toast, seasonal leaves

La tartine Italienne                    11.50
tartine campagnarde gratinée au four, tomate 
fraîche, mozzarella, jambon Serrano, pesto, 
feuilles de saison
Baked toast, mozzarella, fresh tomato, Serrano ham, 
pesto, seasonal leaves   

Chicken & chips                            11.90
filets de poulet panés frits et sauce barbecue
fried chicken filet and BBQ sauce

Fish & chips                        12.50
filets de cabillaud frits, sauce tartare
Fried cod fillet with tartar sauce

+3.00¤



Vous conseille 
une cuisson bleue, saignante, à point, ou bien cuite pour toutes nos viandes de bœuf 

Nos Formules

7.50
Menu enfant

jusqu’à 12 ans - gratuit pour les porteurs de la carte place d’arc

au choix : 

Tagliatelles  carbonara
pasta carbonara

demi-pizza jambon tomate mozzarella 
small pizza 

Steak haché 150g, légumes au choix
minced beef

saucisses de strasbourg
strasbourg sausage

et dessert : 
fromage blanc coulis de fruits rouges sucre ou nature

fresh cheese with coulis or sugar 
2 boules de glace au choix

2 scoops of ice cream
 crêpe sucre ou nutella
sugar or nutella crepes

13.00 
Formule 

gourmande 

Plat du jour ou demi-pizza du jour/feuilles de saison 
café gourmand

Dish of the day or half pizza and 
a coffee with 3 smalls deserts

selon quantités disponibles, uniquement le midi, hors jours fériés et dimanche
Dish of the day according to quantity available for lunch only, bank holidays and sunday

9.00 
Plat du jour 

Ou

 
demi-pizza du jour

feuille dE saison

selon quantités disponibles, uniquement le midi, hors jours fériés et dimanche
Dish of the day according to quantity available for lunch only, bank holidays and sunday

 

Toutes nos viandes sont servies 

avec une sauce au choix :   

barbecue, béarnaise, poivre, tartare, bleu d’auvergne,

camembert, sweet chili 

 

Sauce supplémentaire : 0,50¤

Les légumes également disponibles sont :  

pommes de terre sautées, frites, tagliatelles, haricots 

verts, riz, feuilles de saison

Side oder’s: grilled potatoes, green beans,fries,
pasta, rice, seasonal leaves

Portion de légumes hors plat : 2,50¤

les sauces les légumes

Boucherie
toutes nos viandes sont servies avec une sauce 
et un accompagnement au choix

Steak haché à cheval                 12.40
Steak haché de 150g environ, avec ou sans œuf
Minced beef of 150g, with a fried egg (or not)

Bavette à la plancha       13.60
Pièce de boeuf de 180g env, tendre et savoureuse 
180g piece of beef tender and tasty

entrecôte à la plancha      17.90
pièce de boeuf de 300g environ fondante et 
goûteuse
300g piece of beef tender and tasty

Confit de canard        14.90
Cuisse confite à la graisse de canard, poêlée de 
pommes de terre, champignons frais à l’ail    
Leg confit in duck fat, fried potatoes, fresh garlic 
mushrooms     

PÂTES
Gratin de coquillettes             11.50
crème, gruyère gratiné au four, jambon blanc 
Gratin of macaroni and ham with gruyere and cream

tagliattelles CARBONARA       11.50
tagliatelles fraîches, lard fumé, crème fraîche, 
jaune d’œuf et copeaux de parmesan 
Linguini, bacon, cream, egg yolk, shaved parmesan

Tagliattelles 
aux deux saumons        14.50
Tagliattelles fraîches, saumon frais, saumon 
fumé, crème fraîche et copeaux de Parmesan
Tagliattella fresh, fresh salmon, smoked salmon, 
crème fraîche and shavings of Parmesan 

tartares
tartare charolais  
coupé au couteau  15.10
Viande hachée de 180g environ, préparée 
ou poêlée aller-retour, oignon, câpres, 
cornichons, persil, jaune d’œuf et ses sauces, 
servi avec des frites et feuilles de saison 
180g of rare or grilled minced meat cut with 
a knife, house dressing, served with fries and 
seasonal leaves 

L’italien     16.70 
Viande hachée de 180g environ préparée, 
parmesan, oignon rouge, olives vertes 
hachées, huile d’olive, basilic, jambon Serrano 
piment d’espelette, servi avec des frites et 
feuilles de saison 
180g of rare or grilled minced meat, parmesan, 
red onion, minced green olives, olive oil, 
basil, serrano ham, piments d’espelette, served 
with fries and seasonal leaves  

Tartare Auvergnat     16.90
Viande hachée de 180g environ, préparée,  dés 
de bleu d’auvergne, pomme granny et noix, 
servi avec des frites et feuilles de saison
180g of rare or grilled minced meat cut with a 
knife, Auvergne blue dice, granny apple and walnuts, 
served with fries and seasonal leaves   

l’asiatique coupé 
au couteau   16.90       
tartare de saumon coupé au couteau, sauce 
vierge, servi avec un riz blanc 
Salmon tartare cut with a knife, virgin sauce, served 
with a white rice       

Poissons 

Pavé de saumon                    15.90 
Pavé de saumon (200g environ) cuit vapeur, 
pesto, riz blanc
Steam salmon steak (200g approx), pesto, rice 

Filets de rouget          16.90 
sauce vierge, risotto crémeux
Red mullet fillets, virgin sauce, creamy risotto



l’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération  -  MAJORATION TERRASSE : 0.20€   

Nos coupes  
glacées
Coupe 1 boule                             2.00
1 scoop

Coupe 2 boules                             4.00
2 scoops

Coupe 3 boules                            5.50
3 scoops

Glaces, sorbets
Ice Cream & sorbet
nos parfums : vanille,  chocolat, café espresso, 
cassis, caramel, rhum-raisin, menthe chocolat, 
pistache, citron vert, framboise, coco, mangue 
et fraise 
Vanilla, chocolate, coffee, black currant, 
caramel, rum  raisin, chocolate mint, pistachio, 
lime, raspberry, coco, mango & strawberry

Café /Chocolat  Liègeois    7.00
2 boules de glace café ou chocolat et 1 boule 
de glace vanille, sauce chocolat ou café, 
biscuit et chantilly  
chocolate or coffee ice cream, vanilla ice cream, 
chocolate or coffee sauce, whipped cream 

Dame blanche    7.00
3 boules de glace vanille, sauce chocolat, biscuit 
et chantilly
3 scoops of vanilla ice cream, chocolate 
sauce, biscuit and whipped cream 

Banana split       7.60
1 boule de glace vanille, 1 boule de glace fraise, 
1 boule de glace chocolat, banane fruit, sauce 
chocolat, biscuit et chantilly 
chocolate, vanilla, strawbery ice cream, 
chocolate sauce, banana fruit, whipped cream 

melba                                       7.60
fraises ou pêches fruits selon saison, 3 boules de 
glace vanille, coulis de fruits rouges, biscuit 
et chantilly
Strawberries or peaches fruit according to 
season, 3 scoops of vanilla ice cream, coulis 
of red fruits, biscuit and whipped cream

Nos coupes 
glacées 
alcoolisées 
Colonel         6.90
2 boules sorbet citron arrosées de vodka, biscuit

Lemon sorbet, vodka 

Iceberg         6.90
1 boule de glace menthe chocolat, 1 boule 
chocolat, 2cl de Get 27, biscuit et chantilly

chocolate-mint, chocolate, pipermint, biscuit 

and wipped cream 

Irish          7.20
1 boule de glace café, 1 boule de glace vanille, 

2cl de Bailey’s, biscuit et chantilly 

coffee and vanilla ice cream, bailey’s, biscuit, 

wipped cream    

supplément sauce ou coulis                               1.00
Supplément chantilly                                            1.00 
Supplément boule de glace                                 1.50 

LES  
GOURMANds

CAFÉ GOURMAND                 6.10
café ou allongé ou noisette ou thé 

avec trois mignardises

café gourmand supérieur  6.70  
capuccino, chocolat, crème 

avec trois mignardises

nos desserts sont faits maison

envie de douceur

gaufre glace
ou dessert

Demandez à votre serveur

 

FROMAGE
ET desserts

Assiette affineur              5.70
Crottin de Chavignol, camembert, bleu  d’Auvergne, 
feuilles de saison, beurre, noix 
Cheese plate with goat, cow, blue, served with 
butter, nuts and seasonal leaves

Mousse au chocolat 
à l’ancienne    6.00
avec des copeaux de chocolats noirs
Old Fashioned Chocolate Mousse With shavings of 
dark chocolates   

 
Moelleux 
chocolat à l’ancienne      6.90
Moelleux au cœur tendre chocolat, boule de 
glace VANILLE, crème anglaise
Moist tender heart chocolate, custard, vanilla 
ice cream

Crème brûlée       5.90
à la vanille Bourbon
Creme brulee Bourbon vanilla

le yaourt de l’univers   6.10
Mousse de yaourt légère et onctueuse,meringue, 
glace vanille, au choix: crème de marron ou 
coulis de myrtille
Light and creamy yoghurt mousse, marron 
cream, meringue and vanilla ice cream

Tiramisu   6.90
dessert italien à base de mascarpone, biscuit 
imbibé au café, amaretto, poudre de cacao
Italian dessert made with mascarpone, biscuit 
soaked in coffee, amaretto, cacao powder

Gaufre gourmande     6.90
Gaufre, amandes grillées, boule de glace 
vanille, chocolat chaud et chantilly
Gourmet waffle, vanilla ice cream, hot 
chocolate and whipped cream

Ile flottante           5.90
oeufs à la neige sur crème anglaise, caramel et 
amandes grillées
Egg snow on custard, caramel and grilled almonds

tarte au citron meringuée 6.50
Tarte à la crème de citron, meringue
Lemon Cream Pie with Meringue Flambé 



La carte 
des vins & champagnes

l’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération  -  MAJORATION TERRASSE : 0.20
prix net service compris - renouvellement des consommations obligatoire toutes les heures

LES bulles
Bubbles

Vouvray 
brut méthode traditionnelle,  
domaine le Capitaine

LE VERRE ...................................................... 4.20 
75cl ............................................................ 22.10

ruinart brut
75cl .......................................................... 85.00

Piper Heidsieck
la flute ........................................................ 9.20
75cl .......................................................... 64.00

magnum 150cl ............................. 140.00

blanc
 White

quincy (aoc)
Domaine Vincent Siret-Courteau.
Arômes de buis et fleurs blanches, notes d’agrumes, 
style charnu et équilibré
LE VERRE ............................................................4.80
75cl ..................................................................24.10

Menetou-Salon  (aoc)
Domaine Clement 
Bouche d’agrumes avec une grande fraîcheur et 
une belle longueur
LE VERRE ........................................................... 5.20 
37,5cl ................................................................ 15.70
75cl ................................................................. 28.50

Coteaux du layon (aoc) 
vignoble regnard
un nez équilibré aux parfums d’agrumes et de miel 
qui nous offre des notes de noisette
LE VERRE ............................................................ 4.80
75cl .................................................................. 25.10

Sauvignon (VDF) 
Petite perrière
arômes très mûrs de fruits jaunes et exotiques, 
note de melon
LE VERRE ............................................................. 3.80
75cl ..................................................................16.50

sauvignon  blanc (aoc)
Mouton Cadet 
une explosion de fruits et de fraicheur qui 
exprime toute sa typicité
LE VERRE ............................................................4.60
75cl ................................................................22.00

rosé
rose

Bordeaux (AOC)
Mouton Cadet
Franc, sec et nerveux en bouche, il offre une 
bonne enveloppe avec finale tendue et enrobée.
LE VERRE ............................................................4.60
75cl ................................................................22.00

Reuilly (aoc) 
Domaine de Reuilly 
Belle intensité aromatique à dominante d’abricot, 
de pêche blanche et de litchi
LE VERRE ...........................................................4.80
75cl ................................................................ 23.90

Côte de Provence (aoc)
Les Hauts de Masterel
Nez riche avec des arômes de fruits rouges, cerise, 
cassis, mûre et fraise
LE VERRE ...........................................................4.00
37,5cl .............................................................. 10.10
75cl .................................................................. 17.10

Idéal l’été entre amis
magnum 150cl ........................................  32.20

Prix net en euros - Exiger un reçu
prices in euros - ask for a receipt

LA maison accepte les règlements en 
espèces, chèqueS, carte bancaire, 
chèques vacances, chèques restauration
the house accepts cash, checks, CB, 
holiday vouchers, meal vouchers

L’abus d’alcool 
est dangereux pour la santé
the abuse of alcohol
is dangerous for your health 

photos non contractuelles
photos are non-binding 

Pour votre santé, pratiquez une 
activité physique régulière : 
www.manger-bouger.Fr

la liste des allergènes est disponible 
auprès de l’équipe 

L’UNIVERS 
CENTRE COMMERCIAL PLACE D’ARC
2 rue Nicolas copernic
45 000 orléans
02.38.80.43.87

HORAIRES opening Hours :
Lundi au samedi de 9h00 à 0h00
monday to saturday: 9:00 A.M - 0:00 A.M

horaires de RESTAURATION :
Du lundi au jeudi  
de 11h45 à 14h30 et de 18h45 à 22h00
Vendredi
de 11h45 à 14h30 et de 18h45 à 23h00
samedi 
de 11h45 à 23h00

monday to thursday
11:45 a.m-2:30 p.m - 6:45 P.M-10:00P.M 
friday
11:45 a.m-2:30 p.m - 6:45 P.M-11:00P.M 
saturday 
11:45 A.M-11:00 P.M

Pour les groupes 
renseignements au 02 38 62 91 06
For groups
call 02 38 62 91 06

Plus d’informations
for more information
www.groupedegenne.com

Vos remarques nous intéressent
universorleans@groupedegenne.com

l’établissement est tenu de fermer ses 
portes à 00h00

Les viandes que nous servons sont d’origine française. 

L’information des allergènes 

à déclaration obligatoire présents dans nos produits 

est disponible auprès du responsable maitre d’hôtel 

(règlement UE N°1169/2011 relatif à l’information du consommateur)

Pichets
house wines

Blanc (aoc)
Touraine Sauvignon 
25cl ...................... 4.80   50cl ...................  8.40

Rosé  (aoc)
Touraine 
25cl ...................... 4.80   50cl ...................  8.40

rouge (aoc) 
Touraine GAMAY 
25cl ...................... 4.80   50cl ...................  8.40

Rouge
red

Pinot Noir (vdf)
Petite Perrière  
doucement vanillé et mâtiné de violette, longue 
finale aux notes fruitées
LE VERRE.............................................................3.80
75cl .................................................................. 16.30

  
Menetou-SALON (aoc)
Domaine Clément
Tout en finesse, ses arômes mêlés de framboise et 
de vanille en font un très grand pinot noir
LE VERRE............................................................5.40
37,5cl ...............................................................15.90
75cl ................................................................ 29.20

  
Saumur Champigny (aoc)
Les Longes
Robe pâle accompagnée de reflets pastels. Un nez 
riche mêlant des arômes de fruits rouges et 
noirs
LE VERRE............................................................3.80
75cl ................................................................ 16.50

  

Pauillac (aoc)
Baron Nathaniel
charnu et structuré, avec des tanins bien fondus. 
Un Pauillac classique, suave et généreux
lE VERRE ..........................................................6.40
75cl ..............................................................38.00

Chinon (aoc)
« Cuvée Terroir » Domaine Gouron
nez aux senteurs cassis, bouche puissante et pleine
LE VERRE ...........................................................3.80
75cl ................................................................18.40

Bordeaux (AOC)
Mouton Cadet
Sa robe de couleur cerise noire, intense et 
brillante dévoile un nez dense et raffiné,
lE VERRE ..........................................................5.00
75cl ..............................................................26.00



L’univers - tours
8 place jean jaures - tours
Réservation : 02.47.05.50.92

-
La renaissance

19 Place du Martroi - Orleans
Réservation : 02.38.53.32.00 

Le Bistrot
35 place du Martroi -Orléans

Réservation : 02.38.53.28.61
-

horizon 4 
2 RUE DE LA CHISTERA - LA CHAPELLE ST MESMIN 

réservation : 02.38.66.38.61

Nos autres établissements

CENTRE COMMERCIAL PLACE D’ARC
2 rue Nicolas copernic

45 000 orléans
réservation : 02.38.80.43.87

HORAIRES D’OUVERTURE :
Ouvert Du Lundi au samedi de 9h00 à 0h00

horaires de RESTAURATION :
Du lundi au jeudi  de 11h45 à 14h30 et de 18h45 à 22h00

Vendredi de 11h45 à 14h30 et de 18h45 à 23h00
samedi de 11h45 à 23h00

Pour les groupes renseignements
au 02 38 62 91 06

brasserie.l’univers - ORLéANS
     /brasserieuniversorleans

SERVICE CLIENT 02 38 62  91  06     PLUS D’INFORMATIONS :  www.groupedegenne.com


