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LES GOURMANDS

CAFE GOURMAND

CAFE GOURMAND SUPERIEUR

CIDRE IRLANDAIS DELICATEMENT FRUITE




MOCKTAILS

Q8CL) 6.80
ORANGE, ANANAS, CRANBERRY, JUS DE CITRON, SUCRE
DE CANNE LIQUIDE, MIX FRUIT COCO, GRENADINE
ORANGE, PINEAPPLE, LEMON AND CRANBERRY JUICE, LIQUID
SUGAR CANE, COCONUT PUREE, GRENADINE

Q8CL) 6.80
PAMPLEMOUSSE ROSE, ORANGE, ABRICOT, JUS DE
CITRON, SIROP DE FRAISE
GRAPPEFRUIT, ORANGE, APRICOT AND LEMON JUICE, AND
STRAWBERRY SYRUP

(33CL) 7.00
CITRON VERT, SUCRE ROUX, MENTHE FRAICHE, LIMONADE
BROWN SUGAR, FRESH MINT, LIME AND LEMONADE

Q8cCl) 6.80
JUS D’ANANAS, MIX FRUIT COCO, DASH DE FRAISE
PINEAPPLE JUICE, MIX FRUIT COCONUT, STRAWBERRY DASH

Q8cCL) 6.80
CRANBERRY, CITRON VERT, SUCRE DE CANNE ET SIROP
DE FRAISE
CRANBERRY, LIME, CANE SUGAR AND STRAWBERRY SIRUP

APERITIFS

(hc) 920

(2CL) 3.40
(nCL) 4.20
(nCL) 9.20

CREME DE CASSIS, MORE, PECHE, FRAMBOISE, GRIOTTE,
PASSOA, VIOLETTE, LITCHI, FRUIT DE LA PASSION
BLACKCURRANT, BLACKBERRY, RASPBERRY, PEACH, CHERRY,
VIOLET, PASSION FRUIT, LITCHI,

(6CD 4.40

.............. <6CL)440
ROSSO, BIANCO, ROSATO, GOLD

......... (6CL)“0

(6CD) 4.20

cn  3.80

(RCL) 4.20

.............. QCDHO

QcL 3.40

(8CL) 7.40

MARTINI BIANCO 4CL, GIN BULLDOG 4CL

BACARDI

MOJITOS

8.00
BACARDI GOLD 6CL, CITRON VERT, SUCRE ROUX,
MENTHE FRAICHE, PERRIER
BACARDI GOLD 6CL, BROWN SUGAR, LIME, FRESH MINT,
PERRIER

8.20
BACARDI GOLD 6CL, CITRON VERT, SUCRE ROUX,
MENTHE FRAICHE, ENERGY DRINK
BACARDI GOLD &6CL, BROWN SUGAR, LIME, FRESH MINT,
ENERGY DRINK

9.20
BACARDI GOLD 6CL, CITRON VERT, SUCRE ROUX,
MENTHE FRAICHE, CHAMPAGNE PIPER HEIDSIECK 6CL

BACARDI GOLD 6CL, BROWN SUGAR, LIME, FRESH MINT,
CHAMPAGNE 6CL

8.20
BACARDI GOLD 6CL, CITRON VERT, SUCRE ROUX,
MENTHE FRATCHE, PERRIER, MANGUE OU FRAMBOISE
OU FRAISE OU COCO
BACARDI GOLD 6CL BROWN SUGAR, LIME, FRESH
MINT, PERRIER, MANGO OR COCO OR RASPBERRY OR
STRAWBERRY

PISCINES

6CL 4.00
LILLET ROSE, RONDELLE D’ORANGE

‘LICLET
14CL 4.60 |
LILLET ROSE 6CLs LIMONADE, g
RONDELLE D'ORANGE -
14CL §.00
LILLET ROSE 6CL, CITRON VERT,
SUCRE ROUX, MENTHE FRAICHE, PERRIER
nCL §.00
BITTER CAMPARI3CL, SCHWEPPES, RONDELLE DE CITRON VERT
CL §.00
PASTIS 4CL
nNCL §.00

MOUTON CADET SAUVIGNON BLANC, SIROP DE SUCRE
DE CANNE, RONDELLE DE CITRON VERT

nCL §.00
PROSECCO, APEROL, EAU GAZEUSE

LILLET

CHAMPALNIE

PIPER-HEIDSIECK

MoutonCapit

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE A CONSOMMER AVEC MODERATION - MAJORATION TERRASSE : 0.20
PRIX NET SERVICE COMPRIS - RENOUVELLEMENT DES CONSOMMATIONS OBLIGATOIRE TOUTES LES HEURES

COCKTAILS

LONG DRINKS

QICL 7.60
GIN BULLDOG 4CL, DASH DE JUS DE CITRON SUCRE DE
CANNE LIQUIDE, PERRIER
BULLDOG GIN 4CL, LEMON JUICE, LIQUID SUGAR CANE, PERRIER
QICL 7.40
BACARDI GOLD 4CL, JUS D’ANANAS, SUCRE DE CANNE
LIQUIDE, DASH DE CITRON VERT, SCHWEPPES
BACARDI GOLD 4CL, PINEAPPLE JUICE, LIQUID CANE SUGAR,
A LIME SQUEEZED, SCHWEPPES
QICL) 8.00
VODKA ERISTOFF 4CL, JUS DE CRANBERRY, JUS
D’ANANAS, DASH LIQUEUR DE MELON ET DASH DE FRAISE,
LIQUEUR DE CHAMBORD 2CL
ERISTOFF VODKA 4CL, CRANBERRY JUICE, PINEAPPLE JUICE,
[CL MELON LIQUEUR, A DASH OF STRAWBERRY SYRUP,
CHAMBORD LIQUEUR 2CL
QICL 7.80
VODKA ERISTOFF 4CL, JUS DE TOMATE, CITRON EN
RONDELLE, SERVI AVEC SES SAUCES (TABASCO, SAUCE
ANGLAISE, SEL DE CELERI)
ERISTOFF VODKA 4CL, TOMATO JUICE, LEMON INTO SLICES,
TABASCO, WORCESTERSHIRE SAUCE, CELERY SALT, PEPPER
(14CL) 8.00
JIM BEAM 4CL, LIMONADE, UN QUARTIER DE CITRON VERT
JIM BEAM 4CL, LEMONADE, A WEDGE OF LIME

SHORT DRINKS

(9cL 7.20
BACARDI GOLD 4CL,DASH JUS DE CITRON VERT, SUCRE
DE CANNE LIQUIDE, TRIPLE SEC 2CL
BACARDI GOLD 4CL, LIME JUICE, LIQUID CANE SUGAR,
TRIPLE SEC 2CL =

(9CL) 7.0
TEQUILA CAMINO REAL 4CL, TRIPLE SEC 2CL, JUS DE CITRON
TEQUILA CAMINO REAL 4CL, TRIPLE SEC 2CL, LEMON JUICE

(14CL) 7.60
VODKA ERISTOFF 4CL, TRIPLE SEC 2CL, JUS DE
CRANBERRY, JUS DE CITRON VERT
ERISTOFF VODKA 4CL, TRIPLE SEC 2CL, CRANBERRY JUICE,
LIME SQUEEZED

QICL) 7.60
TEQUILA CAMINO REAL 4CL, JUS D'ORANGE, SIROP DE
GRENADINE
CAMINO REAL TEQUILA 4CL, ORANGE JUICE, GRENADINE SYRUP

QICL) 8.00
BACARDI GOLD 4CL, MIX FRUIT COCO, JUS D'’ANANAS
BACARDI GOLD 4CL, COCONUT CREAM, PINEAPPLE JUICE

QICL) 12.80
CHAMBORD 2CL, GENTLEMAN JACK 3CL, SUCRE DE
CANNE LIQUIDE, RONDELLE DE CITRON ET LIMONADE
CHAMBORD 2CL, GENTLEMAN JACK 3CL, SUGAR CANE LIQUID,
LIME, LEMONADE

(14CL) 7.20
CHAMBORD 2CL AVEC VOUVRAY
CHAMBORD 2CL WITH VOUVRAY

9.00
JIM BEAM 6CL, CITRON VERT, SUCRE ROUX, MENTHE
FRATCHE, PERRIER
JACK DANIEL 6CL BROWN SUGAR, LIME, FRESH MINT, PERRIER

(6CL) 6.20
RHUM 3 RIVIERES 4CL, CITRON VERT, SUCRE DE CANNE
RUM 55° 4CL, LIME, LIQUID CANE SUGAR

(6CL) §.20
CACHACA SAGATIBA 4CL, CITRON VERT, SUCRE DE CANNE
CACHACA SAGATIBA 4CL, LIME, SUGAR CANE

(9CL 7.20
MARTINI BIANCO,3CL, MARTINI ROSSO 3CL, CAMPARI 3CL
MARTINI BIANCO 3CL, MARTINI ROSSO 3CL, CAMPARI 3CL

PLANCHES A PARTAGER

PLANCHE MIXTE 1490
ROSETTE, CHORIZO COURBE, JAMBON BLANC, JAMBON
SERRANO, CROTTIN DE CHAVIGNOL, ST NECTAIRE, BLEU
D'AUVERGNE, CAMEMBERT, BEURRE, NOIX, CORNICHONS,
FEUILLES DE SAISON

ROSETTE, CHORIZO, HAM, SERRANO HAM, CHAVIGNOL
GOAT CHEESE, ST NECTAIRE, BLUE CHEESE, CAMEMBERT,
BUTTER. NUTS, PICKLES, SEASONAL LEAVES

PLANCHE DE SAUMON FUME 1290
FINES TRANCHES DE SAUMON FUME, TARTINES DE ST MORET
THIN SLICES OF SMOKED SALMON, TOAST OF ST MORET

PLANCHE CATALANE

3 CHORIZOS GRILLES A LA PLANCHA, SAUCE BARBECLUE,
PETIT PAIN CHAUD

GRILLED CHORIZO, BBQ SAUCE, HOT BREAD

CHEESY BREAD

PATE A PIZZA CUITE AU FOUR GRATINEE A LA MOZZARELLA,
FLEUR DE SEL, POT DE SAUCE BBQ

CHEESY BREAD AND BBQ SAUCE

PIZZA FACON FLAMMEKUECHE 1090
BASE CREME, LARDONS, OIGNONS, SERVIE DECOUPEE
PIZZA FLAMMEKUECHE WAY, CREAM, BACON, ONIONS

PATE DE VOLAILLE

POT DE PATE DE VOLAILLE AU PIMENT D’ESPELETTE,
CORNICHONS

CHICKEN PATE WITH ESPELETTE PEPPER, PICKLES

PLANCHE DE FOIE GRAS 12.90
TRANCHES DE BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD, CHUTNEY
DE FIGUES, TOASTS GRILLES

PIECES OF BLAC OF DUCK FOIE GRAS, FIG CHUTNEY, TTOAST

PLANCHE ASIATIQUE

2 NEMS DE LEGUMES, 2 SAMOUSSA CREVETTES, 2 AUMONIERES
POULET SATE, 2 BROCHETTES POULET CURRY ROUGE, SAUCE
SWEET CHILI, LEGUMES CROQUANTS

2 SPRING ROLLS WITH VEGETABLES, 2 SHRIMPS SAMOSA,
2 PURSES CHICKEN SATAY, 2 OF RED CURRY CHICKEN
SKEWERS, SWEET-CHILI SAUCE




WHISKIES

WILLIAM LAWSON’S

VG i o et 5 (970 P ol Koperrrrrerrr i §.00
JACK DANIEL'S N°7

1CE = AN O A T s 7.70
DEWAR’S 12 ANS

PG =t el 4. 10ACE 7.80
KILBEGGAN

ACL, Frntr s 3 OOLCE s 5.80
NIKKA FROM THE BARREL

NE 2 e e 4.70 ACL o 9.00
JACK DANIEL'S HONEY

VG o o et e 41O T 770
MONKEY SHOULDER

ICE- T e T e i, 4] OACH e 9.00
JIM BEAM

el B A IO UChmtabdiz= = 6.20

DIGESTIFS

EAUX DE VIES ET LIQUEURS

BACARDI GOLD 4cL 6.00
T 52
TEQUILA CAMINO REAL icl  6.00
it i

LAPHROAIG IO

Y A ey 680 ACs s n s 13.20
ABERLOUR IO

1G] e 47O ACLe e ik 9.00
JACK SINGLE BARREL

L B &GO AC st T 12.70
JACK GENTLEMAN

TG o = ey 880 4G R LN 12.70

SUPPLEMENT ENERGY DRINK

SUPPLEMENT PEPSI, JUS DE FRUIT OU TONIC 1.20

J|M B“'I GENTLEMAN ik by wlhlll_.\l,gﬂ

ACI\ *=>

Jennesses
HoONEY SINGLE BARREL

COGNAC BARON OTARD vsor4cL 6.70

POIRE 4cL 450
RHUM DIPLOMATICO 4cL 7.40
LIQUEUR DE CHAMBORD 4cL 6.00

SUPPLEMENT SODAS /JUS DE FRUITS

SUPPLEMENT ENERGY DRINKS
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LES SALADIERS

12.90
TOASTS DE CHEVRE ROTIS AUX ECHALOTES, TOMATE,
POIRES CARAMELISEES, LARD GRILLE, FEUILLES DE SAISON

TOMATE, GESIERS, MAGRET FUME, HARICOTS VERTS,

POMMES SAUTEES, TOAST DE BLOC DE FOIE GRAS DE
CANARD, FEUILLES DE SAISON

CHORIZO GRILLE, CREVETTES A LA PLANCHA, TOAST
DE RILLETTES DE SAUMON MAISON, POIVRON GRILLE,
TOMATE, FEUILLES DE SAISON

EMINCE DE POULET CROUSTILLANT, TRANCHE DE
BACON, TOMATE, COPEAUX DE PARMESAN, CROUTONS,
SAUCE CAESAR, FEUILLES DE SAISON

TOMATE, CAROTTE, COURGETTE, AUBERGINE, POIVRON,
FEUILLES DE SAISON

F

. ~ 13.40
TOMATE, COURGETTE RAPEE, CAROTTE RAPEE, 2 NEMS
DE LEGUMES, 2 SAMOUSSA CREVETTES, 2 AUMONIERES
POULET SATE, 2 BROCHETTES DE POULET CURRY ROUGE,
GRAINES DE SESAME, SAUCE VINAIGRETTE MAISON ET
POT DE SAUCE SWEET CHILI A PART, MENTHE FRAICHE,
FEUILLES DE SAISON

TOMATE, LARDONS, CEUF POCHE, CROUTONS,
POMMES DE TERRE SAUTEES, FEUILLES DE SAISON

CROUSTILLANT DE ST NECTAIRE, POELEE DE
CHAMPIGNONS FRAIS A L'AIL ET PERSIL, POMMES DE
TERRE SAUTEES, TOMATE, FEUILLES DE SAISON

TOMATE, BLEU D’AUVERGNE, NOIX, LARDONS, POMMES
GRANNY, FEUILLES DE SAISON

PLANCHES A PARTAGER

PLANCHE MIXTE
ROSETTE, CHORIZO COURBE, JAMBON BLANC, JAMBON
SERRANO, CROTTIN DE CHAVIGNOL, ST NECTAIRE, BLEU
D'AUVERGNE, CAMEMBERT, BEURRE, NOIX, CORNICHONS,
FEUILLES DE SAISON

ROSETTE, CHORIZO, HAM, SERRANO HAM, CHAVIGNOL
GOAT CHEESE, ST NECTAIRE, BLUE CHEESE, CAMEMBERT,
BUTTER, NUTS, PICKLES, SEASONAL LEAVES

PLANCHE DE SAUMON FUME n.90
FINES TRANCHES DE SAUMON FUME, TARTINES DE ST MORET
THIN SLICES OF SMOKED SALMON, TOAST OF ST MORET

PLANCHE CATALANE .90
3 CHORIZOS GRILLES A LA PLANCHA, SAUCE BARBECUE,
PETIT PAIN CHAUD

GRILLED CHORIZO, BBQ SAUCE, HOT BREAD

CHEESY BREAD 10.90
PATE A PIZZA CUITE AU FOUR GRATINEE A LA MOZZARELLA,
FLEUR DE SEL, POT DE SAUCE BBQ

CHEESY BREAD AND BBQ SAUCE

14.90

PIZZA FACON FLAMMEKUECHE 1090
BASE CREME, LARDONS, OIGNONS, SERVIE DECOUPEE
PIZZA FLAMMEKUECHE WAY, CREAM, BACON, ONIONS

PATE DE VOLAILLE .90
POT DE PATE DE VOLAILLE AU PIMENT D'ESPELETTE,
CORNICHONS

CHICKEN PATE WITH ESPELETTE PEPPER, PICKLES

PLANCHE DE FOIE GRAS .90
TRANCHES DE BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD, CHUTNEY
DE FIGUES, TOASTS GRILLES

PIECES OF BLAC OF DUCK FOIE GRAS, FIG CHUTNEY, TTOAST

PLANCHE ASIATIQUE 1490
2 NEMS DE LEGUMES, 2 SAMOUSSA CREVETTES, 2 AUMONIERES
POULET SATE, 2 BROCHETTES POULET CURRY ROUGE, SAUCE
SWEET CHILI, LEGUMES CROQUANTS

2 SPRING ROLLS WITH VEGETABLES, 2 SHRIMPS SAMOSA,
2 PURSES CHICKEN SATAY, 2 OF RED CURRY CHICKEN
SKEWERS, SWEET-CHILI SAUCE

I

Wi



PIZZAS

(EGALEMENT A EMPORTER)

9.20
BASE TOMATE, OLIVES VERTES, MOZZARELLA, ORIGAN
BASE TOMATO, GREEN OLIVES, MOZZARELLA, OREGANO

11.90
OUVERTE OU EN CHAUSSON : BASE TOMATE, JAMBON
BLANC, CHAMPIGNONS, MOZZARELLA, CEUF, ORIGAN
SERVIE AVEC FEUILLES DE SAISON
OPEN OR LINER : BASE TOMATO, HAM, EGG, MUSHROOMS
MOZZARELLA, OREGANO, SERVED WITH SEASONAL LEAVES

12.90
BASE TOMATE, AUBERGINE GRILLEE, POIVRON FRAIS,
COURGETTE RAPEE, TOMATE FRAICHE, MOZZARELLA,
PESTO, ORIGAN, FEUILLES DE SAISON
BASE TOMATO, ROASTED EGGPLANT, PEPPERS, GRATED
ZUCCHINI, TOMATO, MOZZARELLA, PESTO, HERBS OF
PROVENCE, SEASONAL LEAVES

13.90
BASE CREME, LARD GRILLE, FILET DE POULET, OIGNON
ROUGE CARAMELISE AU MIEL, CHEVRE, MOZZARELLA,
FEUILLES DE SAISON
BASE CREAM, GRILLED BACON, CARAMELIZED RED
ONIONS WITH HONEY, GOAT CHEESE, MOZZARELLA AND
SEASONAL LEAVES

14.00
BASE CREME, JAMBON BLANC, JAMBON SERRANO, ROSETTE,
POMMES DE TERRE, ST NECTAIRE, MOZZARELLA, OIGNON
ROUGE ET FEUILLES DE SAISON
BASE CREAM, WHITE HAM, SMOKED HAM, ROSETTE, POTATOES,
ST NECTAIRE, MOZZARELLA, RED ONIONS AND SEASONAL
LEAVES

13.50
BASE TOMATE, CHEVRE, PARMESAN, MOZZARELLA, ST NECTAIRE,
CAMEMBERT, BLEU D’AUVERGNE, CHEDDAR
BASE TOMATO, GOAT, PARMESAN, MOZZARELLA, CHEESE
RACLETTE, CAMEMBERT, BLUE CHEESE, CHEDDAR

14.50
BASE CREME, SAUMON FUME, CREVETTES A LA PLANCHA,

MOZZARELLA, ANANAS, SAINT MORET, CITRON
BASE CREAM, SMOKED SALMON, SHRIMPS A LA PLANCHA,
MOZZARELLA, PINEAPPLE, SAMINT MORET, LEMON

13.50
BASE TOMATE, MOZZARELLA, MERGUEZ, OIGNON ROUGE,
VIANDE KEBAB, POIVRON, OEUF, ORIGAN
TOMATO BASE, MOZZARELLA, MERGUEZ RED ONION, MEAT
KEBAB, FRESH PEPPER, EGG, OREGANO

13.90
BASE BARBECUE CREMEE, VIANDE HACHEE, OIGNON
ROUGE, TOMATE, MOZZARELLA, OEUF
BASE CREAMY BARBECUE, HAMBURGER, RED ONION, TOMATO,
MOZZARELLA, EGG,

10.90
BASE CREME, LARDONS, OIGNON, SERVIE DECOUPEE
PIZZA FLAMMEKUECHE WAY, CREAM, BACON, ONIONS

INGREDIENT/ /UPPLEMENTAIRE/
RENTRANT DANS LA COMPOSITION DES PIZZAS = 1€

AUTRE/ INGREDIENT/
VOIR AVEC UN MEMBRE DE L'EQUIPE DE SALLE

SNACKING

SERVIS AVEC DES FRITES

11.20
GALETTE DE BLE, SAUCE RANCH, CHEDDAR, POULET,
BACON, TOMATE, FEUILLES DE SAISON
RANCH SAUCE, CHEDDAR, CHICKEN, BACON, TOMATO,
SEASONAL LEAVES

12.50
GRATINE AU FOUR, JAMBON BLANC, 2 SAUCISSES, CEUF
AU PLAT, FEUILLES DE SAISON
ENGLISH BREAD BAKED, WITH CHEESE, HAM, 2 SAUSAGES,
FRIED EGG, AND SEASONAL LEAVES

U 16.90
CAMEMBERT, POMMES DE TERRE SAUTEES, JAMBON
BLANC, ROSETTE, JAMBON SERRANO, PAIN GRILLE,
CORNICHONS, FEUILLES DE SAISON
BAKED CAMEMBERT, POTATOES, WHITE HAM, ROSETTE,
SMOKED HAM, PICKLES, FRENCH TOAST, SEASONAL LEAVES

I1.50
TARTINE CAMPAGNARDE GRATINEE AY FOUR, TOMATE
FRATCHE, MOZZARELLA, JAMBON SERRANO, PESTO,
FEUILLES DE SAISON
BAKED TOAST, MOZZARELLA, FRESH TOMATO, SERRANO HAM,
PESTO, SEASONAL LEAVES

11.90
FILETS DE POULET PANES FRITS ET SAUCE BARBECUE
FRIED CHICKEN FILET AND BBQ SAUCE

FILETS DE CABILLAUD FRITS, SAUCE TARTARE
FRIED COD FILLET WATH TARTAR SAUCE

SOCL woveeveceeerieeean 370 (Lo 450
.......................... *
SANPELLEGRINO

SAN PELLEGRINO
SOCL ovvoererreerrenes 370 (Lo, 450

BURGERS

SERVIS AVEC DES FRITES

F
3.10 = :16.10

BUN'S BRIOCHE, SAUCE BURGER, TOMATE, OIGNON
ROUGE, CHEDDAR, COLESLAW, STEAK HACHE (150G
ENVIRON, BACON, FEUILLES DE SAISON

4.10 = 1710

BUN'S BRIOCHE, SAUCE BURGER, TOMATE, OIGNON ROUGE,
CHEDDAR, COLESLAW, STEAK HACHE 15OG ENVIRON,
CREME DE CHORIZO, MOZZARELLA, FEUILLES DE SAISON

430 = 1790

BUN'S BRIOCHE, SAUCE BURGER, TOMATE, OIGNON
ROUGE, CHEDDAR, COLESLAW, STEAK HACHE (50G
ENVIRON, BACON, GALETTE DE POMMES DE TERRE,
SAUCE CAMEMBERT, FEUILLES DE SAISON

330 1630

BUN’S BRIOCHE, SAUCE BURGER, TOMATE, OIGNON
ROUGE, CHEDDAR, COLESLAW, FILETS DE CABILLAUD
FRITS, SAUCE TARTARE, FEUILLES DE SAISON

-

13.70 = 16.70
BUN’S BRIOCHE, SAUCE BURGER, TOMATE, OIGNON
ROUGE, CHEDDAR, COLESLAW, FILETS DE POULET
CROUSTILLANTS, SAUCE BARBECUE, FEUILLES DE SAISON

390 =190
BUN'S BRIOCHE, SAUCE BURGER, TOMATE, OIGNON
ROUGE, CHEDDAR, COLESLAW., STEAK HACHE 150G
ENVIRON, BACON, SAUCE BLEU D’AUVERGNEOU SAUCE
BLACK PEPPER, FEUILLES DE SAISON

SAUCE SUPPLEMENTAIRE : O.50€
AU CHOIX : BEARNAISE, POIVRE, BLEU D'AUVERGNE,
TARTARE, BARBECUE, CAMEMBERT, SWEET-CHILI.

BAGELS

SERVIS AVEC DES FRITES ET FEUILLES DE SAISON
SERVED WITH FRIES AND SEASONAL LEAVES

FRESH SALMON 12.90
BAGEL SESAME COUPE EN DEUX, TOASTE, EMIETTE DE
SAUMON  FRAIS, ST MORET, CONCOMBRE, TOMATE,
BASILIC, OIGNON ROUGE

BAGEL, CRUMBLED FRESH SALMON, STMORET, CUCUMBER,
TOMATO, BASIL, RED ONION

BIQUETTE

BAGEL SESAME COUPE EN DEUX TOASTE, ST MORET,
TOMATE, OIGNON ROUGE CAREMELISE AU SIROP
D’ERABLE, CHEVRE, BACON

BAGEL, FRESH CHEESE, RED ONION CARAMELIZED WITH
MAPLE SYRUP, GOAT CHEESE, BACON

LE 50/50
[/2 BAGEL FRESH SALMON, /2 BAGEL BIQUETTE
/2 BAGEL FRESH SAMLON, /2 BAGEL BIQUETTE




BOUCHERIE

12.40
STEAK HACHE DE 150G ENVIRON, AVEC OU SANS CEUF
MINCED BEEF OF 150G, WITH A FRIED EGG (OR NOT)

13.60

PIECE DE BOEUF DE 180G ENV, TENDRE ET SAVOUREUSE
IBOG PIECE OF BEEF TENDER AND TASTY

1790
PIECE DE BOEUF DE 300G ENVIRON FONDANTE ET
GOUTEUSE
300G PIECE OF BEEF TENDER AND TASTY

14.90

CUISSE CONFITE A LA GRAISSE DE CANARD, POELEE DE

POMMES DE TERRE, CHAMPIGNONS FRAIS A L'AIL
LEG CONFIT IN DUCK FAT, FRIED POTATOES, FRESH GARLIC
MUSHROOMS

1150
CREME, GRUYERE GRATINE AU FOUR, JAMBON BLANC
GRATIN OF MACARONI AND HAM WITH GRUYERE AND CREAM

11.50
TAGLIATELLES FRATCHES, LARD FUME, CREME FRAICHE,
JAUNE D’CEUF ET COPEAUX DE PARMESAN
LINGUINI, BACON, CREAM, EGG YOLK, SHAVED PARMESAN

14.50
TAGLIATTELLES FRAICHES, SAUMON FRAIS, SAUMON
FUME, CREME FRAICHE ET COPEAUX DE PARMESAN
TAGLIATTELLA FRESH, FRESH SALMON, SMOKED SALMON
CREME FRAICHE AND SHAVINGS OF PARMESAN

LUN

Prassenie

IVERS

TARTARES

VIANDE HACHEE DE (8OG ENVIRON, PREPAREE
OU POELEE ALLER-RETOUR, OIGNON, CAPRES,
CORNICHONS, PERSIL, JAUNE D'CEUF ET SES SAUCES,
SERVI AVEC DES FRITES ET FEUILLES DE SAISON
180G OF RARE OR GRILLED MINCED MEAT CUT WITH
A KNIFE, HOUSE DRESSING, SERVED WITH FRIES AND
SEASONAL LEAVES

16.70
VIANDE HACHEE DE (80G ENVIRON PREPAREE,
PARMESAN, OIGNON ROUGE, OLIVES VERTES
HACHEES, HUILE D’OLIVE, BASILIC, JAMBON SERRANO
PIMENT D’ESPELETTE, SERVI AVEC DES FRITES ET
FEUILLES DE SAISON
180G OF RARE OR GRILLED MINCED MEAT, PARMESAN,
RED ONION, MINCED GREEN OLIVES, OLIVE OIL,
BASIL, SERRANO HAM, PIMENTS D'ESPELETTE, SERVED
WITH FRIES AND SEASONAL LEAVES

16.90
VIANDE HACHEE DE 180G ENVIRON®* PREPAREE, DES
DE BLEU D’AUVERGNE, POMME GRANNY ET NOIX,
SERVI AVEC DES FRITES ET FEUILLES DE SAISON
[8OG OF RARE OR GRILLED MINCED MEAT CUT WITH A
KNIFE,AUVERGNEBLUEDICE, GRANNYAPPLEANDWALNUTS,
SERVED WITH FRIES AND SEASONAL LEAVES

16.90
TARTARE DE SAUMON COUPE AU COUTEAU, SAUCE
VIERGE, SERVI AVEC UN RIZ BLANC
SALMON TARTARE CUT WITH A KNIFE, VIRGIN SAUCE, SERVED
WITH A WHITE RICE

POISSONS

15.90
PAVE DE SAUMON QOOG ENVIRON) CUIT VAPEUR,
PESTO, RIZ BLANC
STEAM SALMON STEAK QOOG APPROX), PESTO, RICE

SAUCE VIERGE, RISOTTO CREMEUX
RED MULLET FILLETS, VIRGIN SAUCE, CREAMY RISOTTO

Vous condeille

LES SAUCES

TOUTES NOS VIANDES SONT SERVIES

AVEC UNE SAUCE AU CHOIX .

BARBECUE, BEARNAISE, POIVRE, TARTARE, BLEU D’AUVERGNE,
CAMEMBERT, SWEET CHILI

SAUCE SUPPLEMENTAIRE : O,50€

LES LEGUMES EGALEMENT DISPONIBLES SONT :
POMMES DE TERRE SAUTEES, FRITES, TAGLIATELLES, HARICOTS
VERTS, RIZ, FEUILLES DE SAISON

PORTION DE LEGUMES HORS PLAT : 2,50€

13.00

PLAT DU JOUR OU DEMI-PIZZA DU JOUR/FEUILLES DE SAISON
CAFE GOURMAND

SELON QUANTITES DISPONIBLES, UNIQUEMENT LE MIDI, HORS JOURS FERIES ET DIMANCHE

9.00
PLAT DU JOUR

DEMI-PIZZA DU JOUR

FEUILLE DE SAISON

SELON QUANTITES DISPONIBLES, UNIQUEMENT LE MIDI, HORS JOURS FERIES ET DIMANCHE
DISH OF THE DAY ACCORDING TO QUANTITY AVAILABLE FOR LUNCH ONLY, BANK HOLIDAYS AND SUNDAY

7150
MENU ENFANT

JUSQU'A 12 ANS - GRATUIT POUR LES PORTEURS DE LA CARTE PLACE D'ARC

AU CHOIX:

TAGLIATELLES CARBONARA
PASTA CARBONARA

DEMI-PIZZA JAMBON TOMATE MOZZARELLA
SMALL PIZZA

STEAK HACHE (50G, LEGUMES AU CHOIX
MINCED BEEF

SAUCISSES DE STRASBOURG
STRASBOURG SAUSAGE

ET DESSERT :

FROMAGE BLANC COULIS DE FRUITS ROUGES SUCRE OU NATURE
FRESH CHEESE WITH COULIS OR SUGAR

2 BOULES DE GLACE AU CHOIX
2 SCOOPS OF ICE CREAM

CREPE SUCRE OU NUTELLA
SUGAR OR NUTELLA CREPES




FROMAGE
ET DESSERTS

5.70
CROTTINDECHAVIGNOL, CAMEMBERT, BLEU D’AUVERGNE,
FEUILLES DE SAISON, BEURRE, NOIX

690
MOELLEUX AU CCEUR TENDRE CHOCOLAT, BOULE DE
GLACE VANILLE, CREME ANGLAISE

“ 410
MOUSSE DE YAOURT LEGERE ET ONCTUEUSE,MERINGUE,
GLACE VANILLE, AU CHOIX: CREME DE MARRON OU
COULIS DE MYRTILLE

690
DESSERT ITALIEN A BASE DE MASCARPONE, BISCUIT
IMBIBE AU CAFE, AMARETTO, POUDRE DE CACAO

690
GAUFRE, AMANDES GRILLEES, BOULE DE GLACE
VANILLE, CHOCOLAT CHAUD ET CHANTILLY

. 5.90
OEUFS A LA NEIGE SUR CREME ANGLAISE, CARAMEL ET
AMANDES GRILLEES

NOS COUPES
GLACEES

1.00
4.00

5.50

NOS PARFUMS : VANILLE, CHOCOLAT, CAFE ESPRESSO,
CASSIS, CARAMEL, RHUM-RAISIN, MENTHE CHOCOLAT,
PISTACHE, CITRON VERT, FRAMBOISE, COCO, MANGUE
ET FRAISE

7.00
2 BOULES DE GLACE CAFE OU CHOCOLAT ET | BOULE
DE GLACE VANILLE, SAUCE CHOCOLAT OU CAFE,
BISCUIT ET CHANTILLY

7.00
3 BOULES DE GLACE VANILLE, SAUCE CHOCOLAT, BISCUIT
ET CHANTILLY

7.60
| BOULE DE GLACE VANILLE, | BOULE DE GLACE FRAISE,
| BOULE DE GLACE CHOCOLAT, BANANE FRUIT, SAUCE
CHOCOLAT, BISCUIT ET CHANTILLY

7.60
FRAISES OU PECHES FRUITS SELON SAISON, 3 BOULES DE
GLACE VANILLE, COULIS DE FRUITS ROUGES, BISCUIT
ET CHANTILLY

NOS COUPES
GLACEES
ALCOOLISEES

690
2 BOULES SORBET CITRON ARROSEES DE VODKA, BISCUIT

690
. | BOULE DE GLACE MENTHE CHOCOLAT, | BOULE
CHOCOLAT, 2CL DE GET 27, BISCUIT ET CHANTILLY

720
| BOULE DE GLACE CAFE, | BOULE DE GLACE VANILLE,
2CL DE BAILEY’S, BISCUIT ET CHANTILLY E

SUPPLEMENT SAUCE OU COULIS 1.OO
SUPPLEMENT CHANTILLY 1.OO
SUPPLEMENT-BOULE DE GLACE 150

GOURMANDS

CAFE GOURMAND
CAFE OU ALLONGE OU NOISETTE OU THE
AVEC TROIS MIGNARDISES

CAFE GOURMAND SUPERIEUR 4.70
CAPUCCINO, CHOCOLAT, CREME
AVEC TROIS MIGNARDISES

ENVIE DE DOUCEUR

DEMANDEZ A VOTRE SERVEUR




ES VI

PICHETS

HOUSE WINES

TOURAINE SAUVIGNON
15CL....

TOURAINE
LCL e, 4.80 50CL..cooin. 8.40

TOURAINE GAMAY
25CL e 4.80 50OCL....ccccuuu.. 8.40

ROUGE

RED

PETITE PERRIERE

DOUCEMENT VANILLE ET MATINE DE VIOLETTE, LONGUE
FINALE AUX NOTES FRUITEES

LE VERRE. e e 3.80
1 R 16.30

DOMAINE CLEMENT

TOUT EN FINESSE, SES AROMES MELES DE FRAMBOISE ET
DE VANILLE EN FONT UN TRES GRAND PINOT NOIR

LE VERRE oot 5.40
s 15.90
................................................................ 29.20

LES LONGES

ROBE PALE ACCOMPAGNEE DE REFLETS PASTELS. UN NEZ
RICHE MELANT DES AROMES DE FRUITS ROUGES ET
NOIRS

LE VERRE .ot 3.80
41 R 16.50

BARON NATHANIEL
CHARNU ET STRUCTURE, AVEC DES TANINS BIEN FONDUS.
UN PAUILLAC CLASSIQUE, SUAVE ET GENEREUX

LE VERRE ¢t 6.40

« CUVEE TERROIR » DOMAINE GOURON
NEZ AUX SENTEURS CASSIS, BOUCHE PUISSANTE ET PLEINE
LE VERRE oot seeeeeesee s s e eenenees 3.80

MOUTON CADET
SA ROBE DE COULEUR CERISE NOIRE, INTENSE ET
BRILLANTE DEVOILE UN NEZ DENSE ET RAFFINE,

LE VERRE ..ot 5.00

(o=

J'& CHAM pAWEs

/
o\

BLANC

WHITE

DOMAINE VINCENT SIRET-COURTEAU.

AROMES DE BUIS ET FLEURS BLANCHES, NOTES D’AGRUMES,
STYLE CHARNU ET EQUILIBRE

LE VERRE .ot 4.80

DOMAINE CLEMENT
BOUCHE D’AGRUMES AVEC UNE GRANDE FRAICHEUR ET
UNE BELLE LONGUEUR

LE VERRE .ot seee s 5.20
T7,5CL e 15.70
75 | N & SN S 28.50

VIGNOBLE REGNARD
UN NEZ EQUILIBRE AUX PARFUMS D’AGRUMES ET DE MIEL
QUI NOUS OFFRE DES NOTES DE NOISETTE

LEVERRE oot eee e eee e eeeseeeeeeeeeeeneenene 4.80

PETITE PERRIERE
AROMES TRES MORS DE FRUITS JAUNES ET EXOTIQUES,
NOTE DE MELON
LEVERRE oot eeeeeeeeeeseeee e eeeeeeeeseseeeeeneen 3.80

MOUTON CADET
UNE EXPLOSION DE FRUITS ET DE FRAICHEUR QUI
EXPRIME TOUTE SA TYPICITE

LE VERRE w..oooeveoceeeeeeeeeeeeee e 4.60

TECIR o e 22.00
&

ROSE

ROSE

MOUTON CADET
FRANC, SEC ET NERVEUX EN BOUCHE, IL OFFRE UNE
BONNE ENVELOPPE AVEC FINALE TENDUE ET ENROBEE.
LE VERRE oot seeesee e s s eeesesse s seenens 4.60

DOMAINE DE REUILLY

BELLE INTENSITE AROMATIQUE A DOMINANTE D’ABRICOT,
DE PECHE BLANCHE ET DE LITCHI

LE VERRE oot eeeeeeeeee e see s eeeeessneneees 4.80
75 R S S 23.90

LES HAUTS DE MASTEREL
NEZ RICHE AVEC DES AROMES DE FRUITS ROUGES, CERISE,
CASSIS, MURE ET FRAISE
LE VERRE e 4.00

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE A CONSOMMER AVEC MODERATION - MAJORATION TERRASSE : 0.20
PRIX NET SERVICE COMPRIS - RENOUVELLEMENT DES CONSOMMATIONS OBLIGATOIRE TOUTES LES HEURES

LES BULLES

VOUVYRAY
BRUT METHODE TRADITIONNELLE,
DOMAINE LE CAPITAINE

B R R s e e e e 4.20

Ruinart

Praddenie

CUNNERS

Ol PLACE DAl

PRIX NET EN EUROS

LA MAISON ACCEPTE LES REGLEMENTS EN
ESPECES, CHEQUES, CARTE BANCAIRE,
CHEQUES VACANCES, CHEQUES RESTAURATION

L'ABUS D’ALCOOL
EST DANGEREUX POUR LA SANTE

PHOTOS NON CONTRACTUELLES

POUR VOTRE SANTE, PRATIQUEZ UNE
ACTIVITE PHYSIQUE REGULIERE :

LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE
AUPRES DE LEQUIPE

LUNIVERS
CENTRE COMMERCIAL PLACE D'ARC
2 RUE NICOLAS COPERNIC

45 OO0 ORLEANS

01.38.80.43.87

HORAIRES
LUNDI AU SAMEDI DE 9HOO A OHOO

HORAIRES DE RESTAURATION :
DU LUNDI AU JEUDI

DE [(H45 A [4H3O ET DE I8H45 A 2HOO
VENDREDI

DE [(H45 A [4H3O ET DE I8H45 A 13HOO
SAMEDI

DE [(H45 A 23HOO

POUR LES GROUPES
RENSEIGNEMENTS AU O2 38 62 91 Ob

PLUS D’INFORMATIONS

YOS REMARQUES NOUS INTERESSENT



S HORAIRESDE RESTAVRATIC
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LEBISTROT |
CE DU MARTROI ~ORLEANS
VAHON * 02.38.53.28.61
. 1 I;'| - 3 " I g I...
*“HORIZONA: 1. | .
HISTERA = LA CHAPELLE ST MESMIN
SERVATION  O138.4638.6
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PLUS D'INFORMATIONS : WWW.GROUPEDEGENNE.COM




