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FRESH DRINY

PEPSI / PEPSI MAX 33/
PAMPRYL 25/

Orange, pamplemousse, abricat, poire, fraise, tomate,

pomme, ananas

£ Orange, grape fruit, apricot, pear, strawberry, tomato,

apple, pineapple

LIPTON ICE TEA 25/
ORANGINA 25¢/
SEVEN UP 33/
SCHWEPPES 25¢/

Agrumes, tonic, majito, lemon
OASIS TROPICAL 33/
PERRIER 33¢/

FANTA 33/

Orange, citron
ENERGY DRINK 25¢/
ORANGE PRESSEE

ou citron

RICQLES 25/
VITTEL 25¢/
LIMONADE 25¢/
LAIT & SIROP 25¢/

a votre gout
LAIT FROID 25
SIROPS A L'EAU 25/

Orgeat, cassis, banane, kiwi, cerise, violette, rose,
caramel, péche, grenadine, citron, menthe, fraise,

fraise bonbon

NI

B Almond, blackcurrant, banana, kiwi, cherry, violet,
peach, rose, caramel, grenadine, lemon, mint, strawberry,

strawberry candy

MILK SHAKES 33¢/
Parfums : Mangue, Fraise, Framboise et Coco
K& Mango, Strawberry, Raspberry or Coconut

CAFE GOURMAND SUPERIEUR 6.70¢
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HOT DRINKS

CAFE EXPRESSO CELLINI
ou Décaféiné
DOUBLE EXPRESSO CELLINI

ou Décaféiné

CAFE ALLONGE CELLINI

ou Décaféine
NOISETTE
CREME

THE BARONNY'S

Vanille, caramel, fruit rouge, ceylan, earl grey, menthe
£I% Tea : vanilla, caramel, red fruit, earl grey mint or ceylan

INFUSIONS BARONNY'S

Verveine, tilleul, menthe
CHOCOLAT

MOKACCINO
Mélange café et chocolat avec Chantilly

CAPUCCINO ORIGINAL

Mousse de lait

MUG CAFE
VIENNOIS CHANTILLY

MUG CHOCOLAT
VIENNOIS CHANTILLY

MUG DE LAIT CHAUD

MUG DE g
VIN CHAUD AROMATISE

D'octobre a mars -28¢l

Supplément rondelle ou sirop
Supplément sodas ou jus de fruits
Supplément Energy Drinks

Coloou o
goumana

CAFE GOURMAND 6.50¢

Café, allongeé, noisette, thé avec 3 mignardises

Chocolat, cappuccino « hors viennois »,
double expresso avec 3 mignardises

Proros Prossion

DRAUGHT RELR

LEFFE BLONDE
Authentique biere blonde dAbbaye a la douce amertume
qui se savoure a tout moment de la journée.

LEFFE RUBY

Rafraichissante née de la rencontre unique entre les
saveurs typigues de la biere dAbbaye et la délicatesse
des arémes boises de fruits rouges.

HOEGAARDEN
Blanche légere et réputée a la mousse onctueuse. Le
nez évoque des agrumes

STELLA ARTOIS

Une pils de bonne qualité, Iégere et bien houblonné
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BIERE DU MOMENT

Voir affichage en salle

PANACHE

MONACO

Supplément sirop :

Riotes Boutoilles

DCLR ROTILE

CUBANISTO 33¢/

CORONA 35 5¢/
DESPERADOS 33¢/
HEINEKEN LONG NECK 33¢/
PELFORT BRUNE 33¢/

BIERE SANS ALCOOL s

MAJORATION TERRASSE : 0.20€ - LABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION



TEQUILA SUNRISE 21
Tequila Camino Real 4¢l, jus d'orange, trait de grenadine
£ Tequila Camino Real 4cl, orange juice, dash of grenadine

PINA COLADA 21/

Bacardi Carta Oro 4cl , Malibu 3cl, purée de coco
Monin, jus d'ananas

EI& Bacardi Carta Oro 4cl, Malibu 3cl, coco sirup, pineapple juice

CUBA LIBRE 12
Rhum 4cl, Pepsi, citron vert
Sl Rum 4cl , Pepsi, lime

MIAMI VICE 12/
Rhum 4cl, purée de cacao, citron vert, sirop de fraise
21 Rum 4cl , coconut purée , lime, strawberry syrup

AQUARIUM s/
Rhum 2cl, Téquila 2cl, Martini blanc 2cl, sucre de
canne, angustura, Curagao 1cl

B Rum 2cl, Tequila 2cl, Martini white 2cl, cane sugar,
angostura, Curacao Tcl

AMERICANO o/
Martini rouge 3cl, Martini blanc 3cl, Campari 3 cl
E= Martini red 3cl, Martini white 3cl, Campari 3 cl

EMERAUDE 12¢/
Vodka Eristoff 4cl, Get 27 4cl, imonade
B Eristoff Vodka 4cl, Get 27 4cl, lemonade

PANTHERE ROSE 10c/

Bacardi Carta Oro 4cl, creme péche 1cl, sirop fraise
bonbon, pulco jaune, jus d'ananas

E% Bacardi Carta Oro 4 cl, peach cream 1cl, sstrawberry
candy sirup, pulco, pineapple juice

CAIPIRIHNA SAGATIBA &/
Cachaca 4cl, citron vert, sucre de canne
& Cachaga 4c¢l, lime, sugar cane

TI-PUNCH &/
Rhum 3 rivieres 4cl, citron vert, sucre de canne
& Rum 3 rivers 4cl, lime, sugar cane

(Baom W@f%@w

BACARDI

MOJITO ORIGINAL

Bacardi Carta Oro 6¢l, citron vert, sucre roux, menthe
fraiche, Perrier

£ Bacardi Carta Oro 6cl, brown sugar, lime, fresh mint, perrier

BACARDI
MOJITO ENERGIE

Bacardi Carta Oro 6cl, citron vert, sucre roux, menthe

fraiche, energy drink
£I= Bacardi Carta Oro 6cl, brown sugar, lime, fresh mint,
energy drink

BACARDI
MOJITO FRUIT

Bacardi Carta Oro 6cl, citron vert, sucre roux, menthe

fraiche, Perrier, mangue ou framboise ou fraise ou coco
£I% Bacardi Carta Oro 6cl, brown sugar, lime, fresh mint,
Perrier, mango or coco or raspberry or strawberry

BACARDI
MOJITO ROYAL
Bacardi Carta Oro 6¢l, citron vert, sucre roux, menthe

fraiche, Champagne 20cl
£ Bacardi Carta Oro 6cl, lime, brown sugar, fresh mint,
Champagne 20cl

3
el
tsans alcool)

ATOMIC FREEZE 2sc|

Jus d'orange, jus d'ananas, sirop d'orgeat, purée de fraise
Monin

£1= Orange juice, pineapple juice, orgeat sirup, strawberry sirup

VIRGIN MOJITO 33/
Sucre rouy, citron vert, menthe fraiche, limonade
£ Brown sugar, lime, fresh mint, limonade

ISLAND COOLER 25/

Orange, ananas, purée de mangue, sirop de grenadine,
Perrier
EI= Orange, pineapple, mango puree, grenadine, Perrier

RED LlGHT 28cl
Fraise, orange, ananas, grenadine
£I= Strawberry, orange, pineapple, grenadine

Shoolos

B52 3/ 4.00¢€

Kalhua 1cl, Bailey's 1cl, Cointreau 1cl
= Kalhua 1cl, Bailey's 1cl, Cointreau 1l

ORGASME ¢/ 4.00¢

Get 27 1cl, Téquila 1cl, Bailey's 1cl
& Get 27 1cl, Téquila 1cl, Bailey's Tcl

KISS COOL 3¢/ 4.00¢€
Vodka 1cl, Get 31 1cl, Curagao 1cl
2= Vodka Tcl, Get 311cl, Curagao 1cl

BAZOOKA 3/ 4.00¢
Vodka 1cl, Curagao 1cl, Bailey's 1cl
& Vodka 1cl, Curacgao 1cl, Bailey's 1cl

MAJORATION TERRASSE : 0.20€ - U'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION

Moy assicllos

NIRRLE OUR PLANCHA

LA PIZZA FACON FLAMMKUECHE

Base creme, lardons, oignons, mozzarella, servie découpée
S#= Pizza Flammekueche way, base cream, bacon, onions

PLANCHE ASIATIQUE 14.90¢
4 nems de legumes, 4 samoussas crevettes, 4 bouchées poulet saté, 4 brochettes thai,
Sauce curry-mangue.

S 4 spring rolls vegetable samosas 4 shrimp, 4 chicken satay appetizers, 4 Thai skewer, curry
mango sauce.

ASSIETTE DE CHARCUTERIE 12.00¢€
Jambon Serrano affinage 12 mois, jambon blanc supérieur cuit au torchon, saucisson sec,
rosette, beurre cornichon

£#& Serrano ham refining 12 months, higher ham cooked in cloth, dry sausage, rosette, butter pickle

PLANCHE BISTROT 17.50¢€
Rosette de Lyon, saucisson sec, jambon Serrano affinage 12 mois, jambon blanc supérieur
cuit au torchon, crottin de chévre, camembert de Normandie AOP, Gorgonzola

£#% Rosette, dry sausage, Serrano ham refining 12 months, higher ham cooked in cloth, goat cheese,
camembert of Normandy AOP. Gorgonzola
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LILLET ORIGINAL . 3.80¢
Lillet rosé, rondelle d'orange LT

LILLET LIMONADE ./ 4.20¢

Lillet rosé 6cl, limonade

LILLET MOJITO 1 6.00¢

Lillet rosé 6cl, citron vert, sucre roux, menthe fraiche,
Perrier

APEROL SPRITZ > 6.00¢

Vouvray 6cl, Bitter Apérol 4cl, eau gazeuse, tranche
d'orange

CAMPARI TONIC 12/ 6.00¢

Bitter Campari 3cl, Schweppes, tranche de citron vert

PASTIS PISCINE 12/ 6.00¢

Pastis 4cl

GREEN CADET 2/ 5.00¢

Mouton Cadet Sauvignon Blanc, sirop de sucre de
canne, rondelle de citron vert

W..

KILBEGGAN
4cl
WILLIAM LAWSON'S

JACK DANIEL'S N°7
4cl

Aol it Bk 8.00¢
ABERLOUR ABUNADH 12 ANS
el
JAMESON
2c)u 14 AL 3.20¢€ 4l

Digoste

BACARDI CARTA ORO 4 5.80€
VODKA ERISTOFF 4/ 5.80¢
TEQUILA CAMINO REAL 4/ 6.00€
GIN BOMBAY ORIGINAL 4 5.80¢
GIN BOMBAY SAPHIR 4«1 7.00€
GET 27 & GET 31 4 5.80¢
MALIBU 4/ 5.80¢
BAILEY’S 4c/ 5.80¢
COINTREAU 4/ 5.90¢

MAJORATION TERRASSE : 0.20€ - L'A

D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMM

COUPE DE

PIPER HEIDSIECK 12/ 9.00¢

COUPE DE VOUVRAY 12/ 3.90¢€

KIR:

SAUVIGNON 12/ 3.50¢€
KIR VOUVRAY 12 4.20¢
PIPER HEIDSIECK 12¢ 9.00¢€

Créme de cassis, mdre, péche, framboise, griotte,
violette
S Blackcurrant, blackberry, raspberry, peach, cherry, violet

4.30¢
4.30¢

CAMPARI &
MARTINI 6¢/

Rosso, bianco, rosato

SUZE éc 4.10¢

PORTO SANDEMAN &/
Blanc ou rouge

4.20¢

PASTIS 2/ 3.20¢€
3.20¢€

4.20¢

RICARD 2

MUSCAT MIREVAL 6

LILLET
FIFER-HEIRESECE

GENTLEMAN -.'"5""' [q'":'s".l

M]ACK@D

b Mg
Jemmeies  oyur) § EARREL
JACK HONEY

25 ERT 0 1] 3.90¢€

JACK GENTLEMAN
2c/tlgn Ik 6.60¢€ el
JACK SINGLE BARREL
2q/PHh L) 6.60¢€ I
JIM BEAN

AL 3.40¢€ 4el

Supplément sodas/jus de fruits
Supplément energy drink

A SRR 7.50¢€

GREY GCOSE

Wiarlds Bes 1SERE & I
CALVADOS VSOP 4

COGNAC
BARON OTARD VSOP 4

POIRE 4

RHUM DIPLOMATICO 4
PISANG AMBON 4|
CACHACA SAGATIBA 4ci
VODKA GREY GOOSE 4

AVEC MODERATION
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OEUF MIMOSA AU THON

£= Egg mayonnaise, tuna

ASSIETTE DE CRUDITES
Carotte, courgette, oeuf dur, tomate, oignon, feuilles de
saison (selon saison)

N2

S Carrot, zucchini, boiled egg, tomato, seasonal leaves

Oalodes N

SAVEUR DASIE

Feuilles de saison, tomate, 2 bouchées poulet saté, 2
samoussas de crevettes, 2 nems de légumes, 2 brochettes
thai, sauce aigre douce, carotte et courgette rapéee

£ Seasonal leaves, tomato, chicken satay appetizers 2, 2
shrimp samosas, spring rolls 2 vegetable, 2 Thai skewers,
sweet and sour sauce, grated carrot and zucchini

CHEVRE CHAUD
Feuilles de saison, tomate, lardons et gésiers au miel,
toasts de chevre rotis

£ Seasonal leaves, tomato, bacon and gizzards honey, toast
of semi-mature goat cheese and roasts

JULES CAESAR

Feuilles de saison, sauce Caesar, poulet croustillant,
copeaux de Grana Padano, crodtons, tomate, oeuf
dur, lard

Et= Seasonal leaves, Caesar dressing, crispy chicken, shavings
Grana Padanog, croutons, tomato, egg, bacon

VEGETARIENNE
Feuilles de saison, tomate, oignon, poivron, ceuf dur,
carotte, courgette rapeée, avocat

B Seasonal leaves, tomato, onion, pepper, boiled egg,
carrot, grated zucchini, avocado

OCEANE

Feuilles de saison, tomate, avocat, saumon émiette,
crevettes fraiches

E& Seasonal leaves, tomato, avocado, crumbled salmon,
fresh shrimp

)

ASSIETTE

DE CHARCUTERIE

Jambon Serrano, jambon blanc, rosette, cornichons, beurre,
feuille de saison

N2

£ Serrano ham, ham, rosette, pickles , butter, season sheet

TOMATE MOZZARELLA

Sz

Bl Tomato mozzarella

CANNIBALE

Feuilles de saison, tomate, oignon rouge, crodtons,
émince de bavette, poulet croustillant, sauce poivre
EI= Seasonal leaves, tomato, red onion, croutons, minced bib,
crispy chicken, pepper sauce

3 11 - *
Vittel e SANPELLEGRINO
VITTEL EAU DE PERRIER SAN PELLEGRINO
50¢ - 3.90€ 11:4.50¢€ 50c:3.90€ 11.4.50€ 50 - 3.90€ 11:4.50¢€




MONTAGNARDE 14.30¢
Base creme, mozzarella, oignon rouge, fromage a
raclette, origan, jambon Serrano

=& Base cream, mozzarella, red onion, raclette cheese,
Serrano ham

LA CALZONE 11.90¢
En chausson : Base tomate, jambon blanc, champignons,
mozzarella, ceuf, origan, servie avec feuilles de saison
£ Liner : Base tomato, ham, egg, mushrooms, mozzarella,
oregano, served with seasonal leaves

REINE
Base tomate, mozzarella, champignons,
herbes de provence, origan, oeuf

Bl Tomato base, mozzarella, mushrooms, ham, herbs de
provence, oregano, egg

11.80¢

jambon,

SWEDDISH 14.50¢

Base créme, saumon émietté, chevre et miel, origan,
mozzarella

& Cream base, crumbled salmon, goat cheese and haney,
oregano, mozzarella

@W ow%ﬁm

TARTINGS ACCOMPAGNELS DL SALADE VERTE

4 FROMAGES 12.90¢
Base tomate, mozzarella, chévre, fromage a raclette,
origan, Gorgonzola

E= Tomato base, mozzarella, Chavignol goat cheese, raclette
cheese, oregano, Gorgonzola

BLACK PEPPER 13.30¢€
Base tomate, viande hachée, oignon rouge, poivron,
poivre concasse, origan, mozzarella

Bl Tomato base, minced meat, red onion, pepper, cracked
pepper, oregano, mozzarella

LA POULETTE 13.90¢
Base créme, lard grillé, poulet croustillant, oignon
caramelisé au miel, chevre, mozzarella

EI= Base cream, grilled bacon, crispy chicken, caramelized red
onions with honey, goat cheese, oregano,s mozzarella

-
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SAUMON GRILLE
Tagliatelles et légumes vapeur
=2 Grilled salmon, tagliatelles and steamed vegetables

FISH AND CHIPS 12.20¢€

Filet de cabillaud pané, sauce tartare, frites
2 Fried cod fillet with tartar sauce, fries

15.40¢€

Basserio I

TAGLIATELLES )
CARBONARA 10.90¢
Tagliatelles fraiches, lard fumé, creme fraiche, jaune
d'ceuf, copeaux de Parmesan

E= Fresh tagliatelle, smoked bacon, cream, egg yolk, shaved
Parmesan

TAGLIATELLES
AU SAUMON 13.00€

Tagliatelles fraiches, saumon frais, créme fraiche

Ef& Fresh tagliatelle, fresh salmon, cream

i DISPONIRLE 4 EMPORTER

TARTARE DE SAUMON  15.90°¢
Saumon frais maison coupé au couteau, pomme
fruit, aneth, filet dhuile dolive, creme de
balsamique, citron, feuilles de saison, toast

=& Home-made fresh salmon with a knife, fruit apple,
dill, olive oil fillet, balsamic cream, lemon, seasonal
leaves, toast

CROQUE MONSIEUR
DU "BISTROT” 11.80¢

Gratiné au fromage, jambon blanc, 1 saucisse, ceuf au
plat, frites, feuilles de saison

ElE Baked with cheese, ham, 1 sausage, fried egg, fries,
seasonal leaves.

ASSIETTE DE FRITES 3.20¢

Oacolle do Moulos

(0COTTE DE MOULES DL ROUCHOTS SELON ARAIVAGE
SERVIES AVEC DES ERITES
MUSSELS SERVED WITH FRICS DEPENDING ON ARRIVALS

MARINIERES
Vin blanc, échalote, persil, ail
S White wine, shallots, parsley, garlic

14.00¢€

AU BLEU DAUVERGNE aop 16.00¢
Créme fraiche, Bleu dAuvergne AOP
E=Blue cheese, onions

NORMANDES 16.00¢€
Champignons, créme fraiche, oignons

£ Mushrooms, cream, onions

BISTROT 16.00¢

Lardons, créme fraiche, champignons, oignons

ER Bacon, cream, mushrooms, onions

BISTROT 14.00¢ ERE 17.00¢

Bun's, steak haché de 180g environ, mélange ketchup
mayonnaise, tomate, oignon, cornichons, Cheddar, oeuf et
jambon Serrano feuilles de saison

Bt Buns, hamburger approximately 180g, mix mayonnaise
ketchup, tomato, onion, pickles, cheddar, egg and ham
Serrano season leaves

ORIGINAL  12.60¢ H&ii 15.60¢
Bun's, steak haché de 180g environ, mélange ketchup
mayonnaise, tomate, oignon, cornichons, Cheddar,
feuilles de saison

£ Buns, hamburger approximately 180g, mix mayonnaise
ketchup, tomato, onion, pickles, cheddar, season leaves

LAUVERGNAT 14.30¢ B85 17.30¢
Bun's, steak haché de 180g environ, mélange ketchup
mayonnaise, sauce Gorgonzola, tomate, oignon,
cornichons, Cheddar, feuilles de saison

£#= Buns, hamburger approximately 180g, mix mayonnaise ketchup,
Gorgonzola sauce, tomato, onion, pickles, cheddar, season leaves

SCRVIS VEC DES FRITLS

- SERVED WITH FRENCH FRIES

CHICKEN  12.20< IRl 17.30¢
Bun's, Filet de poulet croustillant, mélange ketchup
mayonnaise, tomate, oignon, cornichons, Cheddar,
feuilles de saison

£ Buns, chicken fillet, mayonnaise blend ketchup, tomato,
onion, pickles, cheddar, season leaves

FISH 1430 I 1730¢
Bun's, filet de cabillaud pané, mélange ketchup
mayonnaise, tomate, oignon, cornichons, Cheddar,
feuilles de saison

= Bun's, breaded cod fillet, mix mayonnaise ketchup,
tomato, onion, pickles, cheddar, season leaves

DUSOLEIL 14.30¢ R 17.30¢
Bun's, steak haché de 180g environ, mélange ketchup
mayonnaise, tomate, oignon, cornichons, Cheddar,
Serrano, poivron, sauce Grana Padano, feuilles de saison
&= Buns, hamburger approximately 180g, mix mayonnaise
ketchup, tomato, onion, pickles, cheddar, Serrano, pepper,
Grana Padano sauce, season leaves




STEAK JEANNE D’ARC 11.90¢€
Steak haché de boeuf 180g environ servi avec un oeuf

au plat dessus
& Minced beef of 180g, with a fied egg

BAVETTE DALOYAU 13.90¢
Piece de boeuf 200g environ tendre et savoureuse
grillée a la plancha

i€ 200g piece of beef tender and vicinity tasty grilled a la
plancha

TARTARE CHAROLAIS 15.90¢
Viande de boeuf haché 180g environ préparée ou
poélée aller-retour, oignon rouge, capres, cornichons,
persil, jaune d'ceuf et ses sauces

1€ 1809 of rare or grilled minced meat cut with a knife,house
dressing

POULET ROTI AUX HERBES 12.50¢

Poulet réti label rouge aux herbes
€ Roasted chicken label red with herbs

DUTCHERS SHOP

TOUTES NOS VIANDES SONT ACCOMPAGNELS D'UN LEGUME LT D'UNE SAUCE AU CHOIX

ANDOUILLETTE

DE JARGEAU 13.50¢
A la moutarde a l'ancienne 160g enviran, grillée a la
plancha

& Chitterling sausage, mustard sauce

ENTRECOTE MATUREE

BEURRE MAITRE D’HOTEL = 21.80€
Environ 300gr maturee 14 jours

€ Entrecote matured butter butler about 300gr matured
14 days

CUISSE DE CANARD 14.90¢€
Cuisse de canard confite au sel de Guérande
€ Duck leg confit with Guérande salt

TARTARE ITALIEN 14.90¢
Viande de boeuf haché 180g environ, préparé et poélg,
pesto parmesan

€ 180g minced beef about, and prepared fried parmesan pesto

Sos Classors

UNE CUISSON BLEUE, SAIGNANTE, A POINT, OU
BIEN CUITE POUR TOUTES NOS VIANDES DE BCGEUF

Frites, feuilles de saison, haricots verts, tagliatelles,
gécrase de patate douce

Accompagment supplémentaire

@Sauwé«
Tartare, mayonnaise, poivre, gorgonzola, moutarde a
[ancienne, parmesan

Sauce supplémentaire

PLAT DU JOUR

DEMI- PIZZA
SALADE VERTE

VOIR AFFICHAGE EN SALLE
Dish of the day or half pizza of the day

#02

ENTREE PLAT DESSERT - 18.00¢
LNTRELS

Assiette charcuterie - Meat platter
Assiette de crudité - Piate of crudity

PLATS

Pizza reine
Tagliatelle carbonara
Burger original

Salade vegetarienne - Vegetarian salad

DLSSERTS

Panacotta
Brioche perdue

2 boules de glace parfum au choix
2 scoaps of ice cream of your choice

FORMULE BISTROT
ENTREE PLAT OU PLAT DESSERT - 14.00€

(Forsmules

FORMULE GOURMANDE"

Plat du jour ou demi-pizza,
café gourmand
i€ Dish of the day+ café gourmant
(expresso + 3 little desserts)

#03
FORMULE BRASSERIE
ENTREE PLAT DESSERT - 25.00€

ENTRELS

Oeuf mimosa au thon - Mimosa egg with tuna
Assiette de crudités - Plate of crudity
Assiette de charcuterie - Meat platter
Tomate-Mozzarella

PLATS

Tartare de saumon - Saimon tartare
Moules Bistrot (selon arrivage) - Bistrot mussels ccording toseeson)
Burger du soleil
Bavette d'Aloyau
Confit de canard - Duck confit

DESSERTS

Mousse au chocolat
Creme brilée

Coupe 3 boules parfums au choix
3 scaaps of ice cream of your choice

VOIR AEFICHAGE SALLE OU DEMANDEZ A VOTRE SCRVEUR

o Suggestion duw Che)

nuDNEANT 750

Demi-Pizza ou steak haché ou émince de poulet.

ou petite carbonara - Légumes au choix.

Glace 2 boules ou fromage blanc, nature, au sucre
ou au coulis de fruits rouges

i€ Child Menu : Mini Pizza, beef steak or minced chicken,
fresh cheese with coulis or sugar, or 2 scoops of ice cream

*Selon quantités disponibles, uniguement le midi, du lundi au samedi hors jours féries
Dish of the day according to quantity available for lunch only, Monday to Saturday excluding holidays,




TARTE TATIN CARAMELISEE
Glace vanille et chantilly
£ Tarte tatin caramel , vanilla ice cream and whipped cream

CREME BRULEE
A LA VANILLE BOURBON

Z& Creme brulee with Bourbon vanilla

PANACOTTA

aux fruits rouges
S Panacotta with red fruits

Cepes

PANCAKLS

AU SUCRE
Sugar

AU CHOCOLAT CHAUD

Chocolate

NUTELLA
GOURMANDE

Sauce chocolat, glace vanille, chantilly
£ Chocolate sauce, vanillia ice cream, whipped cream

WALELE

AU SUCRE
Sugar

AU CHOCOLAT CHAUD

Chocolate

NUTELLA
GOURMANDE

Sauce chocolat, glace vanille, chantilly
Sl Chocolate sauce, vanillia ice cream, whipped cream

CAFE GOURMAND SUPERIEUR 6.70¢

MOUSSE AU CHOCOLAT
A LANCIENNE

Sz

2 Chocolate mousse

PROFITEROLES

3 choux garnis de glace vanille nappés de chocolat
chaud et d'amandes effilées

2% 3 cabbages garnished with vanilla ice cream topped with
hot chocolate and flaked almonds

BRIOCHE PERDUE

Au caramel au beurre salé, boule de glace vanille

EI Brioche with salted butter caramel, vanilla ice cream

Colo o
CAFE GOURMAND 6.50¢

Café, allonge, noisette, thé avec 3 mignardises

Chocolat, cappuccino « hors viennois »,
double expresso avec 3 mignardises

COUPE 2 BOULES 3.70¢ - COUPE 3 BOULES 4.70¢€

PAREUMS .

Vanille, chocolat, café expresse, menthe, pistache, citron vert, framboise,
coco, fraise, ananas, poire, rhum-raisin, vanille noix de pécan
& Flavour : Vanilla, chocolate, coffee, mint, pistachio, lime, raspberry, coconut, strawberry, pineapple, pear, rum-grape, vanilla pecan

MELBA 7.00¢€
Fraise ou péche fruits selon saison, 3 boules vanille,
coulis de fruits rouges, biscuit, chantilly

i€ Strawberry or peach fruits in season 3 scoops vanilla, red
fruit coulis, biscuit, whipped cream

SPECULQOS 7.10¢€
2 boules de glace speculos, 1 boule de glace vanille,
sauce caramel, éclats de spéculos, chantilly

i€ 2 scoops of speculos ice cream, 1 scoop of vanilla ice
cream, caramel sauce, speculos biscuit, whipped cream

CAFE OU CHOCOLAT
LIEGEOIS 6.80°¢

2 boules de glace café ou chocolat, 1 boule de glace
vanille, sauce chocolat ou café, biscuit, chantilly

€ 2 scoaps of coffee ice cream or chocolate, 1 vanilla ice
cream, chacolate sauce or coffee, biscuit, whipped cream

BANANA SPLIT 7.10€
1 boule de glace chacolat, 1 boule de glace fraise, 1
boule de glace vanille, banane, sauce chocolat, biscuit,
chantilly

i€ 1scoop of chocolate ice cream, 1scoop of strawberry ice
cream, 1scoop of vanilla ice cream, banana, chocolate sauce,
cookie, whipped cream

DAME BLANCHE 6.80¢
3 boules de glace vanille, sauce chocolat, biscuit et
chantilly

i€ 3 scoops of vanilla ice cream, chocolate sauce, whipped
cream and hiscuit

COLONEL

2 boules de glace citron vert, 2cl de vodka
S 2 scoops of lime ice cream, Vodka 2 cl

7.00¢

LICEBERG
2 boules de glace menthe, 2cl de Get 27
i€ 2 scoops of mint ice cream, Get 27 2 ¢l

7.00¢

POIRE
2 boules de sorbet poire, 2cl de poire
S 2 balls of pear sorbet, 2cl of pear

Supplément sauce
Caramel, café, chocolat ou fruits rouges

Supplément chantilly



Uins

J

WINES
R0UGE
2ED WHITE
CHINON (AO0P) CHARDONNAY (GP)

Domaine Gouron - Cuvée terroir
37.5¢l

..............................

SAUMUR CHAMPIGNY (AOP)
Les Longes

STNICOLAS DE BOURGUEIL (AOP)
Les Quarterons Amirault - Bio

37
MEDOC (AOP)
Chateau Gadet Cuypers

yis

ocl

BOURGOGNE PINOT NOIR (AOP)
Vieilles Vignes Chateau de Santenay

1941
1£cl

..............................

MOUTON CADET (AOP BORDEAUX)

1£C

TE |

ROSE
COTES DE PROVENCE (AOP)

Les Hauts de Masterel

12~/
1Zcl

REUILLY (AOP)

Domaine Jamain Pinot Gris
12¢l

Paul Mas, Vin de Pays d'Oc

QUINCY (AOP)

Domaine Vincent Siret-Courtaud

MENETOU SALON (AOP)

Domaine Clement
12¢l

CHABLIS AoP)

La Chablisienne - Le Finage

COTEAUX DU LAYON (AOP)

Domaine de la Petite Roche

Ve O s o . RS _ il ol ittt . . Sy

PI(SHL'TE

HOUSE WINE

BLANC - TOURAINE

25¢cl... 50cl......

ROUGE - TOURAINE
25¢l 50cl

ROSE - TOURAINE

25¢l 50cl......

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé a consommer avec modération - MAJORATION TERRASSE : 0.20°

BUBBLES

Brut Méthode Traditionnelle
Domaine Le Capitaine
(7 D 3.90¢

19.90¢€

35 place du Martroi - Orléans
RESERVATION : 02.38.53.28.61 - ld/LeBistrotOrleans

HORARES DOUVERTURE .
Du lundi au samedi de 9H00 a 01h00
Le dimanche en saison estival de 9H00 a 20h00
Monday to Saturday 9:00 A.M- 1:00 AM
Sunday in summer: 9:00 AM- 8:00 PM

HORAIRES DE RLSTAURATION .
de 11h45 & 22h30

POUR LES GROUPLS
Renseignements au 02 38 62 91 06
For groups call 02 38 62 91 06

PLUS DINFORMATIONS

for more information
www.groupedegenne.com

YOS AEMARQUES NOUS INTERLSSENT

contact@groupedegenne.com

linformation des allergenes a déclaration obligatoire présents dans nos produits
est disponible aupres du responsable maitre dhotel
(réglement UE N°1169/2011 relatif & linformation du consommateur)

Prix net en euros - Exiger un regu. La maison accepte les reglements
en especes, cheques, cartes bancaire, cheques vacances, cheques restauration. Labus d'alcool
est dangereux pour la santé. Photos non contractuelles. Pour votre santé : manger, bouger.
Prices in euros - ask for a receipt. The house accepts cash, checks, CB, holiday vouchers, meal vouchers.
The abuse of alcohol is dangerous for your health. Photos are non-binding.




LeBaht

RESERVATION : 02.38.53.28.61 - Bd/LeBistrotOrleans

DECOUVREZ NOTRE

Owits do Fiells
20N DA

. REDUCTIONS
LeBistrct P

(ARTE DE FIDEUTE (URPRISES |

DEMANDEL-LA A VOTRE SERVEUR !

g% Hgi AUTRLS

LUNIVERS LA RENAISSANCE
Centre commercial Place D'Arc - Orléans 19 place du Martroi - Orléans
Réservation : 02 38 80 43 87 Réservation : 02.38.53.32.00
L’UNIVER_S - TOURS LES RELAIé DALSACE
8 place Jean Jaures -Tours 48 Rue nationale - Tours

Réservation : 02 47 05 50 92 Réservation : 02 47 05 66 84




