
Tous nos plats sont
disponible à EMPORTER/LeBistrotOrleans 

Livraison à domicile : Suivez-nous :



Bières Pression         
Draught Beer

leffe blonde              
Authentique bière blonde d’Abbaye à la douce amertume 
qui se savoure à tout moment de la journée.
25cl.............................................................................3.80€ 
33cl.............................................................................4.80€

50cl.............................................................................7.20€

leffe ruby  
Rafraîchissante née de la rencontre unique entre les 
saveurs typiques de la bière d’Abbaye et la délicatesse 
des arômes boisés de fruits rouges.	
25cl.............................................................................4.00€ 
33cl.............................................................................5.00€

50cl.............................................................................6.60€

HoEgaarden      
Blanche légère et réputée à la mousse onctueuse. Le 
nez évoque des agrumes    
25cl............................................................................   3.80€ 
33cl............................................................................  4.80€

50cl............................................................................. 7.40€

StellA ARTOIS   
Une pils de bonne qualité, légère et bien houblonné
25cl.............................................................................3.00€ 
33cl.............................................................................3.90€

50cl.............................................................................5.80€

picon bière                          
25cl.............................................................................4.00€ 
33cl.............................................................................5.00€

50cl.............................................................................6.60€

MAJORATION TERRASSE : 0.20€ - L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

panaché                           
25cl.............................................................................3.00€ 
33cl .............................................................................3.90€

50cl ............................................................................5.80€

monaco                           
25cl..............................................................................3.30€  
33cl.............................................................................4.30€ 
50cl .............................................................................6.10€ 

Boissons Chaudes
HOT DRINKS

Café expresso CELLINI 	 1.80€

ou Décaféiné

Double expresso CELLINI 3.50€

ou Décaféiné

Café ALlONGé  CELLINI 	 1.90€

ou Décaféiné

Noisette	 1.90€

Crème	  3.30€

Thé BAROnNY'S 	 3.20€

Vanille, caramel, fruit rouge, ceylan, earl grey, menthe
 Tea : vanilla, caramel, red fruit, earl grey mint or ceylan

Infusions BAROnNY'S	 3.20€

Verveine, tilleul, menthe

ChocolaT	 3.20€

Mokaccino	 4.90€

Mélange café et chocolat avec Chantilly

Capuccino original 	 3.90€

Mousse de lait

Mug Café 
Viennois   Chantilly 	   4.60€

Mug Chocolat 
Viennois Chantilly 	 4.90€

Mug de lait chaud 	 2.80€

Mug de 
vin Chaud aromatisé        2.90€

D'octobre à mars -28cl 

Boissons Fraîches 
Fresh Drink

Pepsi / pepsi max 33cl 	 3.40€

Pampryl 25cl 	 3.40€

Orange, pamplemousse, abricot, poire, fraise, tomate, 
pomme, ananas 

 Orange, grape fruit, apricot, pear, strawberry, tomato, 
apple, pineapple

Lipton Ice tea 25cl	 3.40€

OranGINA 25cl	  3.40€ 
Seven UP 33cl 	 3.40€

Schweppes	25cl	 3.40€

Agrumes, tonic, mojito, lemon 

Oasis tropical  33cl	 3.40€

Perrier 33cl	 3.40€

fanta 33cl	 3.60€

Orange, citron

Energy Drink 25cl 	  4.20€

Orange pressée   	 4.20€

ou citron

ricQlès 25cl 	 3.60€

VitTEl 25cl	  3.20€

Limonade 25cl 	  3.20€

Lait & sirop 25cl	 3.00€

à votre gout

Lait froid  25cl	  2.70€

Sirops A L’Eau 25cl 	 2.60€

Orgeat, cassis, banane, kiwi, cerise, violette, rose, 
caramel, pêche, grenadine, citron, menthe, fraise, 
fraise bonbon

 Almond, blackcurrant, banana, kiwi, cherry, violet, 
peach, rose, caramel, grenadine, lemon, mint, strawberry, 
strawberry candy

Milk shakes 33cl	 5.90€

Parfums : Mangue, Fraise, Framboise et Coco
 Mango, Strawberry, Raspberry or Coconut 

Café ou Thé gourmand
Café  gourmand     6.50€

Café, allongé, noisette, thé avec 3 mignardises 

café Gourmand  supérieur  6.70€

Chocolat, cappuccino « hors viennois », 
double expresso avec 3 mignardises 

Bière du moment   
Voir affichage en salle

Supplément  sirop : 0.30€

Supplément rondelle ou sirop	  0.30€

Supplément sodas ou jus de fruits	 1.20€

Supplément Energy Drinks	 1.90€

Bières Bouteilles
Beer Bottle

cubanisto 33cl	 5.90€

corona 35.5c	l	 5.90€

Desperados  33cl	 6.40€

Heineken long neck 33cl   5.70€

pelfort brune 33cl	 6.20€

bière sans alcool  25cl	 4.90€

Boissons



MAJORATION TERRASSE : 0.20€ - L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

Bacardi Mojitos (33cl)

bacardi 
mojito original	 7.80€

Bacardi Carta Oro 6cl, citron vert, sucre roux, menthe 
fraîche, Perrier 

 Bacardi Carta Oro 6cl, brown sugar, lime, fresh mint, perrier

bacardi 
Mojito   énergie	 8.20€

Bacardi Carta Oro 6cl, citron vert, sucre roux, menthe 
fraîche, energy drink 

 Bacardi Carta Oro 6cl, brown sugar, lime, fresh mint, 
energy drink

bacardi 
Mojito  FRUIT	 8.20€

Bacardi Carta Oro 6cl, citron vert, sucre roux, menthe 
fraîche, Perrier, mangue ou framboise ou fraise ou coco 

 Bacardi Carta Oro 6cl, brown sugar, lime, fresh mint, 
Perrier, mango or coco or raspberry or strawberry 

Bacardi 
Mojito royal	 9.50€

Bacardi Carta Oro 6cl, citron vert, sucre roux, menthe 
fraîche, Champagne 20cl

 Bacardi Carta Oro 6cl, lime, brown sugar, fresh mint, 
Champagne 20cl 
	

Cocktails
Téquila Sunrise 21cl	 7.00€

Tequila Camino Real 4cl, jus d’orange, trait de grenadine
 Tequila Camino Real 4cl, orange juice, dash of grenadine

pina colada  21cl	 7.80€

Bacardi Carta Oro 4cl , Malibu 3cl, purée de coco 
Monin, jus d'ananas

 Bacardi Carta Oro 4cl, Malibu 3cl, coco sirup, pineapple juice

Cuba libre  12cl	 6.60€

Rhum 4cl, Pepsi, citron vert 
 Rum 4cl , Pepsi, lime 

Miami Vice  12cl	 7.20€

Rhum 4cl, purée de coco, citron vert, sirop de fraise
 Rum 4cl , coconut purée , lime, strawberry syrup

Aquarium 8cl	 7.80€

Rhum 2cl, Téquila 2cl, Martini blanc 2cl, sucre de 
canne, angustura, Curaçao 1cl

 Rum 2cl, Tequila 2cl, Martini white 2cl, cane sugar, 
angostura, Curacao 1cl

Americano 9cl	 6.30€

Martini rouge 3cl, Martini blanc 3cl, Campari 3 cl
 Martini red 3cl, Martini white 3cl, Campari 3 cl

emeraude 12cl	 7.20€

Vodka Eristoff 4cl, Get 27 4cl, limonade
 Eristoff Vodka 4cl, Get 27 4cl, lemonade

panthère rose 10cl	 7.20€

Bacardi Carta Oro 4cl, crème pêche 1cl, sirop fraise 
bonbon, pulco jaune, jus d'ananas 

 Bacardi Carta Oro 4 cl, peach cream 1cl, sstrawberry 
candy sirup, pulco, pineapple juice

Caïpirihna Sagatiba 6cl	 6.60€

Cachaça 4cl, citron vert, sucre de canne
 Cachaça 4cl, lime, sugar cane

Ti-punch 6cl	 6.60€

Rhum 3 rivieres 4cl, citron vert, sucre de canne 
 Rum 3 rivers 4cl, lime, sugar cane

Mocktails (sans alcool)

atomic freeze 28cl 	 6.80€

Jus d'orange, jus d'ananas, sirop d'orgeat, purée de fraise 
Monin

 Orange juice, pineapple juice, orgeat sirup, strawberry sirup

Virgin mojito 33cl	 6.80€

Sucre roux, citron vert, menthe fraîche, limonade	
 Brown sugar, lime, fresh mint, limonade

Island cooler  28cl	 6.80€

Orange, ananas, purée  de mangue, sirop de grenadine, 
Perrier 

 Orange, pineapple, mango puree, grenadine, Perrier

Red light 28cl	 6.80€

Fraise, orange, ananas, grenadine
 Strawberry, orange, pineapple, grenadine	

Nibble Our PLANCHa

La Pizza façon Flammkueche	 9.90€

Base crème, lardons, oignons, mozzarella, servie découpée
 Pizza Flammekueche way, base cream, bacon, onions

PLANCHE Asiatique	 14.90€

4 nems de légumes, 4 samoussas crevettes, 4 bouchées poulet saté, 4 brochettes thaï, 
sauce curry-mangue.

 4 spring rolls vegetable samosas 4 shrimp, 4 chicken satay appetizers, 4 Thai skewer, curry 
mango sauce.

Assiette de charcuterie	 12.00€

Jambon Serrano affinage 12 mois, jambon blanc supérieur cuit au torchon, saucisson sec, 
rosette, beurre cornichon

 Serrano ham refining 12 months, higher ham cooked in cloth, dry sausage, rosette, butter pickle

Planche Bistrot	 17.50€

Rosette de Lyon, saucisson sec, jambon Serrano affinage 12 mois, jambon blanc supérieur 
cuit au torchon,  crottin de chèvre, camembert de Normandie AOP, Gorgonzola

 Rosette, dry sausage, Serrano ham refining 12 months, higher ham cooked in cloth,  goat cheese, 
camembert of Normandy AOP, Gorgonzola

B52 3cl	 4.00€

Kalhua 1cl, Bailey's 1cl, Cointreau 1cl
 Kalhua 1cl, Bailey's 1cl, Cointreau 1cl

 
Orgasme  3cl	 4.00€

Get 27 1cl, Téquila 1cl, Bailey's 1cl
  Get 27 1cl, Téquila 1cl, Bailey's 1cl

Kiss cool 3cl	 4.00€

Vodka 1cl, Get 31 1cl, Curaçao 1cl
 Vodka 1cl, Get 31 1cl, Curaçao 1cl

Bazooka 3cl	 4.00€

Vodka 1cl, Curaçao 1cl, Bailey's 1cl
 Vodka 1cl, Curaçao 1cl, Bailey's 1cl

Shooters

cocktails

assiette

à partager

Nos assiettes
à Partager



Apéritifs
Coupe de 
Piper Heidsieck 12cl	 9.00€

Coupe de vouvray 12cl	 3.90€

Kir :
sauvignon 12cl	 3.50€

Kir vouvray 12cl	 4.20€

Piper Heidsieck 12cl	 9.00€

Crème de cassis, mûre, pêche, framboise, griotte, 
violette 

 Blackcurrant, blackberry, raspberry, peach, cherry, violet

Campari 6cl	 4.30€

MARTINI 6cl	 4.30€

Rosso, bianco, rosato

Suze 6cl	 4.10€

Porto sandeman 6cl	 4.20€

Blanc ou rouge

pastis 2cl	 3.20€

ricard 2cl	 3.20€

Muscat mireval 6cl	 4.20€

Les Piscines 
lillet original 6cl       3.80€

Lillet rosé, rondelle d’orange

lillet limonade  14cl   4.20€

Lillet rosé 6cl, limonade

lillet mojito  14cl            6.00€

Lillet rosé 6cl, citron vert, sucre roux, menthe fraîche, 
Perrier

Apérol Spritz  12cl 	 6.00€

Vouvray 6cl, Bitter Apérol 4cl, eau gazeuse, tranche 
d'orange

Campari Tonic 12cl 	 6.00€

Bitter Campari 3cl, Schweppes, tranche de citron vert

Pastis Piscine  12cl 	 6.00€

Pastis 4cl

Green Cadet  12cl 	 5.00€

Mouton Cadet Sauvignon Blanc, sirop de sucre de 
canne, rondelle de citron vert 

Whiskies
Kilbeggan 
2cl.................. 3.00€          4cl.................. 5.80€ 

William Lawson's
2cl..................  3.00€                4cl.................. 5.80€ 
Jack Daniel’s n°7    
2cl..................  4.00€                4cl.................... 7.70€ 
Dewar's 12 ans       
2cl..................  4.20€                    4cl.................. 8.00€ 
aberlour a'bunadh  12 ans           
2cl..................  6.60€                 4cl................. 12.80€ 
jameson
2cl.................. 3.20€                   4cl..................  6.20€ 

Jack Honey
2cl.................. 3.90€                   4cl...................... 7.50€

jack gentleman
2cl.................. 6.60€                  4cl................... 12.80€

jack single barrel
2cl.................. 6.60€                 4cl................... 12.80€

jim bean
2cl.................. 3.40€               4cl...................... 6.20€

Digestifs 
eaux de vies et liqueurs

Bacardi Carta Oro  4cl	 5.80€

Vodka Eristoff 4cl	 5.80€

Téquila Camino Real 4cl   6.00€

Gin Bombay Original 4cl    5.80€

Gin Bombay saphir  4cl	 7.00€

Get 27 & Get 31  4cl	 5.80€

Malibu 4cl	 5.80€

Bailey’s 4cl 	 5.80€

Cointreau 4cl	 5.90€

Calvados  VSOP   4cl	 6.50€

Cognac 
Baron Otard VSOP 4cl	 6.90€

Poire  4cl	 6.90€

Rhum Diplomatico 4cl	 7.40€

Pisang ambon  4cl	 5.70€

cachaça sagatiba  4cl	 5.80€

Vodka  Grey goose  4cl	 7.20€

Supplément sodas/jus de fruits                    1.20€ 
Supplément  energy drink                                          1.90€         

Eaux

entrées
Entrées
oeuf mimosa au thon 	 5.00€

 Egg mayonnaise, tuna	

Assiette de crudités	 4.20€ 
Carotte, courgette, oeuf dur, tomate, oignon, feuilles de 
saison (selon saison)

 Carrot, zucchini, boiled egg, tomato, seasonal leaves

Assiette 
de charcuterie	 5.00€ 
Jambon Serrano, jambon blanc, rosette, cornichons, beurre, 
feuille de saison

 Serrano ham , ham , rosette, pickles , butter, season sheet

Tomate mozzarella 	 7.30€

 Tomato mozzarella	

Salades 
Saveur d'asie	 15.40€

Feuilles de saison, tomate, 2 bouchées poulet saté, 2 
samoussas de crevettes, 2 nems de légumes, 2 brochettes 
thaï, sauce aigre douce, carotte et courgette râpée

 Seasonal leaves, tomato, chicken satay appetizers 2, 2 
shrimp samosas, spring rolls 2 vegetable, 2 Thai skewers, 
sweet and sour sauce, grated carrot and zucchini	
	

Chèvre chaud	 14.50€

Feuilles de saison, tomate, lardons et gésiers au miel, 
toasts de chèvre rôtis

 Seasonal leaves, tomato, bacon and gizzards honey, toast  
of semi-mature goat cheese and roasts

Jules Caesar	 14.50€ 
Feuilles de saison, sauce Caesar, poulet croustillant, 
copeaux de Grana Padano, croûtons, tomate, oeuf 
dur, lard 

 Seasonal leaves, Caesar dressing, crispy chicken, shavings 
Grana Padano, croutons, tomato, egg, bacon

Végétarienne	 13.60€ 
Feuilles de saison, tomate, oignon, poivron, œuf dur,  
carotte, courgette râpée, avocat

 Seasonal leaves, tomato, onion, pepper, boiled egg, 
carrot, grated zucchini, avocado
		

Océane	 16.30€ 
Feuilles de saison, tomate, avocat, saumon émietté, 
crevettes fraîches	

 Seasonal leaves, tomato, avocado, crumbled salmon, 
fresh shrimp	

Cannibale	 14.90€ 
Feuilles de saison, tomate, oignon rouge, croûtons, 
émincé de bavette, poulet croustillant, sauce poivre

 Seasonal leaves, tomato, red onion, croutons, minced bib, 
crispy chicken, pepper sauce	

vittel            
50cl : 3.90€   1L : 4.50€

eau de perrier
50cl : 3.90€   1L : 4.50€

 san pellegrino
50cl : 3.90€   1L : 4.50€ 

MAJORATION TERRASSE : 0.20€ - L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION



pizzas

brasserie
tagliatelles  
carbonara  	 10.90€

Tagliatelles fraîches, lard fumé, crème fraîche, jaune 
d’œuf, copeaux de Parmesan  

 Fresh tagliatelle, smoked bacon, cream, egg yolk, shaved 
Parmesan

Tagliatelles 
au saumon	 13.00€ 
Tagliatelles fraîches, saumon frais, crème fraîche

  Fresh tagliatelle, fresh salmon, cream

Croque Monsieur 
du "BISTROT"	 11.80€ 
Gratiné au fromage, jambon blanc, 1 saucisse, œuf au 
plat, frites, feuilles de saison 

 Baked with cheese, ham, 1 sausage, fried egg, fries, 
seasonal leaves.

assiette de frites	   3.20€ 

Montagnarde	 14.30€

Base crème, mozzarella, oignon rouge, fromage à 
raclette, origan, jambon Serrano 

 Base cream, mozzarella, red onion, raclette cheese, 
Serrano ham

la Calzone 		    11.90€

En chausson : Base tomate, jambon blanc, champignons, 
mozzarella, œuf, origan, servie avec feuilles de saison

 Liner : Base tomato, ham, egg, mushrooms, mozzarella, 
oregano, served with seasonal leaves 

reine	 11.80€

Base tomate, mozzarella, champignons, jambon, 
herbes de provence, origan, oeuf

 Tomato base, mozzarella, mushrooms, ham, herbs de 
provence, oregano, egg

Sweddish	 14.50€

Base crème, saumon émietté, chèvre et miel, origan, 
mozzarella

 Cream base, crumbled salmon, goat cheese and honey, 
oregano, mozzarella

4 fromages	 12.90€

Base tomate, mozzarella, chèvre, fromage à raclette, 
origan, Gorgonzola

 Tomato base, mozzarella, Chavignol goat cheese, raclette 
cheese, oregano, Gorgonzola		

Black Pepper	 13.30€

Base tomate, viande hachée, oignon rouge, poivron, 
poivre concassé, origan, mozzarella

 Tomato base, minced meat, red onion, pepper, cracked 
pepper, oregano, mozzarella	

La poulette  		    13.90€ 
Base crème, lard grillé, poulet croustillant, oignon 
caramélisé au miel, chèvre, mozzarella

 Base cream, grilled bacon, crispy chicken, caramelized red 
onions with honey, goat cheese, oregano,s mozzarella

Pizzas ou Tartines

Pizzas Maison
disponible à EMPORTER

Bistrot 	   14.00€     17.00€

Bun's, steak haché de 180g environ, mélange ketchup 
mayonnaise, tomate, oignon, cornichons, Cheddar, oeuf et 
jambon Serrano feuilles de saison 

 Buns, hamburger approximately 180g, mix mayonnaise 
ketchup, tomato, onion, pickles, cheddar, egg and ham 
Serrano season leaves

Original	 12.60€  15.60€

Bun's, steak haché de 180g environ, mélange ketchup 
mayonnaise, tomate, oignon, cornichons, Cheddar, 
feuilles de saison 

 Buns, hamburger approximately 180g, mix mayonnaise 
ketchup, tomato, onion, pickles, cheddar, season leaves

l'auvergnat  14.30€ 17.30€

Bun's, steak haché de 180g environ, mélange ketchup 
mayonnaise, sauce Gorgonzola, tomate, oignon, 
cornichons, Cheddar, feuilles de saison

 Buns, hamburger approximately 180g, mix mayonnaise ketchup, 
Gorgonzola sauce, tomato, onion, pickles, cheddar, season leaves

chicken     	 12.20€ 17.30€

Bun's, Filet de poulet croustillant, mélange ketchup 
mayonnaise, tomate, oignon, cornichons, Cheddar, 
feuilles de saison 	

 Buns, chicken fillet, mayonnaise blend ketchup, tomato, 
onion, pickles, cheddar, season leaves

Fish	 14.30€     17.30€

Bun's, filet de cabillaud pané, mélange ketchup 
mayonnaise, tomate, oignon, cornichons, Cheddar, 
feuilles de saison

 Bun's, breaded cod fillet, mix mayonnaise ketchup, 
tomato, onion, pickles, cheddar, season leaves 	

du soleil	  14.30€     17.30€

Bun's, steak haché de 180g environ, mélange ketchup 
mayonnaise, tomate, oignon, cornichons, Cheddar, 
Serrano, poivron, sauce Grana Padano , feuilles de saison 

 Buns, hamburger approximately 180g, mix mayonnaise 
ketchup, tomato, onion, pickles, cheddar, Serrano, pepper, 
Grana Padano sauce, season leaves

burgerPoissons
FISHES

Saumon grillé  	 15.40€ 
Tagliatelles et légumes vapeur

  Grilled salmon, tagliatelles and steamed vegetables

Fish and chips	 12.20€ 
Filet de cabillaud pané, sauce tartare, frites 

 Fried cod fillet with tartar sauce, fries	

Cocotte de Moules
cocotte de moules de bouchots selon arrivage 
Servies avec des frites
Mussels served with fries depending on arrivals

Marinières  	               14.00€

Vin blanc, échalote, persil, ail 
 White wine, shallots, parsley, garlic	

Au bleu d’Auvergne aoP   16.00€

Crème fraîche, Bleu d’Auvergne AOP	
 Blue cheese, onions

Normandes	                 16.00€

Champignons, crème fraiche, oignons 
 Mushrooms, cream, onions	

Bistrot	                 16.00€

Lardons, crème fraiche, champignons, oignons 
 Bacon, cream, mushrooms, onions	

Tartare de saumon      15.90€ 
Saumon frais maison coupé au couteau,  pomme 
fruit, aneth, filet d’huile d’olive, crème de 
balsamique, citron, feuilles de saison, toast

 Home-made fresh salmon with a knife, fruit apple, 
dill, olive oil fillet, balsamic cream, lemon, seasonal 
leaves, toast

Burgers 
Servis avec des frites  - served with french fries

Pensez-y !

tartines accompagnées de salade verte



Boucherie 
butchers shop

Toutes nos viandes sont accompagnées d'un légume et d'UNE sauce au choix

BOUCHERIE

Les Cuissons
une cuisson bleue, saignante, à point, ou 

bien cuite pour toutes nos viandes de bœuf 

Accompagnements
Frites, feuilles de saison, haricots verts, tagliatelles, 
écrasé de patate douce

 Fries, seasonal leaves, green beans, tagliatelle, crushed 
sweet potato

Accompagment supplémentaire	  2.70€

Sauces
Tartare, mayonnaise, poivre, gorgonzola, moutarde à 
l’ancienne, parmesan

 Tartar, mayonnaise, pepper, gorgonzola, mustard, 
parmesan
Sauce supplémentaire 	 0.70€ 

Steak Jeanne d’Arc	 11.90€

Steak haché de boeuf 180g environ servi avec un oeuf 
au plat dessus

 Minced beef of 180g, with a fied egg

Bavette d’aloyau 	 13.90€

Pièce de boeuf 200g environ tendre et savoureuse 
grillée à la plancha

 200g piece of beef tender and vicinity tasty grilled a la 
plancha

Tartare charolais	 15.90€ 
Viande de boeuf haché 180g environ préparée ou 
poêlée aller-retour, oignon rouge, câpres, cornichons, 
persil, jaune d’œuf et ses sauces

 180g of rare or grilled minced meat cut with a knife,house 
dressing 

Poulet rôti aux herbes	12.50€ 
Poulet rôti label rouge aux herbes

 Roasted chicken label red with herbs 	

Andouillette 
de jargeau 		 13.50€

à la moutarde à l’ancienne 160g environ, grillée à la 
plancha

 Chitterling sausage, mustard sauce

Entrecôte maturée
beurre maître d’hôtel      21.80€ 
Environ 300gr maturée 14 jours 

  Entrecote matured butter butler about 300gr matured 
14 days 

cuisse de canard 	 14.90€ 
Cuisse de canard confite au sel de Guérande

  Duck leg confit with Guérande salt

Tartare italien	 14.90€ 
Viande de boeuf haché 180g environ, préparé et poêlé, 
pesto parmesan

 180g minced beef about, and prepared fried parmesan pesto

#02 
FORMULE BISTROT

entrée plat ou plat dessert - 14.00€

entrée plat dessert - 18.00€

entrées 
Assiette charcuterie - Meat platter

Assiette de crudité - Plate of crudity

plats
Pizza reine 

Tagliatelle carbonara
Burger original 

Salade vegetarienne - Vegetarian salad

desserts
Panacotta

Brioche perdue
2 boules de glace parfum au choix

2 scoops of ice cream of your choice

PLAT DU JOUR
ou
VOIR AFFICHAGE EN SALLE
Dish of the day or half pizza of the day

*Selon quantités disponibles, uniquement le midi, du lundi au samedi hors jours fériés
Dish of the day according to quantity available for lunch only, Monday to Saturday excluding holidays,

MENU ENFANT
Demi-Pizza ou steak haché ou émincé de poulet. 
ou petite carbonara  - Légumes au choix. 
Glace 2 boules ou fromage blanc, nature, au sucre 
ou au coulis de fruits rouges

 Child Menu : Mini Pizza, beef steak or minced chicken, 
fresh cheese with coulis or sugar, or 2 scoops of ice cream 

Formules

FORMULE gourmande* 
Plat du jour ou demi-pizza, 

café gourmand 
 Dish of the day+ café gourmant 
(expresso + 3 little desserts)

#03
FORMULE Brasserie

entrée plat dessert - 25.00€

entrées 
Oeuf mimosa au thon - Mimosa egg with tuna

Assiette de crudités - Plate of crudity

Assiette de charcuterie - Meat platter

Tomate-Mozzarella

plats
Tartare de saumon - Salmon tartare

Moules Bistrot (selon arrivage) - Bistrot mussels (according to season)

Burger du soleil
Bavette d'Aloyau 

Confit de canard - Duck confit

desserts
Mousse au chocolat

Crème brûlée
Coupe 3 boules parfums au choix

3 scoops of ice cream of your choice



Crêpes
Pancakes

Au sucre	 2.70€

Sugar

Au Chocolat chaud	  3.20€

Chocolate

nutella	 4.10€

gourmande	 5.10€

Sauce chocolat, glace vanille, chantilly 
 Chocolate sauce, vanillia ice cream, whipped cream

Gaufres
waffle

Au sucre	 3.70€

Sugar

Au Chocolat chaud	  4.20€

Chocolate

nutella	 5.10€

gourmande	 6.10€

Sauce chocolat, glace vanille, chantilly 
 Chocolate sauce, vanillia ice cream, whipped cream 

melba	 7.00€

Fraise ou pêche fruits selon saison, 3 boules vanille, 
coulis de fruits rouges, biscuit, chantilly

 Strawberry or peach fruits in season 3 scoops vanilla, red 
fruit coulis, biscuit, whipped cream

Café ou chocolat 
LiegeoiS	 6.80€

2 boules de glace café ou chocolat, 1 boule de glace 
vanille, sauce chocolat ou café, biscuit, chantilly

  2 scoops of coffee ice cream or chocolate, 1 vanilla ice 
cream, chocolate sauce or coffee, biscuit, whipped cream

Dame Blanche	 6.80€

3 boules de glace vanille, sauce chocolat, biscuit et 
chantilly

 3 scoops of vanilla ice cream, chocolate sauce, whipped 
cream and biscuit

Speculos 	 7.10€

2 boules de glace speculos, 1 boule de glace vanille, 
sauce caramel, éclats de spéculos, chantilly

 2 scoops of speculos ice cream, 1 scoop of vanilla ice 
cream, caramel sauce, spéculos biscuit, whipped cream

Banana split	 7.10€

1 boule de glace chocolat, 1 boule de glace fraise, 1 
boule de glace vanille, banane, sauce chocolat, biscuit, 
chantilly

 1 scoop of chocolate ice cream, 1 scoop of strawberry ice 
cream, 1 scoop of vanilla ice cream, banana, chocolate sauce, 
cookie, whipped cream

Coupe 2 boules    3.70€    -   Coupe 3 boules   4.70€

P a rf  u m s  : 
Vanille, chocolat, café expresso, menthe, pistache, citron vert, framboise, 

coco, fraise, ananas, poire, rhum-raisin, vanille noix de pécan
 Flavour : Vanilla, chocolate, coffee, mint, pistachio, lime, raspberry, coconut, strawberry, pineapple, pear, rum-grape, vanilla pecan

Nos Coupes Glacées

glaces

Supplément sauce	 0.70€

Caramel, café, chocolat ou fruits rouges

Supplément chantilly	 1.50€

Nos Coupes alcoolisées
colonel	 7.00€

2 boules de glace citron vert, 2cl de vodka
 2 scoops of lime ice cream, Vodka 2 cl

l'iceberg	  7.00€

2 boules de glace menthe, 2cl de Get 27
 2 scoops of mint ice cream, Get 27 2 cl

POIRE	 7.00€

2 boules de sorbet poire, 2cl de poire 
 2 balls of pear sorbet, 2cl of pearCafé ou Thé gourmand

Café  gourmand     6.50€

Café, allongé, noisette, thé avec 3 mignardises 

café Gourmand  supérieur  6.70€

Chocolat, cappuccino « hors viennois », 
double expresso avec 3 mignardises 

Desserts
Tarte tatin caramélisée  6.50€

Glace vanille et chantilly 
 Tarte tatin caramel , vanilla ice cream and whipped cream

crème brûlée 
à la vanille Bourbon	 5.70€

 Creme brulee with Bourbon vanilla

Panacotta	 5.60€

aux fruits rouges
 Panacotta with red fruits	

Mousse au chocolat                              	
à l’ancienne	 5.70€

  Chocolate mousse	

Profiteroles 	 7.50€

3 choux garnis de glace vanille nappés de chocolat 
chaud et d'amandes effilées 

 3 cabbages garnished with vanilla ice cream topped with 
hot chocolate and flaked almonds

Brioche perdue	 5.60€

Au caramel au beurre salé, boule de glace vanille
  Brioche with salted butter caramel, vanilla ice cream

DESSERTS



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération  -  MAJORATION TERRASSE : 0.20€

Vouvray (AOP)
Brut Méthode Traditionnelle 

Domaine Le Capitaine
12cl ........................................................3.90€

75cl .................................................... 19.90€

Piper Heidsieck
12cl ........................................................9.00€

75cl .................................................... 55.00€

Bollinger
75cl ................................................... 85.00€

Les Bulles
bubbles

35 place du Martroi - Orléans 
Réservation : 02.38.53.28.61 - /LeBistrotOrleans 

horaires d'ouverture :
Du lundi au samedi de 9H00 à 01h00

Le dimanche en saison estival de 9H00 à 20h00 
Monday to Saturday 9:00 A.M- 1:00 A.M 
Sunday in summer: 9:00 A.M- 8:00 P.M

horaires de restauration :
de 11h45 à 22h30 

L’information des allergènes à déclaration obligatoire présents dans nos produits 
est disponible auprès du responsable maitre d’hôtel 

(règlement UE N°1169/2011 relatif à l’information du consommateur) 

Prix net en euros - Exiger un reçu. La maison accepte les règlements 
en espèces, chèques, cartes bancaire, chèques vacances, chèques restauration. L’abus d’alcool

est dangereux pour la santé. Photos non contractuelles. Pour votre santé : manger, bouger. 
Prices in euros - ask for a receipt. The house accepts cash, checks, CB, holiday vouchers, meal vouchers. 

The abuse of alcohol is dangerous for your health. Photos are non-binding. 

Pour les groupes 
Renseignements au 02 38 62 91 06

For groups call 02 38 62 91 06

Plus d’informations
for more information

www.groupedegenne.com

Vos remarques nous intéressent
contact@groupedegenne.com

vins

Pichets
house wines

Blanc - TOURAINE
25cl... 4.80€  50cl......7.90€  

rouge - TOURAINE 
25cl... 4.80€  50cl......7.90€  

rosé - Touraine
25cl... 4.80€  50cl......7.90€  

Rouge
Red

Chinon (aop)
Domaine Gouron - Cuvée terroir
12cl...............................................................................3.90€ 
37.5cl.........................................................................13.50€

75cl...........................................................................21.90€

SAUMUR CHAMPIGNY (aop)
Les Longes
12cl...............................................................................4.90€ 
75cl..........................................................................24.90€

St Nicolas de Bourgueil (aop)   
Les Quarterons Amirault - Bio
12cl...............................................................................4.90€

37.5cl.........................................................................17.50€

75cl..........................................................................29.50€

Medoc (aop)
Château Gadet Cuypers	
12cl...............................................................................4.90€ 
75cl..........................................................................28.50€

Bourgogne Pinot Noir (aop)
Vieilles Vignes Château de Santenay 
12cl...............................................................................7.00€ 
75cl...........................................................................38.50€

MOUTON CADET (aop BORDEAUX)
12cl...............................................................................4.90€ 
75cl..........................................................................26.00€

Blanc
White

Chardonnay (igp)
Paul Mas, Vin de Pays d'Oc 
12cl...............................................................................3.90€ 
75cl........................................................................... 21.90€

Quincy (aop)
Domaine Vincent Siret-Courtaud
12cl.............................................................................4.90€ 
75cl.........................................................................24.90€

MENETOU SALON  (aop)
Domaine Clement 
12cl...............................................................................5.50€ 
37,5cl......................................................................22.00€

75cl.........................................................................36.00€

Chablis  (aop)
La Chablisienne - Le Finage 
12cl...............................................................................7.00€ 
37.5cl.......................................................................22.50€ 
75cl..........................................................................39.50€

Coteaux du Layon (aop)
Domaine de la Petite Roche	
12cl..............................................................................4.90€ 
75cl...........................................................................24.70€

Rosé
Rose

Côtes de Provence  (aop)
Les Hauts de Masterel 
12cl...............................................................................3.50€ 
37,5cl.........................................................................11.20€

75cl............................................................................17.20€

150cl.......................................................................40.80€

Reuilly (aop)
Domaine Jamain Pinot Gris 
12cl..............................................................................3.90€ 
75cl..........................................................................21.90€

Vins
wines



NOs AUtrEs 
Établissement

L'univers
Centre commercial Place D'Arc - Orléans

Réservation : 02 38 80 43 87
-

L'Univers - Tours
8 place Jean Jaurès -Tours 

Réservation : 02 47 05 50 92

La Renaissance 
19 place du Martroi - Orléans
Réservation : 02.38.53.32.00 

-
Les Relais d'Alsace 

48 Rue nationale - Tours
Réservation : 02 47 05 66 84

-

Réservation : 02.38.53.28.61 - /LeBistrotOrleans 

découvrez notre 
Carte de Fidélité

demandez-la à votre serveur !

carte de fidélité

bon d'achat
réductions
cadeaux
surprises !

Livraison à domicile :
.fr


